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SAFETY STANDARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed,
including the following:

1.

2.
3.

9.

Read all instructions.
Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against electric shock, do not place cord,
plugs, or appliance in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children.

Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on or taking off
parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug. If the appliance malfunctions, or

has been damaged in any manner, contact Anova
immediately. www.support.anovaculinary.com

Do not use outdoors.

Do not let cord touch hot surfaces or hang over edge
of table or counter where it can be pulled
on by children or tripped over unintentionally.

Do not place on or near a hot gas or electric hob, or in
a heated oven or microwave.

10. Do not use appliance for other than intended use.
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. Do not clean with metal scouring pads. Pieces can

break off the pad and touch electrical parts involving a
risk of electric shock.

. The use of accessory attachments not recommended

by the appliance
manufacturer may cause serious injuries.

. When operating the oven keep at least 4 inches of

space on all sides of the oven to allow for adequate
air circulation.

. The oven should only be placed on granite, stainless

steel, concrete, marble, stone or other material
verified to meet the temperature requirements of 194
°F (90 °C). No butcher blocks, laminated/coated wood,
laminate composite or other material should be used
that is not verified to meet temperature requirements.

. To disconnect, press the Start/Stop button during

operation, and then remove the cord by grasping and
pulling out the plug. Never unplug by pulling on the
cord.

. Extreme caution must be used when moving an

appliance containing hot oil, or other hot liquids.

. Do not cover any part of the Oven with metal foil. This

may cause overheating of the Oven.

. Use extreme caution when removing tray or

disposing of hot grease or other hot liquids.
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SAFETY STANDARDS

19. Oversized foods or metal utensils must not be
inserted into the Oven, as they may create
a fire or a risk of electric shock.

20.While in operation, a fire may occur if the oven is
covered or touching flammable material, including
curtains, draperies, walls, and the like. Do not store, or
lay any item on the oven during operation.

2

=

. Extreme caution should be exercised when using
containers constructed of anything other than metal
or glass.

22.Do not place any of the following materials in
the Oven: cardboard, plastic, paper, or other
flammable materials.

23.Do not store any materials, other than manufacturers
recommended accessories, in this Oven when not in
use.

24.Always wear protective, insulated oven gloves when
inserting or removing items from the hot Oven.

25.This appliance has a tempered, safety glass door. The
glass is stronger than ordinary glass and more resistant
to breakage. Tempered glass can break, but the
pieces will not have sharp edges. Avoid scratching
door surface or nicking edges. If the door has a
scratch or nick, contact Anova immediately.
www.support.anovaculinary.com
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26.To turn the Oven off, press and briefly hold the Start/
Stop button during operation. Some lights and
buttons will still be visible on the display
when the unit is turned off.

INITIAL SET-UP

Remove all the packaging and labels.
Do not install or use a damaged appliance.

Always take care when moving the appliance,
as it is heavy. Wear closed toe footwear to
protect your feet.

Do not pull or lift the oven by the handle.

Keep a minimum distance of 4 inches from other
appliances and units, walls or cabinets.

ELECTRICAL CONNECTION

The appliance must be plugged into
a grounded outlet.

Plug directly into a wall outlet.

Do not use multi-plug adapters
and extension cables.

8/9/23 5:24 PM‘ ‘



SAFETY STANDARDS

USAGE

This is a cooking appliance. Parts and accessories
will be hot when in use. Use oven gloves and
trivets to protect hands and surfaces from burns.
Handle hot items carefully.

This appliance is for household use only.

Do not change the specification of this appliance.

Do not leave children alone or unattended in
the area where the Oven is in use.

Make sure that the ventilation openings are not
blocked. The area around the vent will be hot
during and after use.

Stand to the side and be careful when you open
the door while the appliance is in operation.
Hot air and steam can release.

Do not apply pressure or rest items on the
open door.

Do not use the appliance as a work surface
or as a storage surface.
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Do not use Anova accessories with other ovens
or appliances. This can cause damage to
the accessories.

Open the Oven door carefully. The use of
ingredients with alcohol can cause a mixture
of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come in
contact with the appliance when you open
the door.

Do not put flammable products or items that
are wet with flammable products in, near or
on the appliance.

To prevent damage or discolouration to the steel:

- do not put ovenware or other objects directly
on the bottom of the Oven.

- do not put aluminium foil directly on the
bottom of the Oven.

- do not keep moist dishes and food in the
appliance after you finish cooking.

- be careful when you remove or install
the accessories.
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SAFETY STANDARDS

Discolouration of the steel has no effect on the
performance of the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit juices
cause stains that can be permanent.

This appliance is for cooking purposes only.
It must not be used for other purposes,

for example room heating.

Always cook with the oven door closed.

Do not position oven behind a furniture panel
(e.g. a door) as heat and moisture can build up
during operation that could cause subsequent
damage to the appliance, the housing unit or
the floor.

STEAM COOKING

Even when cooking without steam, steam may
escape from the the Steam Exhaust Outlet below
the Water Tank. Keep body parts and objects
away from this area.

Released steam can cause burns. Stand to the
side and be careful when you open the door
when the steam function is activated or after
steam cooking. Keep bare hands and face away.
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Do not use the Oven close to cabinetry. Excessive
steam use can cause damage to furniture
and cabinetry.

MAINTENANCE

Before maintenance, switch off the appliance
and disconnect the plug from the power outlet.
Make sure the appliance is cold. There is a risk
that the glass panels may break.

If the door glass panels become damaged

or break, contact support immediately.

Clean the appliance regularly to prevent
deterioration of the surface material.

Do not clean with any abrasive cleaning
materials or agents, or metal objects.

If you use an oven spray, follow the safety
instructions on the packaging.

SERVICE

Contact customer service:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com

8/9/23 5:24 PM‘ ‘



WELCOME

Thank you for choosing the Anova Precision® Oven!

We’re excited to bring this amazing technology into your home. With the
worktop, combi steam-enabled Anova Precision® Oven, you’ll get the
same high-quality and precise temperature control customers have
come to expect from Anova, and so much more.

The Anova Precision® Oven will change the way you make everything.
We can’t wait to see what magic you cook up in the kitchen!

Cheers,

The Anova Team
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STOP! READ BEFORE PROCEEDING

Prepare the Oven before use. Refer to diagrams and information
on pages 8-12 of this guide for operation details.

HEATING ELEMENT PREPARATION

1. Make sure the Oven is situated in a well-
ventilated area and plugged in.

2.Remove all original packaging, as well
as accessories, from the appliance.

3.Set the oven to 180°C (356°F) using the
REAR HEATING ELEMENT for 15 minutes
and press START.

4. Allow the oven to cool. Open the door
to allow air to ventilate out.

5.Set the oven to 180°C (356°F) using the
TOP AND BOTTOM HEATING ELEMENTS
for 15 minutes and press START.

6.Clean the appliance and the accessories
before first use. Refer to “Care and
Cleaning” section for details.

NOTE: The heating elements may create some
vapours and odours as their coatings burn off.
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ATTACH PARTS

Install the Water Tank by sliding it from front
to back along the right side of the Oven.

Fill with distilled water. Do not fill beyond
the MAX water line.

Attach the included Drip Tray by sliding
it under the Oven door with the open
reservoir side facing up.

= >

NOTE: Distilled water is recommended to
minimise scale build-up and maintain
correct operating function.

8/9/23 5:24 PM‘ ‘



YOUR OVEN

(1) Handle / Display Controls

@ Drip Tray

@ Water Tank

(4) Water Tank Lid
@ Steam Exhaust Outlet

@ Ventilation
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INSIDE YOUR OVEN

@ Food Probe Port

@ Upper Heating Element

@ Rear Heating Element /
Convection Fan

@ Lower Heating Element

@ Wet Bulb Sensor

QRO

o
888883698683

@ Upper Temperature Sensor

(7) Lower Temperature Sensor

Descale Drain Outlet

(2) Tray Positions (5)

Light
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DISPLAY CONTROLS

rCook Target

@ _ _
' Temporizador I ’ I
’HF @ Termosonda ’_’ ’_

= I < g ;

F Temperature Settings

-

®
|

The handle of the door on the (1) Wi-Fi Connection Indicator ~ (3) Temperature Mode
Anova Precision® Oven is also
the touchscreen display. @ Heating Element Selector @ Temperature Display

- Bottom - Top

@ Temperature Controls
- Both - Rear

Oven settings can be controlled
manually from the display or the

Anova Precision® Oven App.
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Settings

h Steam Settings j
_— ®_

177 A, (#enan ®
. , \If %

— _|_ — _I_ (1BESCALCIFICAR

.

@ Cook Target Selector @ Steam Display @ Descale Indicator
@ Cook Target Display Steam Controls @ Start/Stop
Cook Target Controls @ Fill Water Tank Indicator NOTE: The Start/Stop button

will turn from white to red if
there is an error.
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HEATING ELEMENTS

The Anova Precision® Oven has three
heating elements and a fan. Choosing your
heating elements is separate from setting
temperature targets.

@] REAR ELEMENT 2000 W, max 250°C (482°F)

The Rear Heating Element is located behind
the back wall of the oven cavity. It wraps
around the Convection Fan, which helps

to circulate heat throughout the oven.

BEST FOR:

- air-frying

- bread baking

- browning roasts or poultry
« Sous Vide Mode

NOTE: The convection fan will always run at high
speed while the rear element is in use.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 12

E] TOP ELEMENT 1900 W, max 250°C (482°F)

The Top Heating Element is located inside
the oven ceiling. This element is the best
choice when you want intense, direct, heat.

BEST FOR:
- searing
- toasting

E] BOTTOM ELEMENT 700 W, max 180°C (356°F)

The Bottom Heating Element is under the floor
of the oven. This element is lower power than
the others, and the best choice when you
want low, gentle, indirect heating.

BEST FOR:
- proofing
- fermentation
- dehydrating

NOTE: Using both Top and Bottom Elements together
is best for recipes based on traditional baking.
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INCLUDED ACCESSORIES

(1) Wire Rack (2)
(2) solid Pan

@ Food Probe

NOTE: The stainless steel pan and
wire rack included with the Anova
Precision® Oven are designed to
work with the Anova Precision®
Oven. Do not use the pans with
other ovens or appliances, as it
may result in damage to the pans,
which will cause them to no longer
work with the Anova Precision®
Oven as designed.
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SETTINGS

These pages refer to the Display diagram
found on Page 10-11.

TEMPERATURE AND COOK TARGET

ng Press TEMPERATURE MODE to turn Sous
Vide Mode on or off.
Hold for 5 seconds to change unit of
temperature (°C/°F).
Press or hold the + AND - TEMPERATURE
CONTROLS to adjust temperature.

%3)) Press COOK TARGET to switch between

TIMER or PROBE. The display will change
depending on the target you have selected.
Press or hold the + AND - COOK TARGET
CONTROLS to adjust the TIMER (HH:MM)
or PROBE target temperature.

|p Press START/STOP to start cooking after
choosing settings, or to stop cooking
at any time.
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NOTE: You can cook a recipe based on meeting
a temperature, instead of completing an amount
of time. A timer is not required to begin cooking.

TEMPERATURE RANGE

SOUS VIDE MODE ON: 25-100°C (77-212°F)
SOUS VIDE MODE OFF: 25-250°C (77-482°F)

SOUS VIDE MODE

SOUS VIDE MODE is an innovative method
of cooking with the Anova Precision® Oven.
It enables you to cook foods similar to
traditional sous vide, where your food gently
reaches precise, edge-to-edge doneness,
without overcooking. You can use the same
cooking times and temperatures you’re
used to from sous vide, but with the added
benefit of no longer needing to seal your
food or fill a tub of water.
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SETTINGS

When Sous Vide Mode is on, the Oven
continuously measures the temperature
your food experiences using the state-of-
the-art WET BULB SENSOR. This sensor
measures the temperature of water
evaporation throughout your cook, and the
Oven regulates that temperature so that
your food never cooks past your setting.

Just as in sous vide, foods will not brown
or crisp using Sous Vide Mode. In order
to finish your food with searing, browning,
or a crispy texture, add a separate Cooking
Stage with high heat and Sous Vide Mode
turned off. You can program Cooking Stages
for your recipe in the Anova Precision®
Oven App, or manually input new

settings on the Display.

USING THE FOOD PROBE

Use the FOOD PROBE to measure the core
temperature of your food as it cooks. Insert
the probe into the thickest part, or the centre,
of your food. As you slide your pan into the
Oven, connect the opposite end of the probe
cable into the Food Probe Port, located

in the upper left corner inside the Oven
(see page 5). Both the Oven display and the
Anova Precision® Oven App will show you
the core temperature of the food while the
probe is in use, and allow you to input your
desired core temperature while cooking.
The Food Probe can be used with Sous
Vide Mode on or off.

NOTE: The Food Probe measures core food
temperature up to 100°C (212°F).
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SETTINGS

This page refers to the Display diagram
on Page 10-11.

USING STEAM

/|\ Press the + OR - STEAM CONTROLS to

adjust Steam percentage.

To stop using steam, press the - STEAM
CONTROL until the percentage reaches
0 and the display says “OFF”.

@ If the Water Tank is empty during or before
cooking with Steam, the FILL INDICATOR
will blink. Fill the Water Tank, then press the
Fill Indicator to continue the flow of Steam.

NOTE: The Oven can’t dehumidify the air beyond
the humidity in your own kitchen. If you are cooking
in a humid environment, the Oven may not be able
to reach low Relative Humidity inputs.
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STEAM GENERATION

You can add steam to the cooking process
by specifying a Steam Percentage (0—100%)
on the Display or in the App. This will activate
the boiler to add humidity inside the Oven.

When cooking at 100°C (212°F) or lower, the
Steam Percentage you set is interpreted

as a Relative Humidity percentage. In this
temperature range, the Oven only activates
the boiler when necessary to maintain
humidity levels, which may be infrequent.

However, when used at temperatures above
100°C (212°F), Steam is generated constantly
throughout the cooking process. In this mode,
the Oven does not measure or react to the
amount of humidity inside.
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CONNECT TO WI-FI

Connecting your Oven to the Anova Precision®
Oven App with Wi-Fi gives you the ultimate
cooking experience.

(1) DOWNLOAD the Anova Precision® Oven
App on your smartphone or tablet.

@ CONNECT to your preferred Wi-Fi network.

@ OPEN the app and follow the on-screen
instructions to connect.

A Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

ON THE OVEN DISPLAY

The Wi-Fi icon on the Oven Display will show
your connection status.

PULSING LIGHT: searching/connecting
SOLID LIGHT: connected

BENEFITS OF USING THE APP

Set your Oven remotely, and monitor
the cooking process from anywhere.

Browse and cook from a collection of
easy-to-follow recipes made exclusively
for Anova.

Make and share your own recipes,
with ingredients, steps, and photos.

Save all your favourite recipes.

NOTE: Wi-Fi connection and the App are not
required to use the Oven. However, some functions
may not be available with manual use.
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CARE AND CLEANING

GENERAL CLEANING

Clean the front of the appliance with a soft
cloth with warm water and a cleaning agent.

To clean metal surfaces, use a stainless
steel cleaner.

In case of mineral build-up on the bottom
of the interior, use some drops of distilled
vinegar with warm water and a soft sponge.
Clean the appliance interior after each use.
Fat accumulation or other food remains
may result in a fire.

Clean stubborn dirt with an oven cleaner.
Do not use abrasive scrubbers or cleaning

agents. These can cause damage to the
Oven finishes and parts.
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ACCESSORIES

For the Food Probe, clean with warm water
and washing up liquid. Do not submerge
the probe in water or put in the dishwasher.

Included pans and wire rack are dishwasher
safe, or can be hand washed. Do not clean
them using abrasive agents or scrubbers
or sharp-edged objects. These can cause
damage to the stainless steel.

Clean all accessories after each use and
let them dry completely.

Check and empty the Drip Tray before
and after each cook to ensure it does
not overflow.
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figure 1: removing the Water Tank
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CLEANING THE WATER TANK

1. Remove the water tank by sliding outwards
as shown in fig. 1.

2.Remove the lid of the water tank.
3. Gently wash the tank and lid with a soft

cloth or non-abrasive sponge with warm
water and washing up liquid.

4. Carefully dry the Water Tank with
a microfibre cloth, then slide it back
into position on the side of the oven.

5.Fill the Water Tank with fresh distilled
water and replace the lid on the tank.

NOTE: Tank and lid are not dishwasher safe.
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DESCALE CYCLE

When the steam generator operates, there is (1 7@2‘@;39%"% )
. . . . OIS 0
an accumulation of limestone inside because (%‘é‘i;zfgggi’?%%ggﬁ
. . . . 0000 V000
of calcium content in the water. Periodic %%.%Eo?;g%%oo';o‘;o(gj
. . . . [Srexex e 88
descaling of residual build-up can increase R
. 000060
the life span of your Oven and prevent any 7:78788888903%800%0%882%

0060058

decline in performance.

Descaling is recommended after 30 hours of
steam usage. The automated Descale cycle
takes about 40 minutes to complete.

You will need a descaling solution and water
to perform this cycle.

.

NOTE: Distilled water is recommended to help figure 2: pan placement during descaling
maintain correct operating function.
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DESCALE CYCLE

DESCALING STEPS

1. Remove all accessories. Put the solid pan
on the bottom of the cavity so that the
Descale drain outlet is protruding out
over the edge of the tray to catch liquids.
See fig. 2.

2.Remove and empty the water tank, then
reattach to the oven.

3. Mix 3/4 Cup (about 200 mL) descaling
solution with 1L (1 Quart) water, and
pour into the Water Tank.

4. Activate the Descale cycle by pressing
the DESCALE INDICATOR on the Display
or in the App. The first phase is about
30 minutes.

5. After the end of the first stage, make sure
there is no remaining cleaning solution
inside the Water Tank. If there is, remove
the tank, empty the solution, rinse the
tank with water, and reattach.

6.Add 1L (1 Quart) distilled water to the
Water Tank.

7. Activate the second phase of the cycle by
pressing the DESCALE INDICATOR on the
Display or in the App. The second phase
is about 10 minutes.

8.When the cycle is complete, remove the
solid pan and clean the pan.

9. Wipe away any moisture inside the Oven
with a dry cloth. Let it dry fully with the
door open.
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REPLACE LIGHT BULB

The Anova Precision® Oven uses a high
temperature G9 Halogen Lamp, 220-240 V,
25 W inside the cavity. If the light requires
replacement, follow these steps:

1. Unplug the oven from the power supply

2.Ensure the oven is cool before attempting.

3.0pen the door and look to the upper
surface of the cavity.

4. Carefully remove all four screws that hold
the light cover in place. See fig. 3.

5.While removing the fourth and final screw,
place a hand over the cover to stop it
falling off.

6.Set the cover aside.

7. Carefully grasp the bulb and pull it straight
out of the socket (towards the front of
the oven).
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8.Insert a new bulb and follow these steps
in reverse to reassemble.

NOTE: Do not over-tighten the screws as this
could damage the glass.

\ann000000Q

figure 3: light cover and screws
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NORMAS DE SEGURIDAD

Cuando utilice electrodomésticos siga siempre las
precauciones de seguridad bdsicas, como las siguientes:

1.

2.

Lea todas las instrucciones.

No toque superficies calientes. Use las manijas o
perillas.

Para evitar descargas eléctricas, no coloque el cable,
el enchufe o el electrodoméstico en agua u otro
liquido.

Cuando use un electrodoméstico cerca de nifios,

o cuando ellos o usen, es necesario supervisarlos
de cerca.

Desenchtifelo de la toma de corriente cuando no lo
utilice y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes
de colocar o quitar piezas.

No utilice ningun electrodoméstico con un cable o
enchufe dafiados. Si el electrodoméstico falla o se ha
dafiado de alguna manera, contacte con Anova de
inmediato.

www.support.anovaculinary.com

No lo use en exteriores.

No permita que el cable entre en contacto con
superficies calientes ni que cuelgue por el borde de
una mesa o mostrador donde un nifio pueda tirar de
él o tropezar accidentalmente con él.

No coloque el electrodoméstico encima o cerca de
un quemador de gas o eléctrico caliente, ni dentro de
un horno o microondas caliente.
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. No use el electrodoméstico para ningtin fin que no

sea su uso original.

No limpie el electrodoméstico con esponjas de metal.

Podrian desprenderse fragmentos de las mismas y
entrar en contacto con piezas eléctricas, generando
riesgo de descarga eléctrica.

. El uso de accesorios adicionales no recomendados

por el fabricante de este electrodoméstico puede
provocar heridas graves.

. Cuando utilice el horno, deje al menos 4 pulgadas de

espacio en todos los lados del horno para permitir que
el aire circule de manera adecuada.

. El horno sdlo debe colocarse sobre granito, acero

inoxidable, hormigdn, marmol, piedra u otro material
que se haya comprobado que cumple los requisitos
de resistencia a temperaturas de 90 °C (194 °F). No
deben utilizarse bloques de carnicero, madera
laminada/revestida, compuesto laminado ni cualquier
otro material que no se haya verificado que cumple
los requisitos de temperatura.

. Para desconectarlo, presione el boton Inicio/Parada

cuando esté en funcionamiento y después, retire el
cable sujetando el enchufe y tirando de él. Nunca lo
desenchufe tirando del cable.

. Tenga extremo cuidado cuando mueva un

electrodoméstico que contenga aceite u otros liquidos
calientes.
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NORMAS DE SEGURIDAD

17. No cubra ninguna parte del horno con ldminas
metdlicas. Esto podria ocasionar que el horno se
sobrecaliente.

18. Tenga extremo cuidado cuando retire bandejas o
deseche grasa u otros liquidos calientes.

19. No deben colocarse en el horno alimentos de gran
tamafio o utensilios de metal, ya que pueden
ocasionar riesgo de incendio o descarga eléctrica.

20. Puede ocurrir un incendio durante el funcionamiento
del horno si estd cubierto o en contacto con un
material inflamable, como cortinas, tapiceria, paredes
y similares. No almacene ni coloque ningtin objeto
dentro del horno cuando esté en funcionamiento.

21. Tenga extremo cuidado cuando use recipientes de un
material que no sea metal o vidrio.

22.No coloque ninguno de los siguientes materiales en
el horno: cartén, plastico, papel u otros materiales
inflamables.

23. No almacene ningun otro material aparte de los
accesorios recomendados por el fabricante dentro del
horno cuando no esté en uso.

24. Utilice siempre guantes protectores aislantes cuando
introduzca o retire objetos del horno caliente.

25. Esta unidad cuenta con una puerta de seguridad de
vidrio templado. Este vidrio es mas fuerte que el vidrio
normal y es mas resistente a la rotura. El vidrio
templado se puede romper, pero los fragmentos no
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tendran bordes afilados. Evite rayar la superficie de la
puerta o astillar los bordes. Si la puerta esta rayada o
astillada, contacte con Anova de inmediato.

www.support.anovaculinary.com

26. Para apagar el horno, mantenga presionado

brevemente el botdn Inicio/Parada durante el
funcionamiento. Algunas luces y botones seguiran

visibles en la pantalla cuando la unidad esté apagada.
CONFIGURACION INICIAL

Retire todo el embalaje y las etiquetas.
No instale ni use un electrodoméstico dafiado.

Tenga siempre cuidado al mover el electrodoméstico
porque es pesado. Use calzado cerrado para
protegerse los pies.

No tire del horno ni lo levante con la manija.

Mantenga una distancia minima de 4 pulgadas con otros
electrodomésticos y unidades, paredes o armarios.

CONEXION ELECTRICA

El electrodoméstico debe enchufarse a una toma de
corriente conectada a tierra.

Enchdfelo directamente a una toma de corriente
de pared.

No use adaptadores mudiltiples ni cables extensores.
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NORMAS DE SEGURIDAD

uso No use los accesorios de Anova en otros hornos o

Este es un electrodoméstico para cocinar. Las piezas y
accesorios estardn calientes cuando esté en uso. Use
guantes para horno y salvamanteles para proteger sus
manos y superficies de las quemaduras. Manipule los
objetos calientes con cuidado.

Este electrodoméstico es solo para uso doméstico.

No cambie las especificaciones de este
electrodomeéstico.

No deje a los nifios solos o sin supervision en el drea
donde se estd usando el horno.

Aseglrese de que las rejillas de ventilacion no estén
bloqueadas. El drea alrededor de la rejilla de
ventilacion estara caliente durante y después del uso
del horno.

Pongase a un lado y tenga cuidado al abrir la puerta
del electrodoméstico cuando esté en funcionamiento.
Puede salir aire y vapor caliente.

No haga presion ni deje objetos en la puerta abierta.
No use el electrodoméstico como superficie de trabajo
o de almacenamiento.
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electrodomésticos. Esto puede dafiar los accesorios.
Abra la puerta del horno con cuidado. El uso de
ingredientes con alcohol puede causar una

mezcla de alcohol y aire.

No deje que las chispas o las llamas abiertas entren
en contacto con el electrodoméstico cuando abra

la puerta.

No coloque productos inflamables u objetos empapados
con productos inflamables dentro, cerca o encima del
electrodoméstico.

Para prevenir dafios o la decoloracién del acero:

No coloque vajilla refractaria u otros objetos
directamente en la parte inferior del horno.

No coloque ldminas de aluminio directamente

en la parte inferior del horno.

No mantenga platos himedos ni comida dentro del
electrodoméstico después de terminar de cocinar.
Tenga cuidado al quitar o instalar los accesorios.

La decoloracién del acero no afecta al funcionamiento
del electrodoméstico.

8/9/23
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NORMAS DE SEGURIDAD

Use una fuente profunda para los pasteles himedos. MANTENIMIENTO
El zumo de fruta causa manchas que pueden ser
permanentes.

Este electrodoméstico es solo para cocinar. No se
debe usar para otros propdsitos, como por ejemplo,
la calefaccién.

Cocine siempre con la puerta del horno cerrada.
No coloque el horno detras del panel de un mueble o .
(por ejemplo, una puerta) ya que el calor y la humedad Limpie el electrodoméstico con regularidad para
pueden acumularse durante el funcionamiento y esto prevenir el deterioro del material de las superficies.
puede causar dafios posteriores al electrodoméstico, No lo limpie con materiales o agentes de limpieza
la unidad de vivienda o el suelo. abrasivos ni con objetos de metal.

Si usa un spray para hornos, siga las instrucciones
de seguridad indicadas.

Antes del mantenimiento, desactive el electrodoméstico
y desconecte el enchufe de la toma de corriente.
Asegurese de que el electrodoméstico esté frio.

Hay riesgo de que los paneles de vidrio se rompan.

Si los paneles de vidrio de la puerta se dafian o rompen,
contacte con asistencia al cliente de inmediato.

COCINAR CON VAPOR

Incluso cuando cocine sin vapor, el vapor puede salir SERVICIO
por la salida de vapor de escape debajo del depdsito
de agua. Mantenga las partes del cuerpo y los objetos
lejos de este drea. support@anovaculinary.com

El vapor que salga puede causar quemaduras. Péngase www.support.anovaculinary.com
a un lado y tenga cuidado al abrir la puerta cuando la

funcidn de vapor esté activada o después de cocinar

al vapor. Mantenga sus manos y cara expuestas lejos

del horno.

No use el horno cerca de armarios. El uso excesivo de

vapor puede dafiar los muebles y armarios.

Pdngase en contacto con asistencia al cliente:
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BIENVENIDO

iGracias por escoger el horno Anova Precision®!

Nos emociona llevar esta increible tecnologia a su casa. Con el horno
combinado a vapor para la encimera Anova Precision® tendrd el mismo
control de temperatura preciso y de alta calidad que los clientes esperan
de Anova y mucho mas.

El horno Anova Precision® cambiara la forma en la que lo hace todo.
iNo podemos esperar a ver la magia que prepara en la cocina!l

Saludos,

El equipo de Anova
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iALTO! LEA ESTO ANTES DE PROCEDER

Prepare el horno antes de usarlo. Consulte los diagramas y la informacién
de las paginas 30-34 de este manual para obtener los detalles del

funcionamiento.

PREPARACION DEL ELEMENTO CALEFACTOR

1. Aseglrese de que el horno esté ubicado en un
area bien ventilada y de que esté enchufado.

2. Quite el embalaje original y los accesorios del
electrodoméstico.

3. Configure el horno a 180°C (356°F) usando el
ELEMENTO CALEFACTOR POSTERIOR durante
15 minutos y presione INICIO.

4. Deje que el horno se enfrie. Abra la puerta
y deje que el aire salga.

5. Configure el horno a 180°C (356°F) usando el
ELEMENTO CALEFACTOR SUPERIOR E INFERIOR
durante 15 minutos y presione INICIO.

6. Limpie el electrodoméstico y los accesorios antes
del primer uso. Consulte la seccién “Cuidado
y limpieza” para obtener mds informacion.

NOTA: los elementos calefactores pueden generar vapor
y olores a medida que su revestimiento se quema.
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COLOCACION DE PIEZAS

Instale el depdsito de agua deslizéandolo de
adelante hacia atras por el lado derecho del
horno. LIénelo con agua destilada. No lo llene
por encima de la linea MAXIMA de agua.

Coloque la bandeja de goteo incluida deslizéndola
por debajo de la puerta del horno con el lado del
depdsito abierto hacia arriba.

,,\,,7,,;,,,;,,;,,

NOTA: se recomienda usar agua destilada para minimizar
la acumulacion de incrustaciones y mantener el correcto
funcionamiento.
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SU HORNO

@ Manija/Controles de la pantalla

@ Bandeja de goteo
@ Depdsito de agua
@ Tapa del depdsito de agua k=

@ Salida de vapor de escape

@ Ventilacion
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DENTRO DE SU HORNO

Puerto de la termosonda para alimentos

e
Elemento calefactor superior D D

Elemento calefactor posterior/
Ventilador de conveccién

Elemento calefactor inferior

Sensor de bulbo hiumedo

Sensor de temperatura superior

QRO

o
888883698683

Sensor de temperatura inferior

Salida de agua de descalcificacion

I

Posiciones para la bandeja (5)

ONONONORONONONONORC)

Luz
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CONTROLES DE LA PANTALLA

Configuracion de Objetivo de

F temperatura W ( coccion

— @ _
Al vacio ’ " '-’ " 'C Temporizadorl ’I
’_’ ’—"’—’.’—’F @ Termosonda’ "_

Cc

[0
©
© &=
@
|
4
©)
®
|

La manija de la puerta del horno @ Indicador de conexién a wifi @ Modo de temperatura
Anova Precision® es tambien la

pantalla tactil. @ Selector del elemento calefactor @ Pantalla de temperatura
La configuracién del horno se puede + Inferior + Superior

Controles de temperatura
controlar manualmente desde la - Ambos - Posterior @

pantalla o con la aplicacion del
horno Anova Precision®.
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Configuracion

Configuracion j h de vapor W

Illl’l’l’a lul':'—t'% e N
NN L B Y A N @ |’

— _|_ S _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Selector de objetivo de coccion @ Pantalla de vapor @ Indicador de descalcificacion
@ Pantalla de objetivo de coccién Controles de vapor @ Inicio/Parada
Controles de objetivo de coccidn @ Indicador de llenado del NOTA: el botdn de Inicio/Parada
depdsito de agua cambiard de blanco a rojo si hay
un error.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 33 8/9/23 5:24 PM‘ ‘



ELEMENTOS CALEFACTORES

El horno Anova Precision® tiene tres elementos
calefactores y un ventilador. La eleccion de los
elementos calefactores es independiente de la
configuracion de objetivos de temperatura.

ELEMENTO POSTERIOR 2000 W, m&ximo
250 °C (482 °F)
El elemento calefactor posterior estd ubicado
detrds de la pared trasera de la cavidad del
horno. Envuelve el ventilador de conveccidn,
lo que ayuda a hacer circular el calor por todo
el horno.

LA MEJOR OPCION PARA:
- freir con aire

- hornear pan

- dorar asados o aves

- modo al vacio

NOTA: el ventilador de conveccion siempre funcionard

a alta velocidad mientras el elemento posterior esté en uso.
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E] ELEMENTO SUPERIOR 1900 W, méaximo 250 °C (482 °F)

El elemento calefactor superior estd ubicado dentro
del techo del horno. Este elemento es la mejor
opcidn cuando se desea un calor intenso y directo.

LA MEJOR OPCION PARA:

- dorar
- tostar

[;] ELEMENTO INFERIOR 700 W, maximo 180 °C (356 °F)

El elemento calefactor inferior estd debajo de la
base del horno. Este elemento tiene menor potencia
que los otros y es la mejor opcién cuando se desea
un calor indirecto, suave y bajo.

LA MEJOR OPCION PARA:
- levantamiento

- fermentacion

- deshidratacion

NOTA: usar el elemento superior e inferior juntos es la mejor
opcidn para recetas basadas en un horneado tradicional.
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ACCESORIOS INCLUIDOS

@ Rejilla (2)

@ Fuente sdlida

@ Termosonda para alimentos

NOTA: la fuente de acero inoxidable

y la rejilla incluidas con el horno Anova
Precision® estan disefiadas para
funcionar en el horno Anova Precision®.
No utilice las fuentes en otros hornos

o electrodomésticos porque pueden
dafiarse y eso hard que dejen de
funcionar como fueron disefiadas

para el horno Anova Precision®.
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CONFIGURACION

Estas pdginas se refieren al diagrama de pantalla
que se encuentra en la pagina 10-11.

TEMPERATURA Y OBJETIVO DE COCCION

¥

Presione el MODO TEMPERATURA para activar

o desactivar el modo al vacio.

Manténgalo presionado durante 5 segundos para
cambiar la unidad de temperatura (F°/C°).
Presione o mantenga presionados los
CONTROLES DE TEMPERATURA + Y - para ajustar
la temperatura.

_@ Presione OBJETIVO DE COCCION para cambiar

el TEMPORIZADOR 0 la TERMOSONDA. La pantalla
cambiard dependiendo del objetivo que haya
seleccionado.

Presione o mantenga presionado los CONTROLES
DE OBJETIVO DE COCCION + Y - para ajustar el
TEMPORIZADOR (HH:MM) 0 la TERMOSONDA

para la temperatura objetivo.

| P Presione INICIO/PARADA para comenzar la coccidn

después de escoger la configuracion o para
detener la coccion en cualquier momento.
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NOTA: puede cocinar una receta basada en alcanzar
una temperatura en lugar de completar cierta cantidad
de tiempo. No se necesita un temporizador para
comenzar a cocinar.

RANGO DE TEMPERATURA
MODO AL VACio ENCENDIDO: 25-100 °C (77-212 °F)
MODO AL VACiO APAGADO: 25-250 °C (77-482 °F)

MODO AL VACIO

EL MODO AL VACIO es un método innovador de
cocina con el horno Anova Precision®. Le permite
cocinar alimentos similares al vacio tradicional,
donde su comida alcanza poco a poco un punto
de coccidn preciso de borde a borde sin cocinarla
de mds. Puede usar los mismos tiempos

y temperaturas de coccidén a los que esta
acostumbrado con el método al vacio, pero

con el beneficio adicional de que ya no necesita
sellar sus alimentos o llenar un envase con agua.
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CONFIGURACION

Cuando el modo al vacio estad encendido, el horno
mide constantemente la temperatura de su comida
usando el SENSOR DE BULBO HUMEDO DE ULTIMA
GENERACION. Este sensor mide la temperatura
de evaporacion del agua a lo largo de la coccién
y el horno regula esa temperatura para que la
comida nunca se cocine mas de lo programado.

Al igual que en el método al vacio, los alimentos
no se volverdn marrones ni crujientes al usar el
modo al vacio. Para terminar la coccion con una
textura soazada, dorada o crujiente, incluya una
etapa de coccidn distinta con mucho calor y el
modo al vacio desactivado. Puede programar las
etapas de coccidn de su receta en la aplicacion
del horno Anova Precision® o puede introducir
una nueva configuracion manualmente en

la pantalla.
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USO DE LA TERMOSONDA PARA ALIMENTOS

Use la TERMOSONDA PARA ALIMENTOS para medir
la temperatura interna de la comida mientras esta
se cocina. Inserte la sonda en la parte mas gruesa
o en el centro de la comida. A medida que deslice
la fuente dentro del horno, conecte el extremo
opuesto del cable de la sonda al puerto de la
termosonda para alimentos, el cual esta ubicado
en la esquina superior izquierda dentro del horno
(consulte la pagina 5). Tanto la pantalla del horno
como la aplicacion del horno Anova Precision®
mostrardn la temperatura interna de los alimentos
cuando la termosonda esté en uso y le permitiran
ingresar la temperatura interna deseada mientras
cocina. Se puede usar la termosonda para alimentos
con el modo al vacio activado o desactivado.

NOTA: la termosonda para alimentos mide la temperatura
interna de la comida hasta 100 °C (212 °F).

8/9/23 5:24 PM‘ ‘



CONFIGURACION

Esta pdgina se refiere al diagrama de pantalla
de la pagina 10-11.

USO DEL VAPOR

f\ll\ Presione los CONTROLES DE VAPOR + O - para

ajustar el porcentaje de vapor.

Para dejar de usar el vapor, presione el CONTROL
DE VAPOR - hasta que el porcentaje llegue
a Oy la pantalla diga “APAGADO”.

@ Si el depésito de agua estd vacio durante

o antes de cocinar con vapor, el INDICADOR
DE LLENADO parpadeard. Llene el depdsito
de agua y después, presione el indicador de
llenado para continuar con el flujo de vapor.

NOTA: el horno no puede deshumidificar el aire mas alla
de la humedad de la cocina. Si estd cocinando en un
ambiente himedo, es posible que el horno no pueda
alcanzar configuraciones bajas de humedad relativa.
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GENERACION DE VAPOR

Se puede agregar vapor al proceso de coccion
especificando el porcentaje de vapor (0—-100 %)
en la pantalla o en la aplicacién. Esto activara la

caldera para generar humedad dentro del horno.

Cuando cocine a 100 °C (212 °F) o menos, el
porcentaje de vapor que establezca se interpreta
como un porcentaje relativo de humedad. En este
intervalo de temperatura, el horno solo activa la
caldera cuando es necesario para mantener

los niveles de humedad, lo que puede ser

poco frecuente.

Sin embargo, cuando se usan temperaturas
superiores a 100 °C (212 °F), se genera vapor
durante todo el proceso de coccién. En este
modo, el horno no mide o reacciona a la
cantidad de humedad en el interior.
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CONECTARSE AL WIFI

Conectar su horno Anova Precision® a la
aplicacion con wifi hard que tenga la mejor
experiencia de cocina.

(1) DESCARGUE la aplicacién del horno Anova
Precision® en su teléfono o tableta.
@ CONECTESE a su red wifi favorita.

@ ABRA la aplicacidn y siga las instrucciones
de la pantalla para conectarse.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

EN LA PANTALLA DEL HORNO

El icono de wifi en la pantalla del horno mostrara
el estado de su conexion.

LUZ PARPADEANTE: buscando/conectando
LUZ FIJA: conectado

BENEFICIOS DE USAR LA APLICACION

Configure su horno de manera remota
y monitoree el proceso de coccién
desde cualquier lugar.

Busque y cocine con una coleccién
de recetas faciles de seguir hechas
exclusivamente para Anova.

Cree y comparta sus propias recetas
con ingredientes, pasos y fotos.

Guarde todas sus recetas favoritas.

NOTA: no se necesita una conexién wifi ni la aplicacion
para usar el horno. Sin embargo, es posible que algunas
funciones no estén disponibles con el uso manual.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

LIMPIEZA GENERAL ACCESORIOS

Limpie la parte frontal del electrodoméstico con
un pafio suave con agua tibia y un agente
de limpieza.

Para limpiar las superficies de metal, use un
limpiador de acero inoxidable.

En caso de acumulacion de minerales en la
parte inferior del interior, use unas cuantas
gotas de vinagre destilado con agua tibia

y una esponja suave.

Limpie el interior del electrodoméstico después
de cada uso. Es posible que la acumulacién

de grasa u otros restos de comida causen

un incendio.

Limpie la suciedad dificil con un limpiador
de hornos.
No use cepillos o agentes de limpieza abrasivos.

Estos pueden dafiar los acabados y las piezas
del horno.

Limpie la termosonda para alimentos con agua
tibia y detergente para platos. No sumerja la
sonda en agua ni la ponga en el lavavajillas.

Las fuentes y rejillas incluidas son aptas para
lavavajillas y también se pueden limpiar a mano.
No las limpie con agentes o cepillos abrasivos
ni con objetos puntiagudos. Estos pueden
dafiar el acero inoxidable.

Limpie todos los accesorios después de casa
uso y deje que se sequen por completo.
Revise y vacie la bandeja de goteo antes

y después de cada coccidn para asegurarse
de que no se derrame.
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figura 1: retirar el depdsito de agua
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LIMPIEZA DEL DEPOSITO DE AGUA

1. Retire el depdsito de agua deslizandolo
hacia afuera como se muestra en la fig. 1.

2. Retire la tapa del depdsito de agua.

3. Limpie con cuidado el depdsito y la tapa
usando un pafio suave o una esponja no
abrasiva con agua tibia y detergente
para platos.

4. Seque con cuidado el depdsito de agua
usando un pafio de microfibra y luego
vuelva a colocarlo en su lugar al costado
del horno.

5. Llene el depdsito con agua destilada nueva
y vuelva a colocar la tapa.

NOTA: ni el depdsito ni la tapa son aptos para el lavaplatos.
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CICLO DE DESCALCIFICACION
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Cuando el generador de vapor funciona, la caliza
se acumula en el interior debido al contenido de
calcio en el agua. La descalcificacion periddica de
la acumulacion residual puede incrementar la vida
util de su horno y evitar cualquier deterioro en ‘ — _—
el rendimiento.
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Se recomienda descalcificarlo después de
haber usado vapor durante 30 horas. El ciclo
de descalcificacion automatica dura unos
40 minutos.

Para realizar este ciclo, se necesitara una solucién
descalcificante y agua.

. . -
NOTA: se recomienda usar agua destilada para ayudar a
mantener el correcto funcionamiento. figura 2: colocacion de la fuente durante la descalcificacion
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CICLO DE DESCALCIFICACION

PASOS PARA DESCALCIFICAR

1. Retire todos los accesorios. Ponga la fuente
sélida en la parte inferior de la cavidad de
modo que la salida de agua descalcificada
sobresalga por encima el borde de la fuente
para retener el liquido. Vea la fig. 2.

2. Retire y vacie el depdsito de agua y después,
vuelva a colocarlo en el horno.

3. Mezcle 3/4 de taza (aproximadamente 200 ml)
de solucién descalcificante con 1 cuarto de
galdn (11) de agua y vierta la mezcla en el
depdsito de agua.

4. Active el ciclo de descalcificacion presionando
el INDICADOR DE DESCALCIFICACION en la
pantalla o en la aplicacion. La primera parte
dura cerca de 30 minutos.

. Una vez finalizada la primera etapa, asegurese

de que no quede solucidn descalcificante dentro
del depdsito de agua. Si auin queda, retire el
depdsito, vacie la solucién, enjuague el depdsito
con agua y vuelva a colocarlo.

. Coloque 1litro de agua destilada en el depdsito

de agua.

. Active la segunda parte del ciclo presionando

el INDICADOR DE DESCALCIFICACION en la
pantalla o en la aplicacion. La segunda parte
dura cerca de 10 minutos.

. Cuando termine el ciclo, retire la fuente y limpiela.
. Limpie la humedad del interior del horno con

un pafio seco. Deje que seque por completo
con la puerta abierta.
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SUSTITUCION DEL FOCO DE LUZ

El horno Anova Precision® usa un foco halégeno 8. Coloque un foco nuevo y siga estos pasos
GO para altas temperaturas de 220-240 Vy 25 W a la inversa para volverlo a instalar.
dentro de la cavidad. Si necesita cambiar la luz,

R S NOTA: no ajuste demasiado los tornillos porque esto
siga los siguientes pasos: podria dafiar el vidrio.

1. Desenchufe el horno de la fuente
de alimentacién.

2. Asegurese de que el horno esté frio antes
de empezar.

3. Abra la puerta del horno y mire la parte superior
de la cavidad.

4. Retire con cuidado los cuatro tornillos que
mantienen la tapa de la luz en su lugar.
Vea la fig. 3.

5. Mientras retira el cuarto y dltimo tornillo, coloque
una mano sobre la tapa para evitar que esta
se caiga.

6. Ponga la tapa a un lado.

7. Agarre el foco con cuidado y extrdigalo del
z6calo (hacia la parte delantera del horno).

- 00000000
\anna000000 98866060000

figura 3: tapa de la luz y tornillos
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NORMES DE SECURITE

Respecter scrupuleusement les consignes de sécurité
élémentaires suivantes lors de I'utilisation d’appareils
électriques :

1
2.

3.

Lire toutes les instructions.

Ne pas toucher aux surfaces chaudes. Utiliser des
poignées ou boutons.

Pour protéger de I'électroacution, ne pas mettre les
cables, les prises ou I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide.

Une attention toute particuliéere est requise lorsqu’un
appareil est utilisé par ou prés d’un enfant.

Débrancher I'appareil lorsque ce dernier n’est pas utilisé
et avant le nettoyage. Laisser refroidir avant de remonter
ou démonter toute piece.

Ne pas utiliser d’appareils dont le cordon ou la prise

est endommagé. En cas de mauvais fonctionnement

ou de dommage quel gu’il soit de I'appareil, contacter
immédiatement Anova. www.support.anovaculinary.com
Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne pas laisser le cable en contact avec des surfaces
chaudes ou pendre sur le rebord d’une table ou d’un
comptoir au risque de trébucher par inadvertance ou
d’étre tiré par les enfants.

Ne pas poser I'appareil sur ou prés d’un brileur a gaz,
d’une plaque chauffante ou dans un four ou four a
micro-ondes chaud.

. Ne pas utiliser les appareils a d’autres fins que celles pour
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lesquelles ils sont concus.

Ne pas nettoyer avec des tampons a récurer métalliques.
Le tampon peut se déchirer et entrer en contact avec les
éléments électriques avec risque d’électrocution.

. Lutilisation d’accessoires non recommandée par le

fabricant peut provoquer des blessures graves.

. Lorsque le four est en marche, laisser au moins dix

centimetres d’espace de chaque cété du four pour
permettre une ventilation adéquate.

. Le four ne doit étre placé que sur du granit, de I'acier

inoxydable, du béton, du marbre, de la pierre ou tout
autre matériau dont il a été vérifié qu’il répond aux
exigences de température de 90 °C (194 °F). Il ne faut pas
utiliser de blocs de boucherie, de bois stratifié ou revétu,
de matériaux composites stratifiés ou d’autres matériaux
dont la conformité aux exigences de température n’a pas
été vérifice.

. Pour débrancher, appuyer sur le bouton Marche/Arrét

pendant le fonctionnement, puis enlever le cable en
prenant et retirant la prise. Ne jamais débrancher
en tirant sur le cable.

. Manipuler les appareils contenant de I'huile chaude ou

tout autre liquide chaud avec la plus grande précaution.
Ne pas recouvrir le four de feuille d’aluminium. Cela peut
provoquer la surchauffe du four.

. Retirer la plaque ou nettoyer les graisses chaudes ou

autres liquides chauds avec la plus grande précaution.
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NORMES DE SECURITE

20.

21.

22.

23.

24.

25.

. Ne pas mettre dans le four des aliments volumineux ou

des ustensiles en métal au risque de provoquer un
incendie ou une électrocution.

En cours de fonctionnement, un incendie peut se déclarer
si le four est couvert ou en contact avec une matiere
inflammable, dont des rideaux, tentures, murs, etc. Ne
stocker ni poser aucun objet sur le four pendant son
fonctionnement.

Faire extrémement attention en utilisant des récipients
autres qu’en métal ou verre.

Ne placer aucun des matériaux suivants dans le four :
carton, plastique, papier ou autres matériaux inflammables.
Ne ranger aucun objet, autre que les accessoires
recommandés par le fabricant dans ce four lorsqu’il

n’est pas utilisé.

Porter toujours des gants de cuisine isolants en enfournant
ou retirant des plats du four chaud.

Cet appareil posséde une porte en verre trempé de
sécurité. Le verre est plus solide qu’un verre ordinaire et
plus résistant au risque de casse. Le verre trempé peut se
casser, mais les brisures ne seront pas coupantes. Eviter
de gratter la surface de la porte ou les bords de coupe. En
cas d’égratignure ou coupure sur la porte, contacter
Anova immédiatement.

www.support.anovaculinary.com
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26. Pour éteindre le four, appuyer et maintenir brievement

le bouton Marche/Arrét en cours de fonctionnement.
Lorsque 'appareil est éteint, certains voyants et boutons
seront encore visibles sur I'écran d’affichage.

INSTALLATION INITIALE

Retirer tous les emballages et les étiquettes.

Ne pas installer ni brancher un appareil endommagé.
Faire toujours attention en déplagant I'appareil qui
est lourd. Porter des chaussures fermées pour se
protéger les pieds.

Ne pas tirer ni soulever le four par la poignée.
Garder toujours une distance minimum de dix
centimeétres par rapport aux autres appareils,

murs ou placards.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

L'appareil doit étre branché dans une prise reliée
ala terre.

Brancher directement dans une prise murale.

Ne pas utiliser d’adaptateurs multiprises ni de rallonges.

8/9/23
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NORMES DE SECURITE

UTILISATION

Il s’agit d’'un appareil de cuisine. Les éléments et
accessoires seront chauds pendant Iutilisation.
Utiliser des gants de cuisine et des dessous de plat
pour protéger les mains et les surfaces des br(lures.
Manipuler les articles chauds avec précaution.

Cet appareil est destiné a 'usage domestique seulement.

Ne pas changer les spécifications de cet appareil.
Ne pas laisser les enfants seuls ou sans surveillance
dans I'endroit ol le four est utilisé.

S’assurer que les orifices de ventilation ne sont pas
bouchés. Lair autour de la ventilation sera chaud
pendant et apres I'utilisation.

Vous tenir sur le cété et faire attention en ouvrant

la porte en cours de fonctionnement de I'appareil.
De lair brilant et de la vapeur peuvent s’en échapper.
Ne pas exercer de pression ni poser des objets sur
la porte ouverte.

Ne pas utiliser 'appareil comme un plan de travail
ou une surface de rangement.

Ne pas utiliser les accessoires Anova avec d’autres
fours ou appareils. Ceci pourrait provoquer des
dommages aux accessoires.

Quvrir la porte du four avec précaution. Lutilisation
d’ingrédients contenant de l'alcool peut créer un
mélange d’alcool et d’air.

Ne pas laisser des étincelles ou flammes nues entrer
en contact avec 'appareil a 'ouverture de la porte.
Ne pas approcher de produits inflammables ou des
objets humides a l'intérieur, a proximité ou sur le
dessus de l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration
de l'acier :

Ne pas placer de plats ou autres objets allant au four
sur la sole du four.

Ne pas mettre de feuille d’aluminium directement sur
la sole du four.

Une fois la cuisson terminée, ne pas laisser de plats
et d’aliments humides dans le four.

Faire attention en retirant ou en mettant en place

les accessoires.
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NORMES DE SECURITE

La décoloration de I'acier n’influe pas sur la performance
de I'appareil.

Utiliser un moule profond pour les gateaux moelleux.
Les jus de fruits peuvent causer des taches indélébiles.
Cet appareil est destiné uniquement a la cuisson.

Il ne saurait étre utilisé a d’autres fins, comme
chauffage domestique par exemple.

La porte du four doit étre toujours fermée en cours

de cuisson.

Ne pas placer le four derriere un panneau (par ex.

une porte), car la chaleur et ’lhumidité créées pendant
I'opération pourraient causer des dommages

a I'appareil, son meuble ou le sol.

CUISSON A LA VAPEUR

Méme lorsque la cuisson ne se fait pas a la vapeur,

il est toujours possible qu’il s’en échappe de I'orifice
d’évacuation de la vapeur situé sous le réservoir d’eau.
Tenir les éléments et objets a distance de cet endroit.
La vapeur dégagée peut causer des brllures. Se tenir
sur le coté et faire attention en ouvrant la porte lorsque
la fonction vapeur est activée ou apres la cuisson

a la vapeur. Eloigner les mains nues et le visage.
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Ne pas utiliser le four prés des placards. Lusage
excessif de la vapeur peut entrainer des dommages
aux meubles et placards.

ENTRETIEN

Avant I'entretien, éteindre 'appareil et débrancher

la prise.

S’assurer que 'appareil est froid. Les panneaux en
verre sont susceptibles de se casser.

En cas d’endommagement ou de casse des panneaux
de verre de la porte, contacter immédiatement le service
a la clientele.

Nettoyer 'appareil régulierement pour éviter la
détérioration du revétement.

Ne pas utiliser de tissus ou produits abrasifs ou des
objets en métal.

Pour I'utilisation d’un spray nettoyant pour four, suivre
les consignes de sécurité figurant sur 'emballage.

SERVICE

Contacter le service a la clientele :
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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BIENVENUE

Merci d’avoir choisi le four Anova Precision® !

Nous sommes ravis d’introduire cette technologie exceptionnelle dans
votre foyer. Le four Anova Precision® de comptoir combiné vapeur vous
offrira,

entre autres avantages, la méme qualité supérieure et le méme contréle
précis de la température que les clients attendent d’Anova.

Le four Anova Precision® changera votre facon de faire. Nous avons hate
de voir les bonnes choses que vous préparez dans la cuisine !

Salutations,

L'équipe Anova
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STOP ! LIRE AVANT DE PROCEDER

Préparer le four avant son utilisation. Se reporter aux diagrammes et
informations pages 52 a 56 de ce guide pour les détails de fonctionnement.

PREPARATION DE LELEMENT CHAUFFANT

1. S’assurer que le four est situé dans un endroit
bien ventilé et qu’il est branché.

2. Retirer de I'appareil tous les emballages
d’origine, ainsi que les accessoires.

3. Régler le four a 180 °C (356 °F) en utilisant
’ELEMENT CHAUFFANT ARRIERE pendant
15 minutes puis appuyer sur MARCHE.

4. Laisser le four refroidir. Ouvrir la porte pour
permettre a 'air de s’échapper.

5. Régler le four a 180 °C (356 °F) en utilisant les
ELEMENTS CHAUFFANTS HAUT ET BAS pendant
15 minutes puis appuyer sur MARCHE.

6. Nettoyer I'appareil et les accessoires avant de
I'utiliser pour la premiére fois. Pour les détails,

se reporter a la section « Entretien et nettoyage ».

REMARQUE : Les éléments chauffants sont susceptibles
de créer de la vapeur et des odeurs au fur et a mesure
que leurs enduits brilent.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 51

FIXATION DES PIECES

Mettre le réservoir d’eau en place en le glissant
d’avant en arriéere le long du cété droit du four.
Le remplir d’eau distillée. Ne pas dépasser la
ligne MAX de niveau d’eau.

Mettre en place I’égouttoir inclus en le glissant
sous la porte du four, coté ouvert vers le haut.

REMARQUE : || est recommandé d’utiliser de 'eau distillée
pour réduire I'accumulation de tartre et maintenir un
bon fonctionnement.
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VOTRE FOUR

Poignée/Commandes
écran d’affichage

@ Egouttoir
@ Réservoir d’eau

Couvercle du
réservoir d’eau

Orifice de sortie
de la vapeur

@ Ventilation
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DANS VOTRE FOUR

Orifice de la sonde alimentaire

Elément chauffant supérieur

Elément chauffant arriere/
Ventilateur de convection

Elément chauffant inférieur

Capteur a ampoule humide

Capteur température supérieure

QIMONN

888883698683

Capteur température inférieure

Orifice vidange de détartrage

Positions de la plaque (5)

@O®OO®O®® WO

Eclairage
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COMMANDES ECRAN D’AFFICHAGE

Réglages de la
température

—

F Réglages de la ci

O, wco Y o
= 0O Ll

11
_’. _’ £ Termosonda ’_

— @ _ -

Temporizador I ’ I
2 /L

®

+
O)
|

La poignée de la porte du four
Anova Precision® est aussi I'’écran
tactile d’affichage.

@ Indicateur de connexion Wi-Fi
@ Sélecteur d’élément chauffant

Les réglages du four sont controlés - Bas - Haut
manuellement sur I'écran d’affichage - Lesdeux - Arriere
ou l'application du four Anova

Precision®.
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@ Mode température
@ Affichage température

@ Commandes de température
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Réglages de

a cuisson cible j ( la vapeur 1

” ’,% (1) LLENAR ®
- O »
— _|_ S _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Sélecteur de cuisson cible @ Affichage vapeur @ Indicateur de détartrage
@ Affichage cuisson cible Commandes de vapeur @ Marche/Arrét
Commandes de cuisson cible @ Indicateur de remplissage REMARQUE : Le bouton

du réservoir d’eau .
Marche/Arrét passera

du blanc au rouge en
cas d’erreur.
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ELEMENTS CHAUFFANTS

Le four Anova Precision® possede trois éléments
chauffants et un ventilateur. Le choix des éléments
chauffants se fait a part du réglage des températures.

@ ELEMENT ARRIERE 2000 W, max 250 °C (482 °F)

Lélément chauffant arriere est situé derriere

la cloison arriere de la cavité du four. Il entoure
le ventilateur convecteur permettant a I'air de
circuler dans le four.

RECOMMANDE POUR :
- friture a lair

- cuisson du pain

- rotis ou volaille

- mode sous vide

REMARQUE : Le ventilateur de convection fonctionnera

toujours a haute vitesse lorsque I'élément arriere
est utilisé.

E] ELEMENT AVANT 1900 W, max 250 °C (482 °F)

L'élément chauffant supérieur est situé dans
le plafond du four. Cet élément est le meilleur
choix pour avoir une chaleur intense et directe.

RECOMMANDE POUR :
- cuisson four bralant
- grill

ELEMENT INFERIEUR 700 W, max

180 °C (356 °F)
L'élément chauffant inférieur se trouve sous la
sole du four. Cet élément a une puissance plus
faible que les autres, c’est la meilleure option
pour la cuisson a basse chaleur indirecte.

RECOMMANDE POUR :
- maintien au chaud
- fermentation

- déshydratation

REMARQUE : Il est recommandé d’utiliser ensemble les
deux éléments chauffants supérieur et inférieur pour les
recettes a cuisson traditionnelle.
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ACCESSOIRES INCLUS

@ Grilles (2)
@ Plaque

@ Sonde alimentaire

REMARQUE : La plaque et les grilles
en acier inoxydable incluses avec le
four Anova Precision® sont concues
pour le four Anova Precision®. Ne pas
utiliser les plaques avec d’autres fours
ou appareils, ce qui risquerait de les
abimer et de les rendre inutilisables
avec le four Anova Precision®.
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REGLAGES

Ces pages figurent dans le diagramme d’écran
d’affichage qui se trouve en pages 10 et 11.

TEMPERATURE ET CUISSON CIBLE

ng Appuyer sur MODE TEMPERATURE pour activer
ou désactiver le mode sous vide.
Tenir appuyé 5 secondes pour changer I'unité
de température (F°/C°).
Appuyer ou tenir appuyée la COMMANDE DE
TEMPERATURE + ET - pour régler la température.

) Appuyer sur CUISSON CIBLE pour alterner entre

MINUTERIE et SONDE. L'écran d’affichage

changera selon la cible choisie.

Appuyer sur ou tenir appuyée la COMMANDE DE

CUISSON CIBLE + ET - pour régler la MINUTERIE

(HH:MM) ou la SONDE de température ciblée.
|p Appuyer sur MARCHE/ARRET pour commencer

la cuisson apres avoir choisi les réglages,

ou pour arréter la cuisson a tout moment.
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REMARQUE : Vous pouvez faire cuire une recette en
fonction de la température sans compléter le temps
de cuisson. La minuterie n’est pas nécessaire pour
commencer la cuisson.

PLAGE DES TEMPERATURES

MODE SOUS VIDE ACTIVE : 25-100 °C (77-212 °F)
MODE sous VIDE DESACTIVE : 25-250 °C (77-482 °F)

MODE SOUS VIDE

LE MODE SOUS VIDE est une méthode de cuisson
innovante avec le four Anova Precision®.

Il permet la cuisson de plats traditionnels sous
vide, la nourriture étant amenée a point de fagon
homogeéne sans étre trop cuite. Vous pouvez
suivre les mémes temps et températures de
cuisson en mode sous vide, avec I'avantage
supplémentaire de ne pas avoir besoin de sceller
vos aliments ou de remplir un récipient d’eau.
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REGLAGES

Lorsque le mode sous vide est activé, le four
mesure en continu la température de votre
nourriture grace a la SONDE A AMPOULE HUMIDE
de pointe. Cette sonde mesure la température
de I'évaporation de I'eau pendant toute la
cuisson, et le four régule cette température pour
que vos aliments ne soient jamais trop cuits.

Tout comme lorsqu’ils sont préparés pour la
cuisson sous vide, les aliments ne roussiront
pas ni ne deviendront croquants en utilisant le
mode sous vide. Pour saisir, dorer ou rendre vos
aliments croustillants, ajouter une étape séparée
de cuisson a température élevée en désactivant
le mode sous vide. Les étapes de cuisson sont
programmées dans I'application Anova Precision®
Oven App, ou bien par réglage manuel sur
I’écran d’affichage.
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UTILISATION DE LA SONDE ALIMENTAIRE

Utiliser la SONDE ALIMENTAIRE pour mesurer

la température interne des aliments en cours

de cuisson. Introduire la sonde dans la partie

la plus épaisse, ou au centre des aliments.

En introduisant la plaque dans le four, connecter
I’extrémité opposée du cable de la sonde dans
I'orifice de sonde alimentaire situé dans le coin
supérieur gauche du four (voir page 5). Lécran
d’affichage du four et I'application du four
Anova Precision® indiqueront tous les deux

la température interne des aliments pendant
I'utilisation de la sonde, et permettront de régler
la température interne désirée en cours de
cuisson. La sonde alimentaire peut étre utilisée
avec le mode sous vide activé ou désactivé.

REMARQUE : La sonde alimentaire mesure des
températures internes allant jusqu’a 100 °C (212 °F).
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REGLAGES

Cette page se réfere au diagramme d’écran
d’affichage en pages 10 et 11.

UTILISATION DE LA VAPEUR

/\ll\ Appuyer sur la COMMANDE DE VAPEUR + OU
- pour régler le pourcentage de vapeur.

Pour arréter I'utilisation de la vapeur, appuyer
sur la COMMANDE DE VAPEUR - jusqu’a ce
que le pourcentage atteigne O et que I’écran
d’affichage indique « DESACTIVE ».

@ Lorsque le réservoir d’eau est vide pendant
ou avant la cuisson a la vapeur, 'INDICATEUR
DE REMPLISSAGE clignotera. Remplir le réservoir
d’eau, puis appuyer sur l'indicateur de remplissage
pour continuer I’émission de vapeur.

REMARQUE : Le four ne peut pas déshumidifier
I’air au-dela de I’humidité ambiante de la cuisine.
En environnement humide, il se peut que le four
n’atteigne pas les valeurs basses d’humidité relative.
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PRODUCTION DE VAPEUR

Il est possible d’ajouter de la vapeur au procédé
de cuisson en spécifiant le pourcentage de
vapeur (0-100 %) sur I’écran d’affichage ou
dans I'application. Cela incitera la bouilloire

a augmenter le taux d’humidité dans le four.

En cuisinant a 100 °C (212 °F) ou moins,

le pourcentage de vapeur choisi est réinterprété
en pourcentage d’humidité relative. Dans cette
plage de températures, le four met la bouilloire
en route seulement lorsque c’est nécessaire
pour maintenir les niveaux d’humidité, ce qui

ne s’avere pas fréquent.

Toutefois, lorsque la cuisson se fait a une
température supérieure a 100 °C (212 °F),

la vapeur se dégage en continu au cours de

la cuisson. Dans ce mode, le four ne mesure pas
ni ne réagit au montant d’humidité a I'intérieur.
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SE CONNECTER AU WI-FI

En connectant votre four a I'application Anova AVANTAGES DE LAPPLICATION
Precision® Oven App via Wi-Fi, vous cuisinerez
de la meilleure fagon possible. Le four est programmé a distance et le
processus de cuisson est contrélé d’ou
@ TELECHARGER |'application Anova Precision® que ce soit.
Oven App sur votre smartphone ou tablette. Regarder et choisir parmi les recettes faciles

@ VOUS CONNECTER au réseau Wi-Fi de rédigeées exclusivement pour Anova.

votre choix. Réaliser et partager vos recettes a vous, avec

o ) ) ) les ingrédients, les étapes et des photos.
@ OUVRIR I'application et suivre les instructions

qui s’affichent a I’écran pour vous connecter.

U Download on the GETITON . . . s . .
REMARQUE : La connexion Wi-Fi et I'application ne
2
' App Store } Google Play sont pas nécessaires pour utiliser le four. Toutefois,
en utilisation manuelle, certaines fonctions ne seront
pas accessibles.

Sauvegarder vos recettes préférées.

SUR LECRAN D’AFFICHAGE DU FOUR

Licone Wi-Fi sur I'écran d’affichage du four indiquera
le statut de votre connexion.

VOYANT CLIGNOTANT : recherche/connexion
VOYANT FIXE : connecté
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

NETTOYAGE COMPLET ACCESSOIRES

Nettoyer le devant de I'appareil avec un chiffon
doux a I'eau tiede avec un produit nettoyant.

Utiliser un nettoyant pour acier inoxydable pour
nettoyer les surfaces en métal.

En cas d’accumulation de minéraux sur la sole
de I'intérieur, nettoyer avec une éponge douce
et quelques gouttes de vinaigre distillées dans
de I'eau chaude.

Nettoyer l'intérieur du four aprés chaque usage.
L'accumulation de graisse et autres résidus
alimentaires peut provoquer un incendie.

Nettoyer la saleté récalcitrante avec un produit
nettoyant pour four.

Ne pas utiliser de tampons ni de détergents
abrasifs. Cela pourrait endommager les
finitions et pieces du four.

Nettoyer la sonde alimentaire a I'eau chaude

avec du liquide a vaisselle. Ne pas tremper la

sonde alimentaire dans 'eau ni la mettre dans
le lave-vaisselle.

Les plateaux et les grilles sont lavables au
lave-vaisselle ou a la main. Ne pas les nettoyer
en utilisant des agents ou tampons abrasifs ou
des objets pointus. lls pourraient endommager
I'acier inoxydable.

Nettoyer tous les accessoires aprés usage

et les laisser sécher completement.

Vérifier et vider I'égouttoir avant et aprés chaque
cuisson pour s’assurer qu’il ne déborde pas.
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figure 1: enlever le réservoir d’eau
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NETTOYAGE DU RESERVOIR D’EAU

1

Retirer le réservoir d’eau en le glissant vers
I'extérieur comme indiqué a la figure 1.

2. Enlever le couvercle du réservoir d’eau.

3. Nettoyer le réservoir et le couvercle avec

un chiffon doux ou une éponge non abrasive
a I’eau chaude et au liquide a vaisselle.

. Essuyer soigneusement le réservoir d’eau

avec un chiffon microfibre, puis le reglisser
en position sur le c6té du four.

. Rempilir le réservoir d’eau avec de I'eau distillée

fraiche et remettre son couvercle en place.

REMARQUE : Le réservoir et le couvercle ne sont pas
lavables au lave-vaisselle.
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CYCLE DE DETARTRAGE

Lorsque le générateur de vapeur est en marche, T ) &ﬁi‘?@%ﬁ%"% N
une accumulation de tartre se crée a l'intérieur ‘ - ) (%‘ﬁ;zfgggf}goo%gﬁ

en raison du contenu en calcium de I'eau. - ) 5%3%%%‘33;50%0%&%5;%

Un détartrage régulier des résidus contribue ‘ ///////7 °<>°£>‘)g§é§§;§§§§j.§§§§

a prolonger la durée de vie du four et empécher - ///////)0 . Recke

une diminution de sa performance. - — **'f—f—f—ji,j‘f?i??’?f88888

Le détartrage est recommandé apres 30 heures
d’utilisation de la vapeur. Le cycle de détartrage
automatique dure environ 40 minutes.

Une solution détartrante et de I'eau sont
nécessaires pour ce cycle.

.

figure 2 : emplacement de la plaque pendant
le déetartrage

REMARQUE : |l est recommandé d’utiliser de I'eau
distillée pour un bon fonctionnement opérationnel.
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CYCLE DE DETARTRAGE

ETAPES DE DETARTRAGE

1. Enlever tous les accessoires. Mettre la plaque
sur la sole de la cavité de telle sorte que
I'orifice d’égouttement du détartrage dépasse
au-dessus du bord du plateau pour récupérer
les liquides. Voir fig. 2.

2. Retirer et vider le réservoir d’eau, puis le refixer
au four.

3. Mélanger 3/4 de tasse (environ 200 ml) de
solution détartrante a 1 quart de gallon (11)
d’eau, et verser dans le réservoir d’eau.

4. Activer le cycle de détartrage en appuyant
sur 'INDICATEUR DE DETARTRAGE sur I’écran
d’affichage ou dans I'application. La premiere
étape dure environ 30 minutes.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 65

5. A la fin de la premiére étape, s’assurer qu'il

ne reste pas de solution nettoyante dans le
réservoir d’eau. Si ce n’est pas le cas, retirer
le réservoir, vider la solution, rincer le réservoir
al’eau et le remettre en place.

. Ajouter 1 quart de gallon (11) d’eau distillée

au réservoir d’eau.

. Activer la deuxieme étape du cycle de détartrage

en appuyant sur 'INDICATEUR DE DETARTRAGE
sur I’écran d’affichage ou dans I'application.
La deuxieme étape dure environ 10 minutes.

. Lorsque le cycle est terminé, enlever la plaque

et la nettoyer.

. Essuyer toute trace d’humidité a I'intérieur

du four avec un chiffon sec. Laisser sécher
complétement en laissant la porte ouverte.
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CHANGEMENT DE AMPOULE

Le four Anova Precision® est équipé d’une
ampoule halogene G9 pour four, 220-240 V,
25W

a I'intérieur de sa cavité. Pour changer 'ampoule,
suivre ces étapes :

1. Débrancher le four de sa prise de courant.

2. S’assurer que le four est froid.

3. Ouvrir la porte et aller sur la surface supérieure
de la cavité.

4. Enlever avec précaution les quatre vis qui
maintiennent le couvercle de 'ampoule
en place. Voir fig. 3.

5. Maintenir le couvercle tout en dévissant les
vis pour 'empécher de tomber.

6. Mettre le couvercle de coté.

7. Attraper 'ampoule avec précaution et la retirer
de la douille (vers le devant du four).

8. Remettre une ampoule neuve et suivre ces
étapes dans le sens inverse.

REMARQUE : Ne pas trop serrer les vis, car cela pourrait
endommager le verre.

\ann000000Q
figure 3 : couvercle de I'ampoule et vis
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden,
darunter die folgenden:

1.
2.

3.

Lesen Sie alle Anweisungen.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heien Oberflachen.
Verwenden Sie Griffe oder Knopfe.

Zum Schutz vor Stromschlégen dirfen Kabel, Stecker
oder Gerate nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
gelegt werden.

Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Geréate von Kindern
oder in der N&he von Kindern benutzt werden.

Entfernen Sie das Gerat vom Stromausgang, wenn es nicht
in Gebrauch ist sowie vor dem Reinigen. Lassen Sie das
Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen.
Unterlassen Sie den Gebrauch von Apparaten, bei denen
das Kabel oder der Stecker beschéadigt sind. Sollte das Gerat
nicht funktionieren oder in irgendeiner Weise beschadigt
worden sein, wenden Sie sich umgehend an Anova.
www.support.anovaculinary.com

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Kabel nicht mit heiken Oberflachen in
Bertihrung kommen oder Uiber die Tischkante oder die
Arbeitsplatte hangen, wo Kinder unbeaufsichtigt daran
ziehen oder unbeabsichtigt dariiber stolpern kénnen.
Nicht auf oder in die N&he von heiRem Gas oder einem
Elektrobrenner, in einem beheizten Ofen oder die
Mikrowelle stellen.

. Verwenden Sie das Gerét nicht flir einen anderen als den

vorgesehenen Zweck.
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Nicht mit Metallscheuerschwammen reinigen. Es kdnnten
Partikel vom Schwamm abbrechen und elektrische Teile
bertihren, wodurch die Gefahr eines Stromschlags besteht.

. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom

Geratehersteller empfohlen werden, kann zu schweren
Verletzungen fiihren.

. Halten Sie beim Betrieb des Ofens auf allen Seiten einen

Abstand von mindestens 10 cm ein, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewéhrleisten.

. Der Ofen sollte nur auf Granit, Edelstahl, Beton, Marmor,

Stein oder Materialien stehen, die nachweislich die
Temperaturanforderungen von 90 °C (194 °F) erfillen. Es
durfen keine Metzgerbldcke, laminiertes/beschichtetes
Holz, Laminat oder andere Materialien verwendet
werden, die die Temperaturanforderungen nicht
nachweislich erfiillen.

. Um die Verbindung zu trennen, driicken Sie wahrend des

Betriebs die Start/Stop-Taste und entfernen Sie dann
das Kabel, indem Sie den Netzstecker festhalten und
herausziehen. Ziehen Sie den Netzstecker niemals
durch Ziehen am Kabel heraus.

. Beim Bewegen eines Gerits, das heikes Ol oder andere
heiRe Flissigkeiten enthélt, ist duRerste Vorsicht geboten.

Bedecken Sie keinen Teil des Ofens mit Metallfolie.
Dies kann zu einer Uberhitzung des Ofens flihren.

. Gehen Sie beim Entfernen des Backblechs oder beim

Entsorgen von heikem Fett oder anderen heiken
Flussigkeiten aulerst vorsichtig vor.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

20.

21

22.

23.

24.

25.

. UbergroRke Lebensmittel oder Metallgeschirr diirfen nicht

in den Ofen gegeben werden, da diese einen Brand oder
die Gefahr eines Stromschlags verursachen kénnen.

Wahrend des Betriebs kann ein Brand entstehen, wenn
der Ofen abgedeckt ist oder mit entziindlichem Material
in Bertihrung kommt, einschlieRlich Vorhangen, Gardinen,
Wanden und &hnlichem. Wahrend des Betriebs diirfen
keine Gegenstdnde auf dem Ofen gelagert oder darauf
gelegt werden.

Bei der Verwendung von Behaltern, die nicht aus Metall
oder Glas bestehen, ist dukerste Vorsicht geboten.
Geben Sie folgende Materialien nicht in den Ofen: Karton,
Plastik, Papier oder andere brennbare Materialien.
Bewahren Sie in diesem Ofen keine anderen Materialien
als die vom Hersteller empfohlenen Zubehdrteile auf,
wenn er nicht in Gebrauch ist.

Tragen Sie stets schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe,
wenn Sie Dinge in den heiken Ofen geben oder aus
dem heiRen Ofen entnehmen.

Dieses Gerét hat eine Tir aus gehédrtetem Sicherheitsglas.

Das Glas ist stérker als normales Glas und bruchsicherer.
Gehartetes Glas kann brechen, allerdings haben die
Bruchstlicke keine scharfen Kanten. Vermeiden Sie das
Verkratzen der Turoberflache oder das Einkerben von
Kanten. Wenn die Tir einen Kratzer oder eine Kerbe

hat, wenden Sie sich sofort an Anova.
www.support.anovaculinary.com
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26. Um den Ofen auszuschalten, driicken und halten Sie

wahrend des Betriebs kurz die Start/Stop-Taste. Einige
Leuchten und Knépfe sind auch dann noch auf dem
Display sichtbar, wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und
alle Etiketten.

Installieren oder verwenden Sie kein beschadigtes Gerat.

Gehen Sie immer vorsichtig vor, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie geschlossenes
Schuhwerk, um lhre Fiike zu schiitzen.

Ziehen oder heben Sie den Ofen nicht am Griff.

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm zu anderen
Geraten und Apparaten, Wanden oder Schranken ein.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

SchlieRen Sie es direkt an einer Wandsteckdose an.

Verwenden Sie keine Mehrfachstecker oder
Verlangerungskabel.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

VERWENDUNG Verwenden Sie Anova-Zubehér nicht mit anderen Ofen

Dies ist ein Kochgerat. Teile und Zubehor werden bei
der Verwendung heil. Verwenden Sie Ofenhandschuhe
und Untersetzer, um Hande und Oberflachen vor
Verbrennungen zu schiitzen. HeiRe Gegenstande
vorsichtig handhaben.

Dieses Gerét ist nur fur den privaten Gebrauch bestimmt.

Andern Sie die Spezifikation dieses Geréts nicht.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt
in dem Bereich, in dem der Ofen benutzt wird.

Stellen Sie sicher, dass die Luftungsoffnungen nicht
blockiert sind. Der Bereich um die Liiftungséffnung
ist wahrend und nach dem Gebrauch heif.

Stellen Sie sich zur Seite und seien Sie vorsichtig, wenn
Sie die Tir 6ffnen, wdhrend das Gerét in Betrieb ist.
Heike Luft und Dampf kdnnen austreten.

Wenden Sie keinen Druck an und legen Sie keine
Gegenstande auf die gedffnete Tur.

Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Ablageflache.

oder Geraten. Dies kann zu Beschadigungen des
Zubehors flihren.

Offnen Sie die Ofentiir vorsichtig. Die Verwendung von
Inhaltsstoffen mit Alkohol kann zu einer Vermischung
von Alkohol und Luft fiihren.

Achten Sie darauf, dass beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem Gerét in
Bertihrung kommen.

Legen Sie niemals brennbare Produkte oder
Gegenstédnde, die mit brennbaren Produkten
befeuchtet sind, in, in die Ndhe oder auf das Gerét.

Um Beschéadigungen oder Verfdrbungen des Stahls
zu verhindern:

Stellen Sie kein Ofengeschirr oder andere Gegenstande
direkt auf den Boden des Ofens.

Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt auf den Boden
des Ofens.

Bewahren Sie nach dem Kochen keine feuchten
Speisen und Lebensmittel im Gerat auf.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Zubehor entfernen
oder installieren.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Verfarbungen des Stahls haben keinen Einfluss auf die

Leistung des Gerats.

Benutzen Sie eine tiefe Pfanne fiir feuchte Kuchen.
Fruchtséafte kénnen dauerhafte Flecken verursachen.

Dieses Geraét ist nur zum Kochen bestimmt. Es darf
nicht fiir andere Zwecke verwendet werden, wie
z. B. zum Heizen von Rdumen.

Kochen Sie immer mit geschlossener Ofentiir.

Stellen Sie den Ofen nicht hinter eine Mobelplatte
(z. B. eine Tlir), da sich wahrend des Betriebs Hitze
und Feuchtigkeit ansammeln kdnnen, die Schaden
am Gerat, an der Wohneinheit oder am Boden
verursachen kénnen.

DAMPFGAREN

Auch beim Kochen ohne Dampf kann Dampf aus dem
Dampfauslass unter dem Wassertank austreten.
Halten Sie Korperteile und Gegensténde von

diesem Bereich fern.

Austretender Dampf kann zu Verbrennungen fiihren.
Stellen Sie sich zur Seite und seien Sie vorsichtig,
wenn Sie die Tir 6ffnen, wenn die Dampffunktion
aktiviert ist oder nach dem Dampfgaren. Halten

Sie Hénde und das Gesicht fern.

Verwenden Sie den Ofen nicht in der N&dhe von
Schrénken. Zu starker Dampfgebrauch kann zu
Schéaden an Mdbeln und Schranken fiihren.

WARTUNG

Deaktivieren Sie das Gerat vor der Wartung und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose.

Stellen Sie sicher, dass das Geréat kalt ist. Es besteht
die Gefahr, dass die Glasscheiben brechen kénnen.
Wenn die Tirglasscheiben beschadigt werden oder
brechen, wenden Sie sich sofort an den Kundendienst.

Reinigen Sie das Gerat regelmakig, um eine
Verschlechterung des Oberflaichenmaterials

zu vermeiden.

Reinigen Sie es nicht mit scheuernden Reinigungs-
materialien oder -mitteln oder Metallgegenstanden.
Wenn Sie ein Ofenspray verwenden, befolgen

Sie die Sicherheitshinweise auf der Verpackung.

SERVICE

Wenden Sie sich an den Kundenservice:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich flir den Anova Precision®-Ofen entschieden
haben!

Wir freuen uns, diese erstaunliche Technologie in Ihr Zuhause zu
bringen. Mit dem mit Kombidampf betriebenen Anova Precision®-Ofen fur
die Arbeitsplatte erhalten Sie die gleiche hochwertige und prézise
Temperaturregelung, die Kunden von Anova gewohnt sind, und noch viel
mehr.

Der Anova Precision®-Ofen wird die Art und Weise, wie Sie Dinge
zubereiten, verandern. Wir kdnnen es kaum erwarten, zu sehen, was Sie
in lhrer Klicher zaubern werden.

Guten Appetit wiinscht

Das Anova-Team
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STOP! VOR DEM FORTFAHREN LESEN

Bereiten Sie den Ofen vor dem Gebrauch vor. Einzelheiten zur Bedienung
finden Sie in den Diagrammen und Informationen auf den Seiten 74-78 dieses

Handbuchs.

VORBEREITUNG DER HEIZELEMENTE

1. Vergewissern Sie sich, dass der Ofen in einem
gut bellifteten Raum steht und an das Stromnetz
angeschlossen ist.

2. Entfernen Sie samtliche Originalverpackungen
sowie das Zubehor aus dem Gerét.

3. Stellen Sie den Ofen Uiber das HINTERE
HEIZELEMENT flr 15 Minuten auf 180 °C
(356 °F) und driicken Sie auf START.

4. Lassen Sie den Ofen abkiihlen. Offnen Sie
die Tir, damit die Luft ausstromen kann.

5. Stellen Sie den Ofen liber das OBERE UND
UNTERE HEIZELEMENT fir 15 Minuten auf
180 °C (356 °F) und driicken Sie auf START.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor vor
dem ersten Gebrauch. Einzelheiten finden
Sie im Abschnitt ,,Pflege und Reinigung®.

HINWEIS: Die Heizelemente kénnen beim Abbrennen ihrer
Beschichtungen einige Dampfe und Gerliche erzeugen.
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TEILE ANBRINGEN

Installieren Sie den Wassertank, indem Sie ihn
von vorne nach hinten entlang der rechten
Seite des Ofens schieben. Fillen Sie ihn mit
destilliertem Wasser. Nicht Giber die MAX.
Wasserlinie hinaus beftllen.

Befestigen Sie die mitgelieferte Tropfschale, indem
Sie sie mit der offenen Behélterseite nach oben
unter die Ofentdir schieben.

77\”’\-”‘” -

HINWEIS: Um Kalkablagerungen zu minimieren und
die korrekte Betriebsfunktion aufrechtzuerhalten,
wird destilliertes Wasser empfohlen.
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IHR OFEN

@ Griff / Display-Steuerelemente

@ Tropfschale

@ Wassertank
@ Wassertankdeckel

@ Dampfauslass

(&) Beliiftung
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DAS INNERE IHRES OFENS

Anschluss fir Lebensmittelsonde

Oberes Heizelement

Hinteres Heizelement /
Konvektionsgeblédse

Unteres Heizelement

Feuchtkugel-Sensor

QIMONN

888883698683

Oberer Temperatursensor

Unterer Temperatursensor

Entkalkungs-Ablauf

Positionen des Backblechs (5)

Leuchte

@OE®OO®O®EO® ®OO
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DISPLAY-STEUERELEMENTE

Temperatureinstellungen Garziel Ei

[ [

-

@ _ _

' ' ’ 'ec Temporizador I ’ I
_’ ’—"’—’.’—’F @ Termosonda ’_”_

llé
= I < g ;

®
|

Der Turgriff des Anova Precision®- (1) Anzeige fir WLAN-Verbindung  (3) Temperaturmodus
Ofens ist gleichzeitig das

Touchscreen-Display. @ Auswahl des Heizelements @ Temperaturanzeige
Die Ofeneinstellungen kdnnen - Unten + Oben

- . Temperatursteuerungen
manuell Uber das Display oder - Beide - Hinten @

die Anova Precision® Ofen-App
gesteuert werden.
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Einstellungen

j hDampfeinstellungenj

Illl’l’l’a II’I l':'t'/ e N
B g N By S S R S R S @ I’

— _|_ () — _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Garziel-Auswahl @ Dampfanzeige @ Entkalkungsanzeige

@ Garziel-Anzeige Dampfsteuerungen @ Start/Stop

Garziel-Steuerungen @ Wassertank- HINWEIS: Die Start/Stop-Taste
Fullstandsanzeige wechselt von weilk zu rot, wenn

ein Fehler aufgetreten ist.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 77 8/9/23 5:24 PM‘ ‘



HEIZELEMENTE

Der Anova Precision®-Ofen verfuigt tiber drei E] OBERES ELEMENT 1900 W, max. 250 °C (482 °F)
Heizelemente und einen Ventilator. Die Auswahl
lhrer Heizelemente ist unabhangig von der
Festlegung der Temperaturziele.

Das obere Heizelement befindet sich innerhalb der
Ofendecke. Dieses Element ist die beste Wahl,
wenn Sie intensive, direkte Warme wiinschen.

@ HINTERES ELEMENT 2000 W, max. 250 °C (482 °F) AM BESTEN GEEIGNET FUR:

- Anbraten

- Toasten

Das hintere Heizelement befindet sich hinter der
Rickwand des Ofenraums. Es umschlieRt den
Konvektionsliifter, der die Warme im gesamten Q UNTERES ELEMENT 700 W, max. (180 °C) (356 °F)

Ofen zirkulieren lasst.
Das untere Heizelement befindet sich unter dem

Boden des Ofens. Dieses Element hat eine geringere
Leistung als die anderen und ist die beste Wahl, wenn
Sie eine niedrige, sanfte, indirekte Erwdarmung
winschen.

AM BESTEN GEEIGNET FUR:

- Frittieren mit heiRer Luft

- Brotbacken

- Braunen von Braten oder Gefliigel

- Sous Vide-Modus .
AM BESTEN GEEIGNET FUR:

HINWEIS: Der Konvektionslifter lauft immer mit hoher . Garen

Geschwindigkeit, wahrend das hintere Element in

Betrieb ist. - Fermentieren

- Dehydrieren (Entwéassern)

HINWEIS: Fiir Rezepte, die auf traditionellem Backen
basieren, ist es am besten, die oberen und unteren Elemente
zusammen zu verwenden.
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MITGELIEFERTES ZUBEHOR

@ Backofengitter (2)
@ Feste Schale

@ Lebensmittelsonde

HINWEIS: Die im Lieferumfang des Anova
Precision®-Ofens enthaltene Schale aus
Edelstahl und die Backofengitter sind fiir
den Einsatz mit dem Anova Precision®-
Ofen konzipiert. Verwenden Sie die
Schalen nicht in anderen Ofen oder
Geréten, da dies zu Schaden an

den Schalen fiihren kann. Dadurch
funktionieren diese nicht mehr

wie vorgesehen mit dem Anova
Precision® -Ofen.
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EINSTELLUNGEN

Diese Seiten beziehen sich auf das Display-Diagramm
auf Seite 10-11.

TEMPERATUR UND GARZIEL

Sous Vide-Modus ein- oder auszuschalten.

L-lz Driicken Sie TEMPERATURMODUS, um den

Halten Sie die Taste 5 Sekunden lang gedrtickt,
um die Temperatureinheit (F°/C°) zu &ndern.

Driicken oder halten Sie die
TEMPERATURREGLER + UND - gedriickt,
um die Temperatur anzupassen.

%) Driicken Sie GARZIEL, um zwischen TIMER oder

SONDE zu wechseln. Die Anzeige @ndert sich je
nach dem von Ihnen gewahlten Ziel.

Driicken oder halten Sie die + UND - GARZIEL-
STEUERUNGEN gedriickt, um den TIMER (HH:MM)
oder die SONDEN-Zieltemperatur einzustellen.

| P Driicken Sie START/STOP, um mit dem Kochen zu

beginnen, nachdem Sie die Einstellungen gewahlt
haben, oder um das Kochen jederzeit zu beenden.

HINWEIS: Sie kdnnen ein Rezept basierend auf der
Einhaltung einer vorgegebenen Temperatur zubereiten,
anstatt eine bestimmte Zeitspanne einzuhalten. Ein Timer
ist nicht erforderlich, um mit dem Kochen zu beginnen.

TEMPERATURBEREICH

SOUS VIDE-MODUS EIN: 25-100 °C (77-212 °F)
SOUS VIDE-MODUS AUS: 25-250 °C (77-482 °F)

SOUS VIDE-MODUS

SOUS VIDE-MODUS ist eine innovative Methode
des Kochens mit dem Anova Precision®-Ofen.
Es ermoglicht Ihnen das Zubereiten von Speisen
ahnlich wie mit dem traditionellen Sous Vide,
bei dem lhre Speisen sanft und prazise gegart
werden, ohne dabei zu liberkochen. Sie kdnnen
die gleichen Garzeiten und Temperaturen
verwenden, die Sie vom Sous-Vide gewohnt
sind, aber mit dem zusatzlichen Vorteil, dass
Sie Ihr Essen nicht mehr versiegeln oder eine
Wanne mit Wasser fiillen missen.
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EINSTELLUNGEN

Wenn der Sous Vide-Modus eingeschaltet ist,
misst der Ofen kontinuierlich die Temperatur
Ihrer Speisen mit Hilfe eines hochmodernen
FEUCHTKUGEL-SENSORS. Dieser Sensor misst
die Temperatur der Wasserverdunstung im
gesamten Kochbereich. Der Ofen reguliert
diese Temperatur so, dass lhr Essen nie tber
Ihre Einstellung hinaus gart.

Genau wie beim Kochen mit Sous Vide werden
Lebensmittel im Sous Vide-Modus nicht braun
oder knusprig. Um Ihre Gerichte mit angebratenen,
gebraunten oder knusprigen Texturen zu vollenden,
verwenden Sie eine separate Kochstufe mit hoher
Hitze und ausgeschaltetem Sous Vide-Modus.
Sie kdnnen die Kochstufen flr Ihr Rezept in der
Anova Precision®-Ofen-App programmieren
oder neue Einstellungen manuell tGiber das
Display eingeben.

VERWENDUNG DER LEBENSMITTELSONDE

Verwenden Sie die LEBENSMITTELSONDE, um
die Kerntemperatur der Lebensmittel beim Kochen
zu messen. Fiihren Sie die Sonde in die dickste
Stelle oder Mitte des Lebensmittels ein. Wenn Sie
die Schale in den Ofen schieben, schlieken Sie
das gegeniberliegende Ende des Sondenkabels
an den Anschluss fir die Lebensmittelsonde an,
der sich in der oberen linken Ecke im Ofen befindet
(siehe Seite 5). Sowohl das Display des Ofens als
auch die Anova Precision®-Ofen-App zeigen lhnen
die Kerntemperatur des Lebensmittels an, wahrend
die Sonde in Betrieb ist, und ermdglichen lhnen
die Eingabe der gewlinschten Kerntemperatur
wahrend des Garens. Die Lebensmittelsonde kann
mit ein- oder ausgeschaltetem Sous Vide-Modus
verwendet werden.

HINWEIS: Die Lebensmittelsonde misst die Kerntemperatur
von Lebensmitteln bis zu 100 °C (212 °F).
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EINSTELLUNGEN

Diese Seite bezieht sich auf das Display-Diagramm
auf Seite 10-11.

DAMPF VERWENDEN

f\ll\ Driicken Sie die + ODER- DAMPFSTEUERUNGEN,

um den Dampfprozentsatz anzupassen.

Um die Verwendung von Dampf zu beenden,
driicken Sie die - DAMPFSTEUERUNG, bis der
Prozentsatz O erreicht und auf dem Display
LAUS* angezeigt wird.

@ Wenn der Wassertank wahrend oder vor dem

Kochen mit Dampf leer ist, blinkt die FULLANZEIGE.
Fillen Sie den Wassertank und driicken Sie
dann auf die Fillanzeige, um den Dampfstrom
fortzusetzen.

HINWEIS: Der Ofen kann die Luft nicht Gber die Feuchtigkeit
in Ihrer eigenen Kiiche hinaus entfeuchten. Wenn Sie in
einer feuchten Umgebung kochen, kann es sein, dass
der Ofen nicht in der Lage ist, niedrige relative
Luftfeuchtigkeitswerte zu erreichen.
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DAMPFERZEUGUNG

Sie kdnnen dem Garvorgang Dampf hinzufiigen,
indem Sie einen Dampfprozentsatz (0-100 %)
auf dem Display oder in der App angeben.

Dies aktiviert den Warmwasserbereiter, um
Feuchtigkeit in den Ofen einzubringen.

Wenn Sie bei 100 °C (212 °F) oder niedriger kochen,
wird der von lhnen eingestellte Dampfprozentsatz
als Prozentsatz der relativen Luftfeuchtigkeit
interpretiert. In diesem Temperaturbereich aktiviert
der Ofen den Warmwasserbereiter nur bei Bedarf,
um die Luftfeuchtigkeit aufrechtzuerhalten, was
moglicherweise nur selten der Fall ist.

Bei Temperaturen tiber 100 °C (212 °F) wird wahrend
des gesamten Kochprozesses jedoch standig
Dampf erzeugt. In diesem Modus misst oder
reagiert der Ofen nicht auf die Feuchtigkeitsmenge
im Inneren.
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MIT WLAN VERBINDEN

Wenn Sie lhren Ofen mit WLAN mit der Anova
Precision®-Ofen-App verbinden, erleben Sie
das ultimative Kocherlebnis.

(1) HERUNTERLADEN der Anova Precision®-
Ofen-App auf lhr Smartphone oder Tablet.

VERBINDEN Sie sich mit Ihrem bevorzugten
WLAN-Netzwerk.

OFFNEN Sie die App und folgen Sie den
@ Anweisungen auf dem Bildschirm, um sich
zu verbinden.

’ Download on the GETITON
@& App Store > Google Play

AUF DEM OFEN-DISPLAY

Das WLAN-Symbol auf dem Display des Ofens zeigt
lhren Verbindungsstatus an.

PULSIERENDES LICHT: Suchen/Verbinden
DURCHGEHENDES LICHT: Verbunden
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VORTEILE DER NUTZUNG DER APP

Stellen Sie Ihren Ofen aus der Ferne ein und
liberwachen Sie den Garprozess von Uberall.

Stobern und kochen Sie aus einer Sammlung
von leicht verstandlichen Rezepten, die
exklusiv fur Anova kreiert wurden.

Stellen Sie Ihre eigenen Rezepte mit Zutaten,
Schritten und Fotos zusammen und teilen Sie
sie mit anderen.

Speichern Sie alle lhre Lieblingsrezepte.

HINWEIS: Eine WLAN-Verbindung und die App sind fiir
die Nutzung des Ofens nicht erforderlich. Es kann jedoch
sein, dass einige Funktionen bei manueller Nutzung
nicht verfligbar sind.
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PFLEGE UND REINIGUNG

ALLGEMEINE REINIGUNG ZUBEHOR
Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats mit Reinigen Sie die Lebensmittelsonde mit warmem
einem weichen Tuch mit warmem Wasser Wasser und Spulmittel. Tauchen Sie die Sonde
und einem Reinigungsmittel. nicht in Wasser ein und legen Sie sie nicht in

Verwenden Sie zum Reinigen von den Geschirrspler.

Metalloberflachen einen Edelstahlreiniger. Die mitgelieferten Schalen und das Gitter sind
splilmaschinenfest oder kénnen von Hand
gewaschen werden. Reinigen Sie sie nicht
mit Scheuermitteln oder scheuernden oder
scharfkantigen Gegenstanden. Diese kénnen
Schaden am Edelstahl verursachen.

Bei Kalkablagerungen auf dem Boden des
Innenraums, verwenden Sie einige Tropfen
destillierten Essigs mit warmem Wasser und
einem weichen Schwamm.

Reinigen Sie das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch. Fettansammlungen oder andere
Nahrungsmittelreste kénnen zu einem

Brand fuihren.

Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie vollstandig
trocknen.

Priifen und leeren Sie die Tropfschale vor und
nach jedem Koch, um sicherzustellen, dass
sie nicht Uberlduft.

Entfernen Sie hartndackigen Schmutz mit einem
Ofenreiniger.

Verwenden Sie keine scheuernden Lappen
oder Reinigungsmittel. Diese kdnnen Schaden
an den Oberflachen und Teilen des Ofens
verursachen.
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.

Abbildung 1: Wassertank entfernen
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REINIGUNG DES WASSERTANKS

1. Entfernen Sie den Wassertank, indem Sie ihn,

wie in Abb. 1 dargestellt, nach auen schieben.
2. Entfernen Sie den Deckel des Wassertanks.

3. Waschen Sie den Tank und den Deckel vorsichtig
mit einem weichen Tuch oder einem nicht
scheuernden Schwamm mit warmem
Wasser und Spulmittel.

4. Trocknen Sie den Wassertank vorsichtig mit
einem Mikrofasertuch ab und schieben Sie
ihn dann seitlich wieder zurlick an den Ofen.

5. Fillen Sie den Wassertank mit frischem,
destilliertem Wasser und setzen Sie den
Deckel des Tanks wieder auf.

HINWEIS: Tank und Deckel sind nicht
spulmaschinenfest.

8/9/23 5:24 PM‘ ‘



ENTKALKLUNGSZYKLUS

Wenn der Dampferzeuger arbeitet, kommt es T - 003):%&%@ N
aufgrund des Kalziumgehalts im Wasser zu einer ‘ — 4 %ﬁs&gg}goo%gcgi%
. — 00O 0|

Ansammlung von Kalkablagerungen im Inneren. _— 5083900 523

AR - ) Felbodioses
RegelmaRiges Entkalken von Restablagerungen _— 5 Rt

B . — _— 'C, o]
kann die Lebensdauer lhres Ofens verlangern ‘ - 50 esems SRR

— _— 00

und einen Leistungsabfall verhindern. — 77,,?3??3??Q§§??§888888833

Eine Entkalkung wird nach 30 Stunden
Dampfverbrauch empfohlen. Der automatische
Entkalkungszyklus dauert etwa 40 Minuten.

Zur Durchfiihrung dieses Zyklus bendtigen
Sie eine Entschlackungslosung und Wasser.

.

Abbildung 2: Positionierung der Schale wéhrend
der Entkalkung

HINWEIS: Um die korrekte Betriebsfunktion
aufrechtzuerhalten, wird destilliertes
Wasser empfohlen.
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ENTKALKLUNGSZYKLUS

ENTKALKUNGSSCHRITTE

1. Entfernen Sie alles Zubehor. Stellen Sie die feste
Schale auf den Boden des Garraums, so dass
der Entkalkungsablauf tiber den Rand der Schale
hinausragt, um Flissigkeiten aufzufangen.
Siehe Abb. 2.

2. Entfernen und entleeren Sie den Wassertank
und befestigen Sie ihn dann wieder am Ofen.

3. Mischen Sie 3/4 Becher (ca. 200 ml)
Entkalkungslésung mit 11 Wasser
und gieen Sie sie in den Wassertank.

4. Aktivieren Sie den Entkalkungszyklus, indem
Sie die ENTKALKUNGSANZEIGE auf dem
Display oder in der App driicken. Die erste
Phase dauert etwa 30 Minuten.
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. Vergewissern Sie sich nach dem Ende der

ersten Phase, dass sich keine Reinigungslésung
mehr im Wassertank befindet. Ist dies der Fall,
entfernen Sie den Tank, entleeren Sie die
Ldsung, spiilen Sie den Tank mit Wasser

aus und setzen Sie ihn wieder ein.

. Geben Sie 11 destilliertes Wasser in

den Wassertank.

. Aktivieren Sie die zweite Phase des Zyklus,

indem Sie die ENTKALKUNGSANZEIGE auf
dem Display oder in der App drilicken. Die
zweite Phase dauert etwa 10 Minuten.

. Wenn der Zyklus abgeschlossen ist, entfernen

Sie die feste Schale und reinigen Sie diese.

. Wischen Sie die Feuchtigkeit im Inneren des

Ofens mit einem trockenen Tuch ab. Lassen
Sie ihn bei gedffneter Tir vollstandig trocknen.
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LEUCHTMITTEL AUSTAUSCHEN

Der Anova Precision®-Ofen verwendet eine
G9-Hochtemperatur-Halogenlampe, 220-240 V,
25 W innerhalb des Garraums. Wenn die Leuchte
ersetzt werden muss, befolgen Sie

diese Schritte:

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2.Stellen Sie sicher, dass der Ofen abgekiihlt ist,
bevor Sie beginnen.

3. Offnen Sie die Tiir und schauen Sie im Garraum
nach oben.

4. Entfernen Sie vorsichtig alle vier Schrauben,
die die Leuchtenabdeckung an ihrem Platz
halten. Siehe Abb. 3.

5.Wéhrend Sie die vierte und letzte Schraube
entfernen, legen Sie eine Hand Uber die
Abdeckung, damit diese nicht herunterfallt.

6.Legen Sie die Abdeckung beiseite.

7. Fassen Sie das Leuchtmittel vorsichtig an
und ziehen Sie es gerade aus der Fassung
(zur Vorderseite des Ofens hin).
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8. Setzen Sie das neue Leuchtmittel ein und fiihren
Sie die folgenden Schritte zum Zusammenbau in
umgekehrter Reihenfolge aus.

HINWEIS: Ziehen Sie die Schrauben nicht zu fest an,
da dies zu Schaden am Glas fiihren konnte.

0000000004d
88866660609

Abbildung 3: Leuchtmittelabdeckung und Schrauben

\ann000000Q
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FORNO
ANOVAPRECISION

MANUALE D’USO



NORME DI SICUREZZA

Durante I'utilizzo di apparecchi elettrici, occorre sempre
adottare le precauzioni di sicurezza di base, tra cui
le seguenti:

1

2.

Leggere attentamente tutte le istruzioni.

Non toccare le superfici calde. Utilizzare maniglie

o manopole.

Per evitare scosse elettriche, non immergere cavi,
spine o apparecchi in acqua o altri liquidi.

E necessaria un’attenta sorveglianza quando un
qualsiasi apparecchio viene utilizzato dai bambini o
vicino a loro.

Scollegare I'apparecchio dalla presa quando non in
uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare prima
di montare o smontare i componenti.

Non utilizzare alcun apparecchio con cavo o spina
danneggiati. Se I'apparecchio non funziona o & stato
danneggiato in qualche modo, contattare
immediatamente

Anova. www.support.anovaculinary.com

Non usare all’esterno.

Non lasciare che il cavo entri in contatto con superfici
calde o che penzoli sopra il bordo del tavolo o del
piano di lavoro, poiché puo essere tirato dai bambini
0 ci si puo inciampare inavvertitamente.

Non posizionare sopra o vicino a fornelli a gas o

elettrici caldi, né in forni riscaldati o forni a microonde.
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18.

. Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi

dall’uso previsto.

Non pulire con spugne abrasive in metallo. Pezzi
di spugna possono staccarsi e toccare componenti
elettrici, con il rischio di scosse elettriche.

. L'uso di dispositivi accessori non raccomandati dal

produttore dell’apparecchio pud causare lesioni gravi.

. Durante il funzionamento, mantenere almeno 10 cm

di spazio su tutti i lati del forno per consentire
un’adeguata ventilazione.

. Il forno deve essere posizionato solo su granito,

acciaio inossidabile, cemento, marmo, pietra o altri
materiali che soddisfino i requisiti di temperatura di
90 °C (194 °F). Non si devono utilizzare blocchi da
macelleria, legno laminato/rivestito, laminato
composito o altri materiali che non siano stati
verificati per soddisfare i requisiti di temperatura.

. Per scollegare, premere il pulsante Avvia/Arresta

durante il funzionamento e successivamente
rimuovere il cavo afferrando e staccando la spina.
Non scollegare mai la spina tirando il cavo.

. E necessario usare estrema cautela quando si sposta

un apparecchio contenente olio caldo o altri liquidi
caldi.

. Non coprire nessun componente del forno con fogli

di alluminio: cio pud causarne il surriscaldamento.

Rimuovere la leccarda e smaltire il grasso caldo o altri
liquidi caldi con estrema cautela.
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NORME DI SICUREZZA

19. Gli alimenti o gli utensili metallici di dimensioni
eccessive non devono essere inseriti nel forno,
poiché possono causare un incendio o una scossa
elettrica.

20. Durante il funzionamento, puo verificarsi un incendio
se il forno & coperto o entra in contatto con materiale
inflammabile, tra cui tende, tessuti da arredamento,
pareti e materiali simili. Non conservare o appoggiare
alcun oggetto sul forno durante il funzionamento.

21. E necessario prestare la massima cautela quando si
utilizzano contenitori non realizzati in metallo o in
vetro.

22. Non posizionare all’interno del forno nessuno dei
seguenti materiali: cartone, plastica, carta o altri materiali
infiammabili.

23. Quando il forno non € in uso, non conservare al suo
interno materiali diversi dagli accessori raccomandati
dal produttore.

24. Usare sempre presine da forno protettive e isolate
quando si introducono o si estraggono oggetti dal
forno caldo.

25. Questo apparecchio & dotato di uno sportello di
sicurezza in vetro temperato. Questo vetro & piu forte
di quello comune e, pertanto, pil resistente alla
rottura. Il vetro temperato pud rompersi, ma i pezzi
non avranno bordi taglienti. Evitare di graffiare la
superficie dello sportello o di incrinarne i bordi. Se
sullo sportello sono presenti graffi o incrinature,
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contattare immediatamente Anova. www.support.
anovaculinary.com

26. Per spegnere il forno, tenere premuto brevemente il
tasto Avvia/Arresta durante il funzionamento. Alcune
luci e pulsanti saranno ancora visibili sul display
quando il dispositivo & spento.

CONFIGURAZIONE INIZIALE

Rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette.

Non montare o utilizzare un apparecchio danneggiato.

Prestare sempre attenzione quando si sposta
I'apparecchio, trattandosi di un oggetto pesante.
Indossare calzature a punta chiusa per proteggere
i piedi.

Non tirare o sollevare il forno dalla maniglia.
Mantenere una distanza minima di 10 cm da altri
apparecchi e dispositivi, pareti o mobili.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

L'apparecchio deve essere collegato a una presa
con messa a terra.

Collegare direttamente a una presa a muro.
Non utilizzare adattatori multipresa e prolunghe.
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NORME DI SICUREZZA

MODALITA D’USO

Questo e un apparecchio per la cottura. | componenti
e gli accessori saranno caldi durante il funzionamento.
Utilizzare presine da forno e sottopentole per proteggere
mani e superfici dalle bruciature. Maneggiare con cura
gli oggetti caldi.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso domestico.

Non modificare le specifiche di questo apparecchio.
Non lasciare i bambini da soli o senza sorveglianza
nel luogo in cui il forno & in uso.

Assicurarsi che i fori di ventilazione non siano ostruiti.
L'area intorno alla bocchetta sara calda durante

e dopo I'uso.

Posizionarsi lateralmente e fare attenzione quando

si apre lo sportello mentre I'apparecchio e in funzione:
possono fuoriuscire aria calda e vapore.

Non esercitare pressione e non appoggiare oggetti
sullo sportello aperto.

Non utilizzare I'apparecchio come superficie di lavoro
o come superficie di appoggio.

Non utilizzare gli accessori Anova con altri forni

o apparecchi. Tale utilizzo puo causare danni

agli accessori.

Aprire lo sportello del forno con cautela. Luso di
ingredienti a base di alcol pud creare una miscela
di alcol e aria.

Non lasciare che scintille o famme libere entrino in

contatto con I'apparecchio quando si apre lo sportello.

Non inserire prodotti inflammabili o oggetti bagnati
con prodotti inflammabili all'interno, vicino o sopra
I’apparecchio.
Per evitare danni o scolorimenti all’acciaio:
non posizionare pirofile o altri oggetti direttamente
sul fondo del forno;
non collocare fogli di alluminio direttamente sul
fondo del forno;
non tenere piatti e cibi umidi all'interno
dell’apparecchio dopo aver finito di cucinare;
prestare attenzione quando si rimuovono
o si installano gli accessori.
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NORME DI SICUREZZA

La decolorazione dell’acciaio non produce alcun effetto
sulle prestazioni dell’apparecchio.

Utilizzare una teglia profonda per torte umide. | succhi di
frutta causano macchie che possono essere permanenti.
Questo apparecchio & destinato esclusivamente alla
cottura. Non deve essere utilizzato per altri scopi,

ad esempio per il riscaldamento di ambienti.

Durante la cottura, tenere sempre lo sportello del
forno chiuso.

Non posizionare il forno dietro il pannello di un mobile
(ad es. uno sportello), poiché durante il funzionamento
possono accumularsi calore e umidita che potrebbero
causare danni all'apparecchio, all’'unita di alloggiamento
o al pavimento.

COTTURA A VAPORE

Anche durante la cottura senza vapore, questo pud
fuoriuscire dallo scarico del vapore sotto il serbatoio
dell’acqua. Tenere qualsiasi parte del corpo e oggetto
lontani da questa zona.

Il vapore rilasciato puo causare bruciature. Posizionarsi
lateralmente e fare attenzione durante I'apertura dello
sportello quando la funzione vapore & attivata o dopo
la cottura a vapore. Mantenere a distanza le mani

e il viso non protetti.

Non utilizzare il forno vicino ai mobili. Un uso eccessivo
del vapore pud causare danni ai mobili e allarredamento.

MANUTENZIONE

Prima di eseguire la manutenzione, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina dalla presa
di corrente.

Assicurarsi che 'apparecchio sia freddo. Esiste
il rischio che i pannelli di vetro possano rompersi.

Se i pannelli di vetro dello sportello si danneggiano
o si rompono, contattare immediatamente I'assistenza.

Pulire regolarmente I'apparecchio per evitare
il deterioramento del materiale di superficie.

Non pulire con materiali o agenti detergenti abrasivi
o oggetti metallici.

Se si utilizza uno spray da forno, attenersi alle
indicazioni di sicurezza riportate sulla confezione.

ASSISTENZA

Contattare I'assistenza clienti:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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BENVENUTI

Grazie per aver scelto il forno Anova Precision®!

Siamo entusiasti di portare questa incredibile tecnologia nelle vostre
case. Con Anova Precision®, il forno da banco combinato con la cottura a
vapore, otterrete la stessa elevata qualita e precisione nel controllo della
temperatura che i clienti si aspettano da Anova, e molto altro ancora.

Il forno Anova Precision® cambiera il vostro modo di cucinare qualsiasi
cosa.
Non vediamo I'ora di assistere alle vostre magiche ricette in cucina!

Cordialmente,

Il team Anova
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ATTENZIONE! LEGGERE PRIMA DI CONTINUARE

Preparare il forno prima dell’'uso. Per i dettagli sul funzionamento, consultare
gli schemi e le informazioni alle pagine 96-100 della presente guida.

PREPARAZIONE DELLA RESISTENZA

1. Assicurarsi che il forno sia collegato e situato
in un’area ben ventilata.

2. Rimuovere dall’apparecchio tutti gli imballaggi
originali e gli accessori.

3. Impostare il forno a 180 °C utilizzando la
RESISTENZA POSTERIORE per 15 minuti
e premere AVVIA.

4. Lasciare raffreddare il forno. Aprire lo sportello
per consentire la fuoriuscita di aria.

5. Impostare il forno a 180 °C utilizzando
le RESISTENZE SUPERIORE E INFERIORE per
15 minuti e premere AVVIA.

6. Pulire 'apparecchio e gli accessori prima del
primo utilizzo. Fare riferimento alla sezione

“Manutenzione e pulizia” per maggiori dettagli.

NOTA: le resistenze possono creare vapori e odori
quando i rivestimenti si bruciano.
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COMPONENTI DI FISSAGGIO

Montare il serbatoio dell’acqua facendolo
scorrere da davanti a dietro lungo il lato destro
del forno. Riempirlo con acqua distillata.

Non superare il livello MASSIMO dell’acqua.

Fissare la leccarda in dotazione facendola
scorrere sotto lo sportello del forno con il
lato del serbatoio aperto rivolto verso I'alto.

=

NOTA: si raccomanda I'uso di acqua distillata per ridurre
al minimo 'accumulo di incrostazioni e garantire
il corretto funzionamento.
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IL FORNO

@ Maniglia/Comandi sul display

@ Leccarda

@ Serbatoio dell’acqua

Coperchio serbatoio
dell’acqua

@ Scarico del vapore

@ Fori di ventilazione
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PARTE INTERNA DEL FORNO

Ingresso sonda di temperatura
dell’alimento

Resistenza superiore

Resistenza posteriore/Ventola
di convezione

Resistenza inferiore

Sensore a bulbo umido

QRO

o
888883698683

Sensore di temperatura superiore

Sensore di temperatura inferiore

Scarico di decalcificazione

I

Posizioni teglia (5)

Luce

@OOWOEO® WO O
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COMDANDI SUL DISPLAY

Impostazioni

Impostazioni temperatura
[ P P 1 ( cottura
@ _ _

O o 4 )L Temporizador |
//3 Q E ’_’ ’—"’—’.’—’F @ Termosonda ’_”_

llé
= I < g ;

®
|

La maniglia dello sportello del forno @ Spia di connessione Wi-Fi @ Modalita temperatura
Anova Precision® & anche il display

touchscreen. @ Selezionatore delle resistenze @ Visualizzazione temperatura
Le impostazioni del forno possono + Inferiore - Superiore (5) Regolazione temperatura
essere controllate manualmente - Entrambe - Posteriore

dal display o dall’app del forno
Anova Precision®.
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Impostazioni

— desiderata
W ( vapore 1

— Oy

1 @ Im¥d) ’,% (1) LLENAR ®
: © »
— _|_ S _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Selezionatore cottura @ Visualizzazione vapore @ Spia di decalcificazione

desiderata
Regolazione vapore @ Avvia/Arresta
Visualizzazione cottura

desiderata ia riempimento del . .
:grlba;oiopdlell’ac ua NOTA: il pulsante Avvia/Arresta
Regolazione cottura q passa da bianco a rosso in caso
d di errore.

desiderata
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RESISTENZE

Il forno Anova Precision® dispone di tre resistenze E] RESISTENZA SUPERIORE 1900 W, max 250 °C
e una ventola. La scelta delle resistenze & separata

e . ; La resistenza superiore si trova all'interno della
dallimpostazione della temperatura desiderata.

parte superiore del forno. Questa resistenza
@] RESISTENZA POSTERIORE 2000 W, max 250 °C & la scelta ottimale quando si desidera un calore

intenso e diretto.
La resistenza posteriore si trova dietro la parete

posteriore della cavita del forno. Circonda

la ventola di convezione e aiuta a far circolare
il calore in tutto il forno.

SOLUZIONE IDEALE PER: E] RESISTENZA INFERIORE 700 W, max 180 °C
- frittura ad aria

- cottura del pane

- rosolatura di arrosti o pollame
- modalita cottura sottovuoto

SOLUZIONE IDEALE PER:

- doratura
- tostatura

La resistenza inferiore si trova sotto la parte inferiore
del forno. Questa resistenza e di potenza inferiore
rispetto alle altre ed & la scelta ottimale quando

) _ . . si desidera un calore basso, lento e indiretto.
NOTA: la ventola di convezione funzionera sempre ad

alta velocita mentre la resistenza posteriore & in uso. SOLUZIONE IDEALE PER:
- lievitazione
- fermentazione
- disidratazione

NOTA: I'uso congiunto della resistenza superiore e inferiore
e ottimale per le ricette con una cottura tradizionale.
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ACCESSORI IN DOTAZIONE

@ Griglia (2)
@ Teglia

@ Sonda di temperatura dell’alimento

NOTA: la teglia e la griglia in acciaio
inossidabile in dotazione con il forno
Anova Precision® sono progettate per
essere utilizzate esclusivamente con
questo forno. Non utilizzare le teglie con
altri forni o apparecchi, in quanto tale
uso improprio potrebbe danneggiarle
e, pertanto, renderle inutilizzabili con il
forno Anova Precision® come previsto.
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IMPOSTAZIONI

Queste pagine fanno riferimento allo schema del
display che si trova a pagina 10-11.

TEMPERATURA E COTTURA DESIDERATE

ng Premere MODALITA TEMPERATURA per attivare

o disattivare la modalita di cottura sottovuoto.
Tenere premuto per 5 secondi per cambiare
I’'unita di temperatura (F°/C°).

Premere o tenere premuti i REGOLATORI + E - per
regolare la temperatura.

_,:,) Premere il SELEZIONATORE COTTURA DESIDERATA

per passare da TIMER a SONDA. Il display cambia
a seconda dell’opzione selezionata.

Premere o tenere premuti i REGOLATORI + E - per
regolare il TIMER (HH:MM) O la temperatura
desiderata della SONDA.

|p Premere AVVIA/ARRESTA per avviare la cottura

dopo aver selezionato le impostazioni o per
arrestare la cottura in qualsiasi momento.
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NOTA: € possibile cucinare una ricetta in base
al raggiungimento di una temperatura, anziché
al raggiungimento di una quantita di tempo.

Non & necessario un timer per iniziare la cottura.

INTERVALLO DI TEMPERATURA

MODALITA COTTURA SOTTOVUOTO ATTIVATA: 25-100 °C

MODALITA COTTURA SOTTOVUOTO DISATTIVATA:
25-250°C

MODALITA COTTURA SOTTOVUOTO

LA MODALITA DI COTTURA SOTTOVUOTO rappresenta
un metodo innovativo di cottura con il forno
Anova Precision®. Consente una cottura dei cibi
simile al tradizionale sottovuoto, grazie alla quale
il cibo raggiunge un grado di cottura precisa

e omogenea, senza cuocere troppo. E possibile
seguire gli stessi tempi di cottura e utilizzare

le stesse temperature della cottura sottovuoto,
ma con l'ulteriore vantaggio di non dover pilu
sigillare il cibo o riempire una vaschetta d’acqua.
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IMPOSTAZIONI

Quando la modalita di cottura sottovuoto e attiva,
il forno misura continuamente la temperatura

del cibo utilizzando il SENSORE A BULBO UMIDO
DI ULTIMA GENERAZIONE. Questo sensore misura
la temperatura dell’evaporazione dell’acqua
durante la cottura e il forno regola tale
temperatura in modo che il cibo non superi

mai 'impostazione desiderata.

Proprio come nel sottovuoto, usando la modalita
cottura sottovuoto i cibi non si rosoleranno né
diventeranno croccanti. Per ultimare la cottura del
cibo con doratura, rosolatura o una consistenza
croccante, aggiungere una fase di cottura separata
con calore elevato e la modalita cottura sottovuoto
disattivata. E possibile programmare le fasi di
cottura per la propria ricetta tramite I'app del
forno Anova Precision®, oppure inserendo
manualmente le nuove impostazioni sul display.

USO DELLA SONDA DI TEMPERATURA
DELLALIMENTO

Utilizzare la SONDA DI TEMPERATURA DELLALIMENTO
per misurare la temperatura interna dell’alimento
in fase di cottura. Inserire la sonda nella parte piu
spessa o al centro dell’alimento. Mentre si fa
scorrere la teglia nel forno, collegare I'estremita
opposta del cavo della sonda nell'ingresso della
sonda di temperatura dell’alimento, situato
nell’angolo in alto a sinistra all’interno del forno
(vedere pagina 5). Sia il display sia I'app del forno
Anova Precision® mostreranno la temperatura
interna dell’alimento mentre la sonda € in uso,

e permetteranno di inserire la temperatura
interna desiderata durante la cottura. La sonda

di temperatura dell’alimento pud essere utilizzata
con la modalita di cottura sottovuoto attivata

o disattivata.

NOTA: la sonda di temperatura dell’alimento misura
la temperatura interna del cibo fino a 100 °C.
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IMPOSTAZIONI

Questa pagina fa riferimento allo schema del
display a pagina 10-11.

USO DEL VAPORE

Premere i REGOLATORI + O - per regolare
la percentuale di vapore.

Per interrompere I'uso del vapore, premere
il PULSANTE - fino a quando la percentuale
raggiunge lo O e il display indica “OFF”".

Se il serbatoio dell’acqua & vuoto durante

o prima della cottura a vapore, la SPIA DI
RIEMPIMENTO lampeggia. Riempire il serbatoio
dell’acqua, quindi premere la spia di
riempimento per continuare il flusso di vapore.

NOTA: il forno non puo deumidificare I’aria oltre I'umidita
della cucina. Se la cottura avviene in un ambiente umido,
il forno potrebbe non essere in grado di raggiungere
bassi valori di umidita relativa.
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GENERAZIONE VAPORE

E possibile aggiungere vapore al processo di
cottura specificando una percentuale di vapore
(0-100%) sul display o nell’app. In questo modo

si attiva il boiler per aggiungere umidita all’interno
del forno.

Durante la cottura a una temperatura pari a 100 °C
o inferiore, la percentuale di vapore impostata
viene interpretata come percentuale di umidita
relativa. In questo intervallo di temperatura,

il forno attiva il boiler solo quando necessario
per mantenere i livelli di umidita, che possono
essere inconsueti.

Tuttavia, se utilizzato a temperature superiori

a 100 °C, il vapore viene generato costantemente
durante tutto il processo di cottura. In questa
modalita, il forno non misura o reagisce alla
quantita di umidita all’interno.
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CONNESSIONE AL WI-FI

Collegando il forno all’app di Anova Precision®
tramite Wi-Fi sara possibile vivere un’esperienza
di cottura straordinaria.

(1) SCARICARE I'app del forno di Anova
Precision® su smartphone o tablet.

@ CONNETTERSI alla rete Wi-Fi preferita.

@ APRIRE I'app e seguire le istruzioni
visualizzate per connettersi.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

SUL DISPLAY DEL FORNO

Licona Wi-Fi sul display del forno mostra lo stato
della connessione.

LUCE INTERMITTENTE: ricerca/connessione in corso
LUCE FISSA: CONNesso
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VANTAGGI DELL'USO DELLAPP

Impostare il forno a distanza e monitorare

il processo di cottura da qualsiasi luogo.
Sfogliare un’ampia raccolta di ricette facili da
seguire, realizzate in esclusiva per Anova.
Preparare e condividere le proprie ricette,
con ingredienti, passaggi e foto.

Salvare tutte le ricette preferite.

NOTA: la connessione Wi-Fi e 'app non sono necessarie
per utilizzare il forno. Tuttavia, alcune funzioni potrebbero
non essere disponibili con 'uso manuale.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

PULIZIA GENERALE

Pulire la parte anteriore dell’apparecchio
con un panno morbido, con acqua tiepida
e un detergente.

Per pulire le superfici metalliche, utilizzare
un detergente per acciaio inossidabile.

In caso di accumulo di minerali sul fondo della
parte interna, utilizzare alcune gocce di aceto

distillato con acqua tiepida e una spugna morbida.

Pulire la parte interna dell’apparecchio dopo
ogni utilizzo. Laccumulo di grassi o altri resti
di cibo pu0 provocare un incendio.

Pulire lo sporco ostinato con un detergente
per forni.

Non utilizzare prodotti o detergenti abrasivi.
Questi possono causare danni alle rifiniture
e ai componenti del forno.

ACCESSORI

Pulire la sonda di temperatura dell’alimento
con acqua tiepida e sapone per piatti. Non
immergere la sonda in acqua né metterla

in lavastoviglie.

La teglia e la griglia in dotazione sono lavabili
in lavastoviglie o possono essere lavate

a mano. Non pulirle con prodotti abrasivi,
spugnette ruvide o oggetti appuntiti. Questi
possono causare danni all’acciaio inossidabile.

Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare completamente.

Controllare e svuotare la leccarda prima e dopo
ogni cottura per assicurarsi che non trabocchi.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 106 8/9/23 5:24 PM‘ ‘



.

Figura 1. Rimozione del serbatoio dell’acqua
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PULIZIA DEL SERBATOIO DELLACQUA

1. Rimuovere il serbatoio dell’acqua facendolo
scorrere verso I'esterno come mostrato in Fig. 1.

2.Rimuovere il coperchio del serbatoio dell’acqua.

3. Lavare delicatamente il serbatoio e il coperchio
con un panno morbido o una spugna non
abrasiva con acqua tiepida e sapone per piatti.

4. Asciugare con cura il serbatoio dell’acqua con
un panno in microfibra, dopodiché farlo scorrere
nuovamente in posizione sul lato del forno.

5.Riempire il serbatoio dell’acqua con acqua
distillata fresca e riposizionare il coperchio
sul serbatoio.

NOTA: il serbatoio e il coperchio non sono lavabili
in lavastoviglie.
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CICLO DI DECALCIFICAZIONE

Durante I'uso del generatore di vapore, si crea T - ooig’:‘@ﬁ%c‘% N
un accumulo di calcare all'interno a causa del ‘ — ) (%%;zfggg}goo%gﬁ
contenuto di calcio presente nell’acqua. La _— ) %‘%0(}%&%
decalcificazione periodica dell’accumulo residuo ‘ ///////7 °§§§§§;§§:§§§§§§

puo aumentare la durata del forno ed evitare ‘ - g SR

un calo delle prestazioni. - *f—f—f—l?gfj??j??fgg88888

Si raccomanda di eseguire la decalcificazione dopo
30 ore di utilizzo del vapore. Per il completamento
del ciclo automatico di decalcificazione sono
necessari circa 40 minuti.

Per eseguire questo ciclo sono necessari una
soluzione di decalcificazione e acqua.

.

Figura 2. Posizionamento della teglia durante
la decalcificazione

NOTA: si raccomanda I'uso di acqua distillata per
garantire il corretto funzionamento.
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CICLO DI DECALCIFICAZIONE

FASI DI DECALCIFICAZIONE

1. Rimuovere tutti gli accessori. Posizionare
la teglia sul fondo della cavita in modo che
lo scarico di decalcificazione sporga oltre
il bordo della leccarda per raccogliere
i liquidi. Vedere Fig. 2.

2. Rimuovere e svuotare il serbatoio dell’acqua,
quindi riattaccarlo al forno.

3. Mescolare circa 200 ml di soluzione
decalcificante con 1L di acqua, e versare
nel serbatoio dell’'acqua.

4. Attivare il ciclo di decalcificazione premendo
la SPIA DI DECALCIFICAZIONE sul display
o dall’app. La prima fase ha una durata
di circa 30 minuti.

. Al termine della prima fase, assicurarsi che

non vi siano residui di soluzione detergente
all’interno del serbatoio dell’acqua. Se vi sono
dei residui, rimuovere il serbatoio, svuotarlo
della soluzione, sciacquare il serbatoio con
acqua e riattaccarlo.

. Aggiungere 1L di acqua distillata al serbatoio

dell’acqua.

. Attivare la seconda fase del ciclo premendo

la SPIA DI DECALCIFICAZIONE sul display
o dall’app. La seconda fase ha una durata
di circa 10 minuti.

8. Al termine del ciclo, rimuovere la teglia e pulirla.

9. Eliminare I'umidita all’interno del forno con

un panno asciutto. Lasciarlo asciugare
completamente con lo sportello aperto.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

Il forno Anova Precision® utilizza una lampadina
alogena G9 ad alta temperatura, 220-240 V,

25 W all'interno della cavita. Qualora sia
necessario sostituire la lampadina, attenersi alla
seguente procedura:

1. Scollegare il forno dalla presa di corrente elettrica.

2. Assicurarsi che il forno si sia raffreddato prima
di continuare.

3. Aprire lo sportello e guardare verso la superficie
superiore della cavita.

4. Rimuovere con cautela tutte e quattro le viti che

fissano il coperchio della lampadina. Vedere Fig. 3.

5. Durante la rimozione della quarta e ultima vite,
posizionare una mano sopra il coperchio per
evitare che cada.

o

. Mettere da parte il coperchio.

7. Afferrare con cautela la lampadina ed estrarla
direttamente dalla presa (verso la parte anteriore
del forno).

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 110

8. Inserire una nuova lampadina e ripetere questa
procedura al contrario per il imontaggio.

NOTA: non serrare eccessivamente le viti, poiché cio
potrebbe causare danni al vetro.

\ann000000Q olels)
Figura 3. Coperchio della lampadina e viti
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NORMAS DE SEGURANCA

Ao usar aparelhos elétricos, as precaugdes basicas
de seguranca devem sempre ser seguidas, incluindo
o seguinte:

1
2.

Leia todas as instrucoes.

N&o toque em superficies quentes. Use pegas

ou manipulos.

Para se proteger contra choque elétrico, ndo coloque

o cabo, as fichas ou o aparelho na agua ou noutro liquido.
E necessdria uma supervisdo rigorosa quando o aparelho
é usado por criancas ou perto delas.

Desligue da tomada quando ndo estiver em uso

e antes de limpar. Deixe arrefecer antes de colocar

ou retirar pecas.

Né&o opere nenhum aparelho com um cabo ou ficha
danificado. Se o aparelho ndo funcionar corretamente

ou tiver sido danificado de alguma forma, entre em
contacto com a Anova imediatamente.
www.support.anovaculinary.com

N&o use ao ar livre.

N&o deixe o cabo tocar em superficies quentes ou pendurado
na beira da mesa ou balcéo, onde pode ser puxado por
criancas ou fazer tropecgar involuntariamente.

N&o coloque em cima ou perto de uma boca de um fogédo
a gas ou elétrico, ou num forno aquecido ou micro-ondas.

. N&o use o aparelho para algo que nao seja o seu

uso pretendido.
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N&o limpe com esfregdes de metal. O esfregdo pode
desfazer-se em pedacos e tocar em partes elétricas,
envolvendo risco de choque elétrico.

. O uso de acessorios adicionais ndo recomendados pelo

fabricante do aparelho pode causar ferimentos graves.

. Ao operar o forno, mantenha pelo menos 10 cm de

espago em todos os lados do forno para permitir
a circulacdo de ar adequada.

. O forno sé deve ser colocado sobre granito, aco

inoxidavel, betdo, mdrmore, pedra ou outro material que
cumpra os requisitos de temperatura de 90 °C (194 °F).
N&o deve utilizar blocos de talho, madeira laminada/
revestida, compdsito laminado ou outro material que ndo
tenha sido verificado como satisfazendo os requisitos de
temperatura.

. Para desligar, pressione o botéo Iniciar/Parar durante

a operacdo e, em seguida, remova o cabo segurando
e puxando a ficha. Nunca desligue puxando pelo cabo.

. Tenha extremo cuidado ao mover um aparelho que

contenha dleo quente ou outros liquidos quentes.

Né&o cubra nenhuma parte do forno com folha de metal.
Isto pode causar sobreaquecimento do forno.

. Tenha muito cuidado ao remover a bandeja ou ao eliminar

gordura quente ou outros liquidos quentes.

. Alimentos muito grandes ou utensilios de metal ndo

devem ser inseridos no forno, pois podem causar

8/9/23
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NORMAS DE SEGURANCA

incéndio ou risco de choque elétrico.

20. Durante a operacdo, pode ocorrer um incéndio se
o forno for coberto ou tocar em material inflamavel,
incluindo cortinas, reposteiros, paredes e semelhantes.
N&ao armazene ou coloque nenhum item sobre o forno
durante o funcionamento.

21. Tenha extremo cuidado ao usar recipientes fabricados
com materiais que ndo sejam metal ou vidro.

22. Néo coloque nenhum dos seguintes materiais no forno:
papeldo, plastico, papel ou outros materiais inflamaveis.

23. Nao guarde nenhum material, exceto os acessorios
recomendados pelo fabricante, neste forno quando
nao estiver em uso.

24. Use sempre luvas de protecdo isoladas ao inserir ou
remover itens do forno quente.

25. Este aparelho possui uma porta de vidro temperado de
seguranca. O vidro é mais forte do que o vidro comum e
mais resistente a quebra. O vidro temperado pode partir,
mas os pedacos ndo terdo arestas afiadas. Evite arranhar
a superficie da porta ou cortar as arestas. Se a porta tiver
um arranhdo ou corte, entre em contacto com a Anova
imediatamente.

www.support.anovaculinary.com
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26. Para desligar o forno, pressione e segure brevemente

o botédo Iniciar/Parar durante a operacdo. Algumas luzes e
botdes ainda estardo visiveis no visor quando a unidade
for desligada.

CONFIGURAGAO INICIAL

Remova todas as embalagens e rétulos.

Nao instale ou use um aparelho danificado.

Tome sempre cuidado ao mover o aparelho, pois

é pesado. Use calcado fechado para proteger os
seus pés.

Nao puxe ou levante o forno pela pega.

Mantenha uma distancia minima de 10 cm de outros
aparelhos e unidades, paredes ou armarios.

LIGAGAO ELETRICA

O aparelho deve ser ligado a uma tomada ligada
a terra.
Ligue diretamente a uma tomada de parede.

N&o use adaptadores de fichas multiplas e cabos
de extensao.
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NORMAS DE SEGURANCA

UTILIZAGAO

Este € um aparelho de cozinha. As pecas e acessorios
ficam quentes durante o uso. Use luvas e bases de
forno para proteger as méaos e as superficies de

queimaduras. Manuseie os itens quentes com cuidado.

Este aparelho é apenas para uso doméstico.

Na&o altere as especificagdes deste aparelho.

N&o deixe criangas sozinhas ou sem supervisdo na
drea onde o forno estéd a ser usado.

Certifique-se de que as aberturas de ventilagcdo ndo
estdo bloqueadas. A drea a volta da ventilagdo estara
quente durante e apds o uso.

Fique de lado e tenha cuidado ao abrir a porta com
o aparelho em funcionamento. Ar quente e vapor
podem ser libertados.

N&o faca presséo ou coloque itens na porta aberta.
N&o use o aparelho como superficie de trabalho ou
armazenamento.

N&o use acessorios Anova com outros fornos ou
aparelhos. Isto pode causar danos aos acessorios.
Abra a porta do forno com cuidado. A utilizagdo de
ingredientes com &lcool pode causar uma mistura
de dlcool e ar.
Nao permita que faiscas ou chamas abertas entrem
em contacto com o aparelho ao abrir a porta.
N&o coloque produtos inflamaveis ou itens molhados
com produtos inflamaveis dentro, perto ou sobre
o aparelho.
Para evitar danos ou descoloracdo do ago:
ndo coloque panelas ou outros objetos diretamente
no fundo do forno.
ndo coloque papel de aluminio diretamente no fundo
do forno.
ndo guarde pratos e alimentos himidos no aparelho
apods terminar de cozinhar.
tenha cuidado ao remover ou instalar os acessérios.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 114 8/9/23 5:24 PM‘ ‘



NORMAS DE SEGURANCA

A descoloracdo do aco ndo afeta o desempenho
do aparelho.

Use uma panela funda para bolos humidos.

Os sumos de fruta podem causar manchas

que podem ser permanentes.

Este aparelho destina-se apenas para cozinhar.

Nédo deve ser usado para outros fins, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Nao posicione o forno atrds de um painel de mobilia
(por exemplo, uma porta), pois o calor e a humidade
podem acumular-se durante a operagao e causar
danos subsequentes ao aparelho, a unidade de
habitagdo ou ao ch&o.

CONFEGAO A VAPOR

Mesmo ao cozinhar sem vapor, o vapor pode sair

pela saida de exaustdo de vapor abaixo do reservatdrio
de dgua. Mantenha partes do corpo e objetos longe
desta drea.

O vapor libertado pode causar queimaduras. Fique de
lado e tenha cuidado ao abrir a porta quando a funcédo
de vapor estiver ativada ou apds cozinhar a vapor.
Mantenha as m&os desprotegidas e o rosto afastados.
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N&o use o forno perto de armarios. O uso excessivo
de vapor pode causar danos aos méveis e armarios.

MANUTENCAO

Antes da manutencdo, desative o aparelho e desligue
a ficha da tomada.

Verifique se o aparelho esta frio. Existe o risco de os
painéis de vidro se partirem.

Se os painéis de vidro da porta forem danificados ou
se partirem, entre em contacto com o apoio ao cliente
imediatamente.

Limpe o aparelho regularmente para evitar

a deterioracao do material da superficie.

N&o limpe com materiais ou agentes de limpeza
abrasivos ou objetos de metal.

Se usar um spray para forno, siga as instrucées de
seguranga na embalagem.

SERVICO

Contacte o apoio ao cliente:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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BEM-VINDO

Obrigado por escolher o Forno Anova Precision®!

Estamos entusiasmados por trazer esta tecnologia incrivel para sua casa.
Com o forno combi Anova Precision® ativado para vapor para bancada,
terd a mesma alta qualidade e controlo de temperatura preciso que os
clientes esperam da Anova, e muito mais.

O forno Anova Precision® mudara a forma como faz tudo. Mal podemos
esperar para ver que magia prepara na cozinha!

Felicidades,

A Equipa Anova
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PARE! LEIA ANTES DE PROSSEGUIR

Prepare o forno antes de usar. Consulte os diagramas e as informacdes
nas pdginas 118-122 deste guia para detalhes de operacao.

PREPARAGAO DO ELEMENTO DE AQUECIMENTO

1. Certifique-se de que o forno estd situado numa
drea bem ventilada e ligado a tomada.

2. Remova todas as embalagens originais,
bem como os acessdérios, do aparelho.

3. Defina o forno para 180 °C (356° F) usando
0 ELEMENTO DE AQUECIMENTO TRASEIRO
durante 15 minutos e pressione INICIAR.

4. Deixe o forno arrefecer. Abra a porta para
permitir a ventilacdo do ar.

5. Defina o forno para 180 °C (356° F) usando
0S ELEMENTOS DE AQUECIMENTO SUPERIOR
E INFERIOR durante 15 minutos e pressione
INICIAR.

6. Limpe o aparelho e os acessdrios antes
da primeira utilizacdo. Consulte a seccdo
“Cuidados e limpeza” para obter detalhes.

NOTA: Os elementos de aquecimento podem criar alguns
vapores e odores quando 0s seus revestimentos queimam.
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ANEXAR PECAS

Instale o reservatorio de agua deslizando-o da

frente para trds ao longo do lado direito do forno.

Encha com dgua destilada. Ndo encha além da
linha de dgua MAX.

Anexe a bandeja coletora incluida deslizando-a
sob a porta do forno com o reservatdrio aberto
voltado para cima.

,,\,,7,,;,,,;,,;,,

NOTA: Recomendamos agua destilada para minimizar
a acumulagao de calcario e manter a funcao
operacional correta.
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O SEU FORNO

@ Pega/Controlos do visor
@ Bandeja coletora
@ Reservatorio de agua

Tampa do reservatorio
de dgua

Saida de exaustdo
de vapor

@ Ventilacdo
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DENTRO DO SEU FORNO

Porta de sonda de cozinha

Elemento de aquecimento superior KD

Elemento de aquecimento
traseiro/ventilador de conveccdo

Elemento de aquecimento inferior

Sensor de lampada humida

Sensor de temperatura superior

QRO

o
888883698683

Sensor de temperatura inferior

Saida de drenagem
de descalcificacdo

@OQOOWO® ®OO

N
I

Posi¢des da bandeja (5)

Luz

® ©
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CONTROLOS DO VISOR

Definicdes de Objetivo de

[ temperatura j ( confecéo

— @ _ -

' ' ’ ' Temporizador I ’ I
_’ ’—"’—’.’—’F @ Termosonda’ ”_

§ L
= I < g N

®
|

O manipulo da porta do forno @ Indicador de ligagdo Wi-Fi @ Modo de temperatura
Anova Precision® também
é o visor do ecrd tatil. (2) seletor de elemento (4) Visor de temperatura

de aguecimento
As defini¢des do forno podem @ Controlos de temperatura
ser controladas manualmente
a partir do visor ou da aplicacao

do forno Anova Precision®.

Inferior Superior

Ambos Traseiro
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Definigdes de

Defini¢cbes j h vapor j

” ’,% (1) LLENAR ®
- O »
— _|_ S _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Seletor de objetivo @ Visor de vapor @ Indicador de descalcificagao
de confecdo
Controlos de vapor @ Iniciar/Parar
Visor de objetivo
de confecdo Indicador de enchimento

do reservatério de dgua NOTA: O botdo Iniciar/Parar mudara

L de branco para vermelho se houver
Controlos de objetivo P
« um erro.
de confecao
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ELEMENTOS DE AQUECIMENTO

O forno Anova Precision® possui trés elementos
de aquecimento e um ventilador. Escolher os seus
elementos de aquecimento é diferente de definir
objetivos de temperatura.

ELEMENTO TRASEIRO 2000 W, mé&x.

250° C (482° F)
O elemento de aquecimento traseiro esta
localizado atrds da parede posterior da cavidade
do forno. Este envolve o ventilador de convecgao,
que ajuda a fazer o calor circular pelo forno.

IDEAL PARA:
- fritar

- panificacdo

- fazer assados ou aves
- Modo Sous Vide

NOTA: O ventilador de conveccdo funcionard sempre
em alta velocidade enquanto o elemento traseiro estiver
em uso.

ELEMENTO SUPERIOR 1900 W, méx.

250° C (482° F)
O elemento de aquecimento superior esta localizado
dentro do teto do forno. Este elemento € a escolha
ideal para quando deseja um calor intenso e direto.

IDEAL PARA:

- dourar
- tostar

ELEMENTO INFERIOR 700 W, max.

180° C (356° F)
O elemento de aquecimento inferior fica sob o piso
do forno. Este elemento tem menor poténcia do
que os outros e € a escolha ideal para quando
deseja um aquecimento indireto baixo e suave.

IDEAL PARA:
- provar

- fermentar
- desidratar

NOTA: Usar os elementos superior e inferior juntos
€ a melhor op¢do para receitas baseadas em métodos
de confegdo tradicionais.
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ACESSORIOS INCLUIDOS

@ Grelha (2)
(2) Tabuleiro

@ Sonda de cozinha

NOTA: O tabuleiro e a grelha de aco
inoxiddvel incluidos com o forno
Anova Precision® sdo concebidos
para funcionar com o forno Anova
Precision®. Ndo use os tabuleiros
com outros fornos ou aparelhos,

pois isso pode resultar em danos aos
tabuleiros, o que fard com que deixem
de funcionar com o forno Anova
Precision®, conforme concebido.
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DEFINICOES

Estas pdginas referem-se ao diagrama do Visor
encontrado na pagina 10-11.

TEMPERATURA E OBJETIVO DE COZEDURA
&g Pressione o MODO DE TEMPERATURA para ligar

ou desligar o modo Sous Vide.

Pressione durante 5 segundos para alterar

a unidade de temperatura (F°/C°).

Pressione ou mantenha premido OS CONTROLOS
DE TEMPERATURA + E - para ajustar a temperatura.

-@ Pressione OBJETIVO DE COZEDURA para alternar

entre TEMPORIZADOR ou SONDA. O visor mudara
dependendo do objetivo que selecionou.
Pressione ou mantenha premidos os controlos
+ E - DO OBJETIVO DE COZEDURA para ajustar

0 TEMPORIZADOR (HH:MM) ou a temperatura
desejada da SONDA.

I’ Pressione INICIAR/PARAR para comegar

a cozinhar apds escolher as definicdes
ou para parar a qualquer momento.
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NOTA: Pode preparar uma receita com base na temperatura,
em vez de concluir um determinado periodo de tempo.
N&o é necessdrio cronémetro para comecar a cozinhar.

INTERVALO DE TEMPERATURA

MODO SOuUs VIDE ON: 25-100° C (77-212° F)
MODO SOuUs VIDE OFF: 25-250°C (77-482° F)

MODO SOUS VIDE

O MODO SOUS VIDE € um método inovador de
cozinhar com o forno Anova Precision®. Este
modo permite cozinhar alimentos semelhantes
ao sous vide tradicional, no qual os alimentos
atingem a cozedura precisa, de ponta a ponta,
sem cozinhar demais. Pode usar os mesmos
tempos e temperaturas de cozedura aos

quais estd habituado no sous vide, mas com

a vantagem adicional de j& ndo precisar de
pré-cozinhar a comida ou encher um recipiente
com dgua.
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DEFINICOES

Quando o Modo Sous Vide esta ativado, o forno
mede continuamente a temperatura que a sua
comida necessita usando 0 SENSOR DE LAMPADA
HUMIDA DE ULTIMA GERAGAO. Este sensor mede
a temperatura de evaporacdo da dgua durante

a cozedura, e o forno regula essa temperatura
para que a sua comida nunca cozinhe além

do necessdério.

Assim como no sous vide tradicional, os
alimentos nédo ficam dourados ou crocantes

no modo Sous Vide. Para finalizar a sua comida
com uma textura tostada, dourada ou crocante,
adicione uma fase de cozedura separada com
temperatura alta e o modo Sous Vide desativado.
Pode programar as fases de cozedura para a sua
receita na aplicacdo do forno Anova Precision®
ou inserir manualmente as novas definicdes

no visor.

USAR A SONDA DE COZINHA

Use a SONDA DE COZINHA para medir

a temperatura central da sua comida enquanto
coze. Insira a sonda na parte mais grossa,

ou no centro da sua comida. Conforme desliza

a sua panela no forno, ligue a extremidade oposta
do cabo da sonda na Porta da Sonda de Cozinha,
localizada no canto superior esquerdo dentro

do forno (consulte a pdgina 5). O visor do forno

e a aplicacdo do forno Anova Precision® mostram
a temperatura interna do alimento enquanto

a sonda estd em uso e permitem que insira

a temperatura interna desejada durante

a cozedura. A sonda de cozinha pode ser usada
com o modo Sous Vide ativado ou desativado.

NOTA: A sonda de cozinha mede a temperatura central
dos alimentos até 100° C (212° F).
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DEFINICOES

Esta pdgina refere-se ao diagrama do Visor na
pdgina 10-11.

USAR O VAPOR

fl\ Pressione os controlos VAPOR + OU - para

\I/

ajustar a percentagem do vapor.

Para parar de usar o vapor, pressione - NO
CONTROLO DO VAPOR até que a percentagem
alcance O e o visor mostre “OFF”.

@ Se o reservatorio de dgua estiver vazio durante

ou antes de cozinhar com vapor, O INDICADOR
DE ENCHIMENTO piscard. Encha o reservatério
de dgua e pressione o indicador de enchimento
para continuar o fluxo de vapor.

NOTA: O forno ndo pode desumidificar o ar além da
humidade na sua prépria cozinha. Se estiver a cozinhar
num ambiente humido, o forno pode nado ser capaz de
atingir entradas de humidade relativa baixas.
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GERAGAO DE VAPOR

Pode adicionar vapor ao processo de cozedura
especificando uma percentagem de vapor (0-100%)
no visor ou na aplicacdo. Isto ird ativar a caldeira
para adicionar humidade dentro do forno.

Ao cozinhar a 100° C (212° F) ou menos,

a percentagem de vapor que definir € interpretada
como uma percentagem de humidade relativa.
Neste intervalo de temperatura, o forno aciona

a caldeira apenas quando necessario para manter
os niveis de humidade, que podem ser

pouco frequentes.

No entanto, quando usado em temperaturas
acima de 100° C (212° F), o vapor € gerado
constantemente durante o processo de cozedura.
Neste modo, o forno ndo mede nem reage

a quantidade de humidade interna.
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LIGAR AO WI-FI

Conectar o seu forno a aplicagao de forno
Anova Precision® com Wi-Fi oferece a melhor
experiéncia culindria.

(1) DESCARREGUE a aplicagdo Anova Precision®
no seu smartphone ou tablet.
@ LIGUE-SE a sua rede Wi-Fi preferida.

@ ABRA a aplicaco e siga as instrucdes
no ecrad para estabelecer a ligagdo.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

NO VISOR DO FORNO

O icone Wi-Fi no visor do forno mostrara o estado
da ligacao.

LUZ PULSANTE: a pesquisar/a ligar
LUZ SOLIDA: ligado
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VANTAGENS DE USAR A APP

Configure o seu forno remotamente

e monitorize o processo de cozedura

a partir de qualquer lugar.

Pesquise e cozinhe numa colecéo

de receitas faceis de seguir, criadas
exclusivamente para a Anova.

Faca e partilhe as suas préprias receitas,
com ingredientes, passos e fotografias.

Guarde todas as suas receitas favoritas.

NOTA: A ligacdo Wi-Fi e a aplicacdo ndo sao necessarias
para usar o forno. No entanto, algumas fungdes podem
ndo estar disponiveis com o uso manual.
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CUIDADOS E LIMPEZA

LIMPEZA GERAL

Limpe a frente do aparelho com um pano
macio com dgua morna e detergente.

Para limpar as superficies de metal, use um
detergente especifico para ago inoxiddvel.

Em caso de acumulacdo de residuos minerais
na parte inferior do interior, use algumas gotas
de vinagre destilado com agua morna e uma
esponja macia.

Limpe o interior do aparelho apds cada
utilizagdo. A acumulacdo de gordura ou outros
restos de comida pode resultar em incéndio.

Limpe a sujidade mais dificil com um
detergente de forno.
N&o use esfregdes ou detergentes abrasivos.

Isto pode causar danos aos acabamentos
e pecas do forno.

ACESSORIOS

Para a sonda de cozinha, limpe com agua
morna e sabdo. Ndo mergulhe a sonda em

dgua nem coloque na maquina de lavar louga.

Os tabuleiros e a grelha incluidos podem ser
lavados a mdo ou na maquina. Ndo os limpe
com detergentes abrasivos ou esfregdes ou
objetos com pontas afiadas. Isto pode causar
danos ao ago inoxidavel.

Limpe todos os acessdrios apds cada uso

e deixe secar completamente.

Verifique e esvazie a bandeja coletora antes
e depois de cada cozedura, para garantir que
ndo transborda.
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.

figura 1: remover o reservatorio de dgua
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LIMPAR O RESERVATORIO DE AGUA

1.

Remova o reservatério de dgua deslizando
para fora, conforme mostrado na fig. 1.

2. Remova a tampa do reservatdrio de dgua.

3. Lave suavemente o reservatoério e a tampa

com um pano macio ou uma esponja ndo
abrasiva com dgua morna e sabdo.

. Seque cuidadosamente o reservatdrio de

dgua com um pano de microfibra e deslize-o
de volta para a posicdo ao lado do forno.

. Encha o reservatdrio de agua com dgua

destilada fresca e coloque novamente
a tampa do reservatorio.

NOTA: O reservatdrio e a tampa ndo podem ser lavados
na maquina de lavar louca.
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CICLO DE DESCALCIFICACAO

Quando o gerador de vapor funcionar, hd uma T - Oo&i‘ﬁ%ﬁ%"% 0
« P : . ) S
acumulacdo de calcdrio no seu interior devido ‘ _— ) §§§?§ogé’§o%&<%%
e . e -~ G888588™ 58
ao teor de calcio na agua. A descalcificacdo ) qenads, 308
ORT] ~ . . _— _— 0008 002000
periédica de acumulag8es residuais pode ‘ > °o%g§;§%§§;‘égigg§%§
. L . _— O 90
aumentar a vida util do seu forno e evitar ‘ - _— . 08300000 _ o0 Retiootis
_— ) tsis? 000
uma reducdo no desempenho. - S

A descalcificacdo € recomendada apods 30 horas
de uso do vapor. O ciclo de descalcificacdo
automatizado demora cerca de 40 minutos

para ser concluido.

Precisard de uma solucdo de descalcificacdo
e agua para realizar este ciclo.

.
figura 2: colocag¢do da bandeja durante a descalcificagéo

NOTA: Recomendamos dgua destilada para ajudar
a manter o funcionamento correto.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 130 8/9/23 5:24 PM‘ ‘



CICLO DE DESCALCIFICACAO

PASSOS DE DESCALCIFICAGAO

1. Remova todos os acessorios. Coloque a bandeja

sélida no fundo da cavidade de forma que

a saida do dreno de descalcificacdo fique
projetada para fora da extremidade da bandeja
para recolher liquidos. Consulte a fig. 2.

2. Remova e esvazie o reservatério de dgua e,
em seguida, coloque-o novamente no forno.

3. Misture 3/4 de chavena (cerca de 200 ml) de
solugdo descalcificante com 1 quarto (11) de
dgua e despeje no reservatorio de dgua.

4. Ative o ciclo de descalcificagdo pressionando
0 INDICADOR DE DESCALCIFICAGAO no visor
ou na aplicagdo. A primeira fase dura cerca
de 30 minutos.
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. Apds o fim da primeira fase, certifique-se de

que ndo hé solugdo de limpeza remanescente
dentro do reservatdrio de dgua. Se houver,
remova o reservatdrio, esvazie a solugdo,
enxague o reservatorio com agua

e coloque novamente.

. Adicione 1 quarto (11) de dgua destilada

ao reservatdrio de agua.

. Ative a segunda fase do ciclo pressionando

0 INDICADOR DE DESCALCIFICAGAO no visor
ou na aplicacdo. A segunda fase dura cerca
de 10 minutos.

. Quando o ciclo estiver completo, remova

a bandeja sdlida e limpe-a.

. Limpe qualquer humidade dentro do forno

com um pano seco. Deixe secar completamente
com a porta aberta.
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SUBSTITUIR A LAMPADA

O forno Anova Precision® usa uma lampada de
halogénio G9 de alta temperatura, 220-240 V,
25W dentro da cavidade. Se for necessario
substituir

a ldmpada, siga estes passos:

1. Desligue o forno da fonte de alimentacdo
2. Verifique se o forno esta frio antes de tentar.

3. Abra a porta e observe a superficie superior
da cavidade.

4. Remova com cuidado os quatro parafusos
que prendem a tampa da ldmpada no lugar.
Consulte a fig. 3.

5. Ao remover o quarto e Ultimo parafuso, coloque
a mdo sobre a tampa para evitar que caia.

[0

. Coloque a tampa de lado.

7. Pegue na lampada com cuidado e puxe-a para
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fora da tomada (para a frente do forno).

8. Insira uma nova lampada e siga estes passos
na ordem inversa para montar novamente

NOTA: Nao aperte demais os parafusos, pois isto pode
causar danos ao vidro.

- o
\ann000000Q o
figura 3: tampa da Idmpada e parafusos
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SAKERHETSSTANDARDER

Grundlaggande sakerhetsatgarder ska alltid vidtas nar
du hanterar elektriska apparater, inklusive féljande:

1

2.
3.

L&s alla instruktioner.
Ro6r inte varma ytor. Anvand handtag eller vreden.

For att skydda mot elektrisk chock far du inte
placera sladdar, kontakter eller apparaten i vatten
eller

annan vatska.

. Alla apparater maste hallas under noggrann
uppsyn nar de anvands av eller i ndarheten av barn.

Dra ur kontakten fran uttaget nar apparaten inte
anvands och fore rengoring. Lat den svalna innan
du sétter dit eller tar bort delar.

. Anvénd inte nagon apparat med skadad sladd

eller kontakt. Om apparaten inte fungerar eller har
skadats

pa nagot satt ska du omedelbart kontakta Anova.
www.support.anovaculinary.com

Anvand inte utomhus.

Lat inte sladden vidréra varma ytor eller hanga
over kanten pa ett bord eller en bankskiva dar
den kan

nas av barn eller snubblas pa av misstag.

Placera inte ndra en varm gasbrannare eller
elektrisk brannare eller i en varm ugn eller
mikrovagsugn.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 134

10.

1.

12

Anvand inte apparaten till ndgot annat &n det som
den ar avsedd for.

Rengor inte med skursvampar av metall. Delar kan
lossna fran svampen och vidrora elektriska delar
och darmed medfora en risk for elektrisk chock.

Anvandningen av tillbehdr som inte
rekommenderats av apparatens tillverkare kan
orsaka allvarliga skador.

13.Nér ugnen anvénds ska det vara minst 10 cm fri yta

14,

pa alla sidor av ugnen for att tillata ordentlig
luftcirkulation.

Ugnen boér endast placeras pa granit, rostfritt stal,
betong, marmor, sten eller annat material som har
verifierats att uppfylla temperaturkraven pa 194 °F
(90 °C). Inga slaktblock, laminerat/belagt tra,
laminatkomposit eller annat material som inte &r
verifierat att uppfylla temperaturkraven ska
anvandas.

. For att koppla ur trycker du pa knappen Start/

Stopp under drift och drar sedan ur sladden
genom att ta tag i och dra ur kontakten. Dra aldrig
ur kontakten genom att dra i sladden.

. Var valdigt forsiktig nar du flyttar en apparat som

innehaller het olja eller andra heta vatskor.

. Tack inte nagon del av ugnen med metallfolie.

Detta kan leda till verhettning av ugnen.

. Var valdigt forsiktig nar du tar ut en ugnsplat eller

kasserar hett fett eller andra varma vatskor.
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SAKERHETSSTANDARDER

19. Stora mat- och metallbestick far inte féras in i
ugnen eftersom detta kan leda till brand eller risk
for elektrisk chock.

20.Brand kan uppsta under anvandning om ugnen &r
tackt eller berdr lattantandligt material som till
exempel gardiner, draperier, vaggar och liknande.
Forvara
eller 1&gg inte foremal pa ugnen under anvandning.

21. Extrem forsiktighet bor beaktas vid anvandning av
behallare som ar tillverkade av ndgot annat &n
metall eller glas.

.Placera inte nagra av féljande material i ugnen:
kartong, plast, papper eller andra lattantandliga
material.

23.Forvara inga material, utdver tillbehor som
rekommenderas av tillverkaren, i denna ugn
da den inte anvands.

24.Bar alltid skyddande, isolerande grytvantar nér du
s&tter in eller tar ut ndgot ur den varma ugnen.

25.Denna apparat har en tempererad sakerhetslucka
av glas. Glaset &r starkare &n vanligt glas och gar
inte lika latt sonder. Tempererat glas kan ga
sonder men bitarna kommer inte att ha vassa
kanter. Undvika att repa luckans yta eller skada
dess kanter.
Om luckan har en repa eller skada ska du
omedelbart kontakta Anova.

www.support.anovaculinary.com

2

N
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26.For att stanga av ugnen trycker du pa knappen
Start/Stopp och haller in den en kort stund under
anvandning. Vissa lampor och knappar kommer
fortfarande att synas pa skarmen nar apparaten &r
avstangd.

INLEDANDE FORBEREDELSER

Ta bort allt férpackningsmaterial och alla etiketter.

En skadad apparat ska inte installeras eller anvandas.

Var alltid forsiktig nar du flyttar apparaten eftersom
den &r tung. Ha skor med t&ckt ta for att skydda
dina fotter.

Ugnen far inte dras eller lyftas med hjalp
av handtaget.

Hall ett minsta avstand pa 10 cm fran andra
apparater och enheter, véggar eller skap.

ELANSLUTNING

Apparaten maste anslutas till ett jordat eluttag.
Satt i kontakten direkt i ett vadgguttag.
Anvéand inte grenuttag eller férlangningssladdar.
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SAKERHETSSTANDARDER

ANVANDNING

Detta &r en apparat for matlagning. Delar och
tillbehér kommer att vara varma vid anvandning.
Anvand grytvantar och skyddande underlagg
for att skydda hénder och ytor fran brannskador.
Hantera varma féremal med forsiktighet.

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.
Andra inte ndgon specifikation fér denna apparat.

Lamna inte barn ensamma eller utan uppsikt
i omradet dér ugnen anvénds.

Se till att ventilationsdppningar inte &dr blockerade.
Omradet runt ventilen kommer att vara varmt
under och efter anvandning.

Sta vid sidan om och var forsiktig da du 6ppnar
luckan medan apparaten anvands. Varm luft
och anga kan slappas ut.

Applicera inte nagot tryck eller 1at féremal vila
pa den 6ppna luckan.

Anvand inte apparaten som arbets- eller forvaringsyta.
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Anvand inte Anova-tillbehér med andra ugnar eller

apparater. Detta kan skada tillbehoren.

Oppna ugnsluckan férsiktigt. Anvandning av

ingredienser som innehaller alkohol kan skapa en

blandning av alkohol och Iuft.

Lat inte gnistor eller flammor komma i kontakt med

apparaten nar du 6ppnar luckan.

Placera inte lattantandliga produkter eller foremal

som ar indrankta i lattantdndliga produkter i, ndra

eller pa apparaten.

For att undvika skada eller missfargning av stalet:

- placera inte ugnsformar eller andra foremal direkt
pa ugnens botten.

- placera inte aluminiumfolie direkt pa ugnens botten.

- forvara inte fuktiga formar och mat i apparaten
efter att du slutat laga mat.

- var forsiktig nar du tar bort eller installerar
tillbehor.
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SAKERHETSSTANDARDER

Missfargning av stalet paverkar inte apparatens
prestanda.

Anvand en djup langpanna for mjuka kakor.
Fruktsafter kan orsaka permanenta flackar.

Denna apparat &r endast avsedd for matlagning.
Den far inte anvandas for andra andamal, till
exempel uppvarmning av ett rum.

Laga alltid mat med ugnsluckan stéangd.

Placera inte ugnen bakom en mébelpanel (t.ex. en
dorr) eftersom vdarme och fukt kan samlas under

anvandning och som kan orsaka vasentlig skada
pa apparaten, bostaden eller golvet.

MATLAGNING MED ANGA

Aven da man inte lagar mat med &nga kan dnga
komma ut fran angtémningsventilen under
vattentanken. Hall kroppsdelar och féremal
borta fran detta omrade.

Frislappt anga kan orsaka brannskador. Sta at
sidan och var forsiktig nar du dppnar luckan da
angfunktionen &r aktiverad eller efter att ha lagat
mat med anga. Hall oskyddade hander och
ansikte borta.

Anvand inte ugnen i nérheten av koksskap.
Overdriven anga kan orsaka skada pa
inredning och skap.

UNDERHALL
Fore underhall ska du sténga av apparaten och dra

ur kontakten ur eluttaget.

Se till att apparaten &r kall. Det finns en risk att
glaspaneler kan ga sonder.

Om glaspaneler i luckan skadas eller gar sonder
ska du omedelbart kontakta kundtjanst.

Rengdr apparaten regelbundet for att férhindra att
ytmaterialets kvalitet forsamras.

Rengor inte med nagra slipande rengéringsmaterial
eller rengéringsmedel eller metallféremal.

Om du anvander ugnsrengdringsspray ska du félja
sékerhetsinstruktionerna pa férpackningen.

SERVICE

Kontaktuppgifter till kundtjanst:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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VALKOMMEN

Tack for att du valt ugnen Anova Precision® Oven!

Vi &r mycket glada for att fa introducera denna fantastiska teknik i ditt
hem. Med Anova Precision® Oven kombibankugn med angfunktion far
du samma hdga kvalitet och exakta temperaturkontroll som kunder
forvantar sig fran Anova, plus mycket mer.

Ugnen Anova Precision® Oven kommer att forandra sattet som du lagar
all din mat. Vi ser forvantansfullt fram emot vad du kommer att laga i ditt
kok!

Med vanliga hdlsningar

Anova-teamet
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STOPP! LAS INNAN DU FORTSATTER

Forberedelser av ugnen fore anvandning. Se bilderna och informationen
pa sidan 140-144 i denna bruksanvisning fér mer anvandarinformation.

FORBEREDELSE AV VARMEELEMENT

1. Se till att ugnen ar placerad pa en val ventilerad
plats och att kontakten sitter i eluttaget.

2.Ta bort all originalférpackning liksom
tillbehor fran apparaten.

3. Stéll ugnen pa 356 °F (180 °C) med hjalp
av det BAKRE VARMEELEMENTET under
15 minuter och tryck pa START.

4. L&t ugnen svalna. Oppna luckan for att lata
luften ventileras ut.

5. Stéll ugnen pa 356 °F (180 °C) med hjélp av de
OVERSTA OCH NEDERSTA VARMEELEMENTEN
under 15 minuter och tryck pa START.

6. Rengor apparaten och tillbehdren innan du
anvander dem forsta gangen. Se avsnittet
"Vard och rengdring” for mer information.

OBSERVERA: Varmeelementen kan skapa vissa
angor och dofter nér deras beldaggningar brénns av.
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FAST DELAR

Installera vattentanken genom att skjuta den
framifran och bakat langs den hégra sidan av
ugnen. Fyll med destillerat vatten. Fyll inte 6ver
linjen som anvisar MAX mangd vatten.

Fast den medfodljande droppbrickan genom att
skjuta den under ugnsluckan med den 6ppna
reservoaren vand uppat.

OBSERVERA: Destillerat vatten rekommenderas for
att minimera ansamling av forkalkningar och for att
bevara korrekt funktion.
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DIN UGN

@ Handtag/skarmreglage
@ Droppbricka

@ Vattentank

@ Lock till vattentank
@ Angtémningsventil

@ Ventilation
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INUTI DIN UGN

Uttag for stektermometer

Ovre vdrmeelement

Bakre vdrmeelement/
varmluftsflakt

Nedre vdarmeelement

Vattemperatursensor

QRO

o
888883698683

Sensor for 6vre temperatur

Sensor for nedre temperatur

Draneringsventil for avkalkning

I

Falsar (5)

Lampa L J

@OE®OO®O®EO® ®OO
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SKARMREGLAGE

Instéllningar for

Installningar for m
temperatur r

@ _ _
' ' ' Temporizador I ’ I
_’ ’_’c’_’. _’ " @ Termosonda’ ”_

[0
(@
(w &
@
|
+
©)
©),

Ugnsluckans handtag pa Anova @ Indikator for Wi-Fi-uppkoppling @ Temperaturldge
Precision® Oven ar aven en
pekskarm. (2) Valjare for varmeelement (4) Temperatursk&rm

Ugnsinstallningar kan kontrolleras < Nedre - Ovre

manuellt fr&n skdrmen eller med - Bada - Bakre
Anova Precision® Oven-appen.

@ Temperaturreglage
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r matlagningsmélw

h »&nginstéllningar j

/w\ J

(1) LLENAR ®
® »

(12) DESCALCIFICAR

(6) Valjare for att stalla
in matlagningsmal

@ Skarm foér matlagningsmal

Reglage for matlagningsmal
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@ Angskarm

Angreglage

Indikator for fyllning
av vattentank

(12) Indikator for avkalkning
@ Start/stopp
OBSERVERA: Knappen Start/Stopp

kommer att skifta fran vit till rod om
ett fel foreligger.
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VARMEELEMENT

Anova Precision® Oven har tre varmeelement
och en flakt. Varmeelementen viljs separat
fran att stélla in temperaturmal.

@ BAKRE ELEMENT 2000 W, max 482 °F (250 °C)

Det bakre varmeelementet ar beldget bakom
den bakre vaggen i ugnsutrymmet. Den omger
varmluftsflakten som hjéalper till att cirkulera
luften genom ugnen.

BAST FOR ATT:

- luftfritera

- baka brod

- bryna en stek eller kyckling
- Sous Vide-lage

OBSERVERA: Varmiuftsflakten kommer alltid kora pa
hog hastighet nar de bakre elementen anvéands.

E] OVRE ELEMENT 1900 W, max 482 °F (250 °C)

Det 6vre varmeelementet ar beldget innanfor
taket pa ugnsutrymmet. Detta element valjs

med fordel nar du vill ha intensiv, direkt hetta.

BAST FOR ATT:
- bryna
- rosta

[;] NEDRE ELEMENT 700 W, max 356 °F (180 °C)

Det nedre varmeelementet ar beldget under
ugnsutrymmets golv. Detta element har lagre
styrka an de andra och valjs med fordel nar
du vill ha lag, svag, indirekt vdarme.

BAST FOR ATT:

- andra jasning

- jasning

- torkning

OBSERVERA: Att anvdnda bade det 6vre och nedre

elementet tillsammans ar bast for recept baserade
pa traditionell bakning.
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MEDFOLJANDE TILLBEHOR

(1) Galler (2)
@ Langpanna

@ Stektermometer

OBSERVERA: Langpanna och galler
i rostfritt stal som medféljer Anova
Precision® Oven &r utformade for
att anvandas med Anova Precision®
Oven. Anvéand inte langpannorna
med andra ugnar eller apparater
eftersom detta kan skada platarna
varvid de inte langre fungerar som
avsett med Anova Precision® Oven.
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INSTALLNINGAR

Dessa sidor hanvisar till Skarmbilden pa sida
10-11.

TEMPERATUR OCH MATLAGNINGSMAL

ng Tryck pd TEMPERATURLAGE for att sla pa
eller av Sous Vide-laget.

Hall in i 5 sekunder for att andra
temperaturenhet (F°/C°).

Tryck pa och hall in TEMPERATURREGLAGEN
+ OCH - fOr att justera temperaturen.

-@Tryck pd MATLAGNINGSMAL for att byta mellan
TIMER och STEKTERMOMETER. Skdrmen
kommer &ndras beroende pa det mal du valt.

Tryck pa och hall in REGLAGEN + OCH - FOR
MATLAGNINGSMAL for att justera TIMERN (TT:MM)
eller maltemperatur fér STEKTERMOMETERN.

|p Tryck pa START/STOPP for att borja laga mat
efter att ha valt installning eller for att sluta
laga mat nar som helst.
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OBSERVERA: Du kan fdlja ett recept baserat pa att
uppna en temperatur, istallet for att fullfolja en viss
tid. En timer &r inte nédvéandigt for att borja laga mat.

TEMPERATURINTERVALL

SOUS VIDE-LAGE PA: 77-212 °F (25-100 °C)
SOUS VIDE-LAGE AV: 77-482 °F (25-250 °C)

SOUS VIDE-LAGE

SOUS VIDE-LAGE &r en innovativ
matlagningsmetod med Anova Precision®
Oven. Det later dig laga mat pa liknande sétt
som traditionell sous vide, dar din mat forsiktigt
tillagas med exakthet utan att lagas for lange.
Du kan anvanda samma matlagningstider och
temperaturer som du &r van vid for sous vide
men med den extra fordelen att du inte langre
behover forsegla maten eller fylla en behallare
med vatten.
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INSTALLNINGAR

Nar Sous Vide-lage ar aktiverat méater ugnen
kontinuerligt temperaturen din mat utsatts for
med en toppmodern VATTEMPERATURSENSOR.
Denna sensor méater temperaturen pa férangat
vatten under matlagningen och ugnen reglerar
temperaturen sa att din mat aldrig lagas mer
an vad du stallt in.

Precis som vid sous vide-matlagningen kommer
maten inte brynas eller bli krispig med Sous
Vide-laget. For att avsluta din matlagning med
att ge maten en stekt, brynt eller krispig yta
lagger du till ett separat matlagningssteg med
hdg varme och Sous Vide-laget avstangt.

Du kan programmera matlagningsstadier for
ditt recept i Anova Precision® Oven-appen
eller genom att manuellt stélla in nya
instéllningar pa skarmen.
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ATT ANVANDA STEKTERMOMETERN

Anvand STEKTERMOMETERN for att méata
karntemperaturen i maten nar den lagas.

For in termometern i den tjockaste delen,
eller mitten, av din mat. Nar du skjuter in
ldngpannan i ugnen ska du koppla in den
andra anden av termometersladden i porten
for stektermometer som ar belagen i 6vre
vanstra hornet inuti ugnen (se sida 5). Bade
ugnens skarm och Anova Precision® Oven-
appen kommer att visa dig kdarntemperaturen
i maten medan termometern anvands och lata
dig ange din 6nskade karntemperatur medan
du lagar mat. Stektermometern kan anvandas
med Sous Vide-laget pa- eller avslaget.

OBSERVERA: Stektermometern mater
karntemperaturen i maten upp till
212 °F (100 °C).
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INSTALLNINGAR

Denna sida hanvisar till Skarmbilden pa sida 10-11.

ATT ANVANDA ANGA

1\ Tryck pd ANGREGLAGEN + ELLER - for att

\/

justera angprocent.

For att sluta anvanda anga trycker du pa
ANGREGLAGET - tills procentantalet ndr O och
skarmen visar "AV”.

@ Om vattentanken ar tom under eller fére
tillagning med anga kommer
FYLLNADSINDIKATORN att blinka. Fyll
vattentanken och tryck sedan pa
fyllnadsindikatorn for att fortsatta angflodet.

OBSERVERA: Ugnen kan inte avfukta luften lagre an
luftfuktigheten &n i ditt eget kdk. Om du lagar mat i en
miljé med hog luftfuktighet kanske ugnen inte kan
uppna instaliningarna for 1ag relativ luftfuktighet.
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ANGBILDNING

Du kan Idgga till anga till matlagningsprocessen
genom att specificera en angprocent (0-100 %)
pa skarmen eller i appen. Detta kommer att
aktivera angkokaren att lagga till luftfuktighet
inuti ugnen.

Né&r man lagar mat vid 212 °F (100 °C) eller lagre,
tolkas den angprocent du anger som procent
relativ luftfuktighet. | detta temperaturintervall
aktiverar ugnen endast angkokaren nar det &r
nodvandigt for att bibehalla luftfuktighetsnivaer,
vilket kan ske olika ofta.

N&r den &r instélld pa over 212 °F (100 °C)
skapas emellertid anga konstant genom
matlagningsprocessen. | detta lage mater
eller reagerar inte ugnen pa luftfuktigheten
inuti den.
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ANSLUT TILL WI-FI

Att ansluta din ugn till Anova Precision®
Oven-appen via Wi-Fi ger dig den
ultimata matlagningsupplevelsen.

(1) LADDA NER Anova Precision® Oven-appen

pa din smarttelefon eller surfplatta.
(2) ANsLUT till valfritt Wi-Fi-nétverk.

@ OPPNA appen och folj instruktionerna
pa skarmen for att ansluta.

A Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

SKARMEN PA UGNEN

Wi-Fi-ikonen pa ugnens skarm kommer att visa
din anslutningsstatus.

PULSERANDE LJUS: soker/ansluter
FAST LJUS: ansluten
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FORDELAR MED ATT ANVANDA APPEN

Fjarrinstall din ugn och dvervaka
matlagningsprocessen fran vilken
plats som helst.

Bldddra bland och laga mat fran recept
som &r enkla att félja och komponerade
exklusivt for Anova.

Tillaga och dela dina egna recept, med

ingredienser, steg och fotografier.

Spara alla dina favoritrecept.
OBSERVERA: Wi-Fi-anslutning och appen ar
inte nodvandigt for att anvdnda ugnen. Vissa

funktioner finns dock eventuellt inte tillgangliga
vid manuell anvandning.
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UNDERHALL OCH RENGORING

ALLMAN RENGORING

Rengor framsidan av apparaten med
en mjuk trasa med varmt vatten och
ett rengéringsmedel.

For att rengdra metallytor ska du anvanda
ett rengoringsmedel for rostfritt stal.

Vid ansamling av mineraler pa botten
av ugnens insida ska du anvdnda nagra
droppar destillerad vindger med varmt
vatten och en mjuk svamp.

Rengor apparatens insida efter varje
anvandning. Ansamling av fett eller
andra matrester kan leda till brand.

Rengdr envis smuts med ett
ugnsrengoringsmedel.

Anvand inte slipande skrubbsvampar eller
rengdringsmedel. Dessa kan skada ugnens
ytor och delar.
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TILLBEHOR

Stektermometern goérs ren med varmt vatten
och diskmedel. Ugnstermometern far inte

sdnkas ned i vatten eller diskas i diskmaskin.

De medféljande langpannorna och gallren
tal diskmaskin eller kan diskas fér hand.
Rengor dem inte med slipande medel
eller skrubbsvampar eller med vassa
féremal. Dessa kan skada rostfritt stal.

Rengor alla tillbehor efter att de anvants
och Iat dem torka helt och hallet.

Kontrollera och tom droppbrickan fore och
efter varje matlagningstillfélle for att se till
att den inte svammar Gver.
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Figur 1: borttagning av vattentanken
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ATT RENGORA VATTENTANKEN

1. Ta bort vattentanken genom att skjuta den
utat pa det satt som visas i figur 1.

2.Ta bort locket pa vattentanken.

3. Tvatta forsiktigt tanken och locket med en
mjuk trasa eller icke-slipande tvattsvamp
med varmt vatten och diskmedel.

4. Torka forsiktigt vattentanken med en
mikrofibertrasa och skjut den sedan
tillbaka i ratt lage pa sidan av ugnen.

5. Fyll vattentanken med nytt destillerat
vatten och sétt tillbaka locket pa tanken.

OBSERVERA: Tank och lock tal inte att diskas
i diskmaskin.
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AVKALKNINGSCYKEL

Nar angmaskinen &r i drift blir det en ansamling T = 03):%;@%5% R
. . o . . o — 0008 0
av kalk inuti pa grund av vattnets kalciuminnehall. ‘ — ) (%%g;z:‘ggg}@g&%g%
. - 900G« plelenay

Regelbunden avkalkning av kvarvarande ‘ o — ) ‘%ﬁéoﬁi

” . .. . . .. _— TEEFS0006¢
forkalkningar kan 6ka din ugns livslangd och - ) %‘gf&g‘;ag%;'pggg’%

.. e — _— CSRT

_— _— 0900

forebygga eventuell forséamrad prestanda. ‘ _ /;0/ ———f?f??,??é?%??g%88888833

Avkalkning rekommenderas efter 30 minuter
av anganvéandning. Den automatiserade
avkalkningscykeln tar cirka 40 minuter

att fullborda.

Du behover en avkalkningslosning och
vatten for att genomféra denna cykel.

.

OBSERVERA: Destillerat vatten rekommenderas for Figur 2: placering av Idngpanna under avkalkning
att hjdlpa till att bibehalla korrekt funktion.
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AVKALKNINGSCYKEL

AVKALKNINGSSTEG

1. Ta bort alla tillbehér. Ldgg ldangpannan
pa botten av ugnens inre utrymme sa att
draneringsventilen for avkalkning sticker
ut 6ver kanten pa pannan for att fanga
upp vatska. Se fig. 2.

2. Ta bort och tom vattentanken och satt tillbaka
den pa ugnen.

3.Blanda ca 200 ml avkalkningsvatska med
en 11 vatten och hall i vattentanken.

4. Aktivera avkalkningscykeln genom att trycka
pa AVKALKNINGSINDIKATORN pa skdrmen
eller pa appen. Forsta fasen tar cirka
30 minuter.
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5. Efter att forsta steget ar klart ska du se till

att det inte finns nagon rengdéringslésning
kvar inuti vattentanken. Om det finns
vatska kvar ska du ta bort tanken, tomma
ut I6sningen, skdlja tanken med vatten
och satta tillbaka tanken.

6. Tillsatt 1 liter destillerat vatten i vattentanken.
7. Aktivera den andra fasen i

avkalkningscykeln genom att trycka pa
AVKALKNINGSINDIKATORN pa skdrmen
eller pa appen. Den andra fasen tar
cirka 10 minuter.

.Nar cykeln ar fullbordad ska du ta bort

langpannan och rengora den.

. Torka bort eventuell fukt fran ugnens insida

med en torr trasa. Lat den torka helt och
hallet med luckan 6ppen.
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BYTA GLODLAMPA

Anova Precision® Oven anvander sig av en G9 8.Satt i en ny glodlampa och folj ovanstaende
Halogen-lampa for hoga temperaturer, steg baklanges for att montera allt pa
220-240V, 25 W inuti ugnens utrymme. Om plats igen

lampan behdver bytas ska du fdlja dessa steg:

OBSERVERA: Skruva inte at skruvarna for hart
eftersom detta kan skada glaset.

1. Dra ur elkontakten ur eluttaget.

2.Se till att ugnen ar sval innan du borjar
byta lampa

3. Oppna luckan och titta pd den 6vre ytan
i ugnsutrymmet.

4. Ta forsiktigt bort alla fyra skruvarna som
haller lampkapan pa plats. Se fig. 3.

5. Medan du tar bort den fjarde och sista
skruven ska du satta en hand dver
kapan sa att den inte ramlar av.

6. Satt kapan at sidan.

7. Ta forsiktigt tag i glodlampan och dra den rakt
ut ur uttaget (mot framre delen av ugnen).

\ann000000Q
Figur 3: lampkdpa och skruvar
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PRECISION OVEN

GEBRUIKSAANWIJZING



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Wanneer elektrische apparaten worden gebruikt, moeten de
basisveiligheidsmaatregelen altijd worden gevolgd, inclusief
de volgende:

1. Leesalle instructies.

2. Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handgrepen
en knoppen.

3. Om kortsluiting te voorkomen mag het snoer, de stekker,
of het apparaat niet in water of een andere vloeistof
worden geplaatst.

4. Scherp toezicht is noodzakelijk wanneer een apparaat
gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.

5. Haal de stekker uit het stopcontact wanneer u de oven
niet gebruikt en voordat u het apparaat gaat reinigen.
Laat de oven afkoelen voordat u er onderdelen op
aanbrengt of vanaf haalt.

6. Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker
beschadigd zijn. Als het apparaat niet goed werkt, of op
welke manier dan ook is beschadigd, neem onmiddellijk
contact op met Anova. www.support.anovaculinairy.com

7. Niet buitenshuis gebruiken.

8. Zorg ervoor dat het snoer niet in aanraking komt met hete
oppervlakken en dat het snoer niet over de rand van een
tafel of het keukenblad hangt waardoor kinderen eraan
kunnen trekken of er per ongeluk over kunnen struikelen.

9. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet
gas- of elektrisch fornuis, of in een verwarmde oven of
magnetron.

10. Gebruik het apparaat niet voor iets anders dan waar het
voor is bedoeld.
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Niet reinigen met metalen schuursponsjes. Er kunnen
stukjes afbreken van de schuursponsjes die in aanraking
kunnen komen met onderdelen die onder stroom staan
waardoor kortsluiting zou kunnen ontstaan.

. Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen

door de fabrikant van het apparaat kan ernstig letsel
veroorzaken.

. Als de oven wordt gebruikt, moet er minstens 10 cm ruimte

rondom de oven zitten zodat er voldoende luchtcirculatie
mogelijk is.

. De oven mag alleen worden geplaatst op graniet, roestvrij

staal, beton, marmer, steen of een ander materiaal
waarvan is vastgesteld dat het voldoet aan de
temperatuurvereisten van 90 °C (194 °F). Gebruik geen
slagersblokken, gelamineerd/bekleed hout,
laminaatcomposiet of ander materiaal waarvan niet
geverifieerd is dat het aan de temperatuurvereisten
voldoet.

. Voor het uitschakelen van het apparaat, drukt u op de

Start/Stop-knop en haalt u vervolgens de stekker uit
het stopcontact. Probeer nooit om de stekker uit het
stopcontact te halen door te trekken aan het snoer.

. Wees uiterst voorzichtig wanneer u een apparaat

verplaatst dat hete olie of andere hete vloeistoffen bevat.

Bedek geen enkel deel van de oven met aluminiumfolie.
Dit zou oververhitting van de oven kunnen veroorzaken.

. Wees uiterst voorzichtig als u de bakplaat eruit haalt

of wanneer u heet vet of andere hete vloeistoffen
moet verwijderen.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

19. Te grote hoeveelheden voedsel of metalen
keukengereedschap dat te groot is mogen niet in
de oven worden geplaatst, omdat hierdoor brand
kan ontstaan of het kan leiden tot kortsluiting.

20. Als de oven wordt gebruikt, kan er brand ontstaan als er

iets op de oven ligt of als er brandbaar materiaal tegen de

oven aankomt, bijvoorbeeld gordijnen, vitrage, panelen, etc.

Als de oven wordt gebruikt, mag er niets op de oven worden

geplaatst en moet er niets in de oven worden bewaard.

Wees uiterst voorzichtig met het gebruik van schalen of

potjes die niet van metaal of glas zijn gemaakt.

22. De volgende materialen mogen niet in de oven worden
geplaatst: karton, plastic, papier, of andere brandbare
materialen.

23. Afgezien van de door de fabrikant aangeraden accessoires
mag er niets in de oven worden bewaard als deze niet
wordt gebruikt.

24. Gebruik altijd beschermende, dikke ovenwanten als er
schalen in de hete oven worden geplaatst of als deze uit
de hete oven worden gehaald.

25. Dit apparaat heeft een deur van gehard veiligheidsglas.
Het glas is sterker dan normaal glas en breekt minder
snel. Gehard glas kan breken, maar de stukjes glas
hebben geen scherpe randen. Maak geen krassen op
het deuroppervlak en beschadig de hoeken ervan niet.
Als er een kras op de deur zit of als er een klein stukje
glas ontbreekt, neem onmiddellijk contact op met Anova.
www.support.anovaculinary.com

21.
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26. Om de oven uit te zetten, druk op de Start/Stop-knop

en houd deze kort ingedrukt als de oven aanstaat. Als
het apparaat is uitgeschakeld, zijn sommige lichtjes en
knoppen nog zichtbaar op de display.

EERSTE INSTALLATIE

Verwijder alle verpakkingsmateriaal en de stickers.
Een beschadigd apparaat mag niet worden
geinstalleerd of gebruikt.

Als u het apparaat verplaatst, moet u altijd voorzichtig
zijn omdat het zwaar is. Draag dichte schoenen om
uw voeten te beschermen.

Gebruik de handgreep niet om de oven naar voren te
trekken of op te tillen.

Zorg ervoor dat er minimaal 10 cm ruimte is tussen de
oven en andere apparaten en keukenblokken, muren
of kasten.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Het apparaat moet aangesloten worden op een
geaard stopcontact.

Steek de stekker rechtstreeks in een wandcontactdoos.

Gebruik geen stekkerdozen met meerdere aansluitingen
en verlengsnoeren.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

GEBRUIK Gebruik Anova-accessoires niet voor andere ovens of

Dit is een apparaat om eten te bereiden. Onderdelen
en accessoires zullen heet zijn tijdens het gebruik.
Gebruik ovenwanten en onderzetters om handen

en oppervlakken te beschermen tegen verbranden.
Ga voorzichtig om met hete voorwerpen.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik.

Breng geen wijzigingen aan in de productspecificatie
van dit apparaat.

Laat kinderen niet alleen of zonder toezicht in de
ruimte waar de oven gebruikt wordt.

Zorg ervoor dat de ventilatie-openingen niet
geblokkeerd worden. Het gebied rond de ventilatie-
openingen zal heet zijn tijdens en na het gebruik.

Ga niet recht voor de oven staan en wees voorzichtig

als u de deur opent terwijl het apparaat wordt gebruikt.

Er kan hete lucht of stoom uit de oven ontsnappen.
Druk niet op de open deur en zet niets op de

open deur.

Gebruik het apparaat niet als werkoppervlak en plaats
er niets op.

apparaten. Hierdoor kunnen de accessoires beschadigen.
Maak de ovendeur voorzichtig open. Als er ingedriénten
met alcohol worden gebruikt, kan er een mengsel van
alcohol en lucht ontstaan.

Zorg ervoor dat er geen vonken of viammen tegen het
apparaat aankomen als u de deur opent.

Plaats geen brandbare producten of voorwerpen die
doordrenkt zijn met een brandbaar product in de oven,
in de buurt van de oven of op de oven.

Om beschadiging of verkleuring van het staal

te voorkomen:

plaats geen ovenschalen of andere voorwerpen
rechtstreeks op de bodem van de oven.

plaats geen aluminiumfolie rechtstreeks op de
bodem van de oven.

nadat u klaar bent met het bereiden, moet u ervoor
zorgen dat er geen vochtige ovenschalen en
voedsel in de oven blijven liggen.

wees voorzichtig met het verwijderen of plaatsen
van accessoires.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Verkleuring van het staal heeft geen invlioed op de
werking van het apparaat.

Gebruik een diepe bakvorm voor vochtige cake. Fruitsap
kan vlekken veroorzaken die blijvend kunnen zijn.

Dit apparaat is alleen bedoeld om voedsel in te bereiden.
Het mag niet worden gebruikt voor andere doeleinden,
bijvoorbeeld om een kamer te verwarmen.

Als u de oven gebruikt, moet de deur altijd gesloten zijn.
Plaats de oven nooit achter een deurtje in een kast,
omdat warmte en vocht zich kunnen ophopen tijdens
de bereiding en beschadiging van het apparaat,

de ombouw of de vloer kunnen veroorzaken.

STOOMOVEN

Zelfs als de stoomfunctie niet wordt gebruikt, kan er
stoom ontsnappen uit de stoomafvoeropening onder
de watertank. Zorg ervoor dat uzelf en anderen en
voorwerpen hier uit de buurt blijven.

De stoom die naar buiten komt kan verbrandingen
veroorzaken. Ga niet recht voor de oven staan en
wees voorzichtig als u de deur opent wanneer de
stoomfunctie is ingeschakeld of nadat u de stoomfunctie
heeft gebruikt. Blijf uit de buurt met uw blote handen
en uw gezicht.

Gebruik de oven niet te dicht in de buurt van kasten.
Het teveel aan stoom kan beschadiging van meubels
en kasten veroorzaken.

ONDERHOUD

Voordat u het apparaat gaat reinigen, moet u het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen.
Controleer of de oven koud is. Er is een risico dat de
glaspanelen kunnen breken.

Als de glaspanelen van de deur beschadigd worden of
kapot gaan, moet u onmiddellijk contact opnemen met
de klantenservice.

Reinig het apparaat regelmatig om te voorkomen dat
het oppervlaktemateriaal wordt aangetast.

Niet reinigen met schurende schoonmaakmiddelen

of stoffen, of met metalen voorwerpen.

Als u een ovenspray gebruikt, volg de
veiligheidsinstructies op die op de verpakking staan.

KLANTENSERVICE

Neem contact op met de klantenservice:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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WELKOM

Bedankt dat u de Anova Precision® Oven hebt uitgekozen!

We zijn heel blij dat we deze fantastische technologie bij u thuis kunnen
brengen. Met de vrijstaande, Anova Precision® combi-oven met
stoomfunctie krijgt u dezelfde nauwkeurige temperatuurbeheersing van
hoge kwaliteit die klanten gewend zijn van Anova, en nog heel veel
meer.

De Anova Precision® Oven zal de manier veranderen waarop u al uw
eten bereidt. We kunnen niet wachten om te zien wat u allemaal uit uw
keuken tevoorschijn tovert!

Tot ziens,

Het Anova-team
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STOP! LEES DIT VOORDAT U VERDER GAAT

De oven voor gebruik voorbereiden. Bekijk de diagrammen en lees de
informatie op pagina’s 162-166 van deze gids voor bedieningsinformatie.

VOORBEREIDING VERWARMINGSELEMENT

1. Zorg ervoor dat de oven op een goed
geventileerde plek staat en is aangesloten
op een stopcontact.

2. Verwijder de oorspronkelijke verpakking helemaal
en haal ook de accessoires uit het apparaat.

3. Stel het apparaat in op 180°C met het ACHTERSTE
VERWARMINGSELEMENTgedurende 15 minuten
en druk opSTART.

4. Laat de oven afkoelen. Open de deur zodat de
lucht eruit kan ontsnappen.

5. Stel het apparaat in op 180°C met de BOVENSTE
EN ONDERSTE VERWARMINGSELEMENTEN
gedurende 15 minuten en druk OpSTART.

6. Reinig het apparaat en de accessoires voor
het eerste gebruik. Lees het “Onderhoud en
reiniging” gedeelte voor meer informatie.

LET OP: Door het verbranden van de coating op de
verwarmingselementen kunnen er dampen en stank
ontstaan.
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ONDERDELEN INSTALLEREN

Installeer de watertank door deze van voor naar
achter te laten glijden langs de rechterkant van
de oven. Vul de tank met gedestilleerd water.
Niet vullen met te veel water, het water mag
niet voorbij het MAX waterstreepje komen.

Plaats de bijgeleverde lekbak door deze
onder de ovendeur te laten glijden met de
open reservoirkant naar boven.

,,\,,7,,;,,,;,,;,,

LET OP: Gedestilleerd water wordt aanbevolen om het
ontstaan van kalksteenafzetting te minimaliseren en een
correcte werking te behouden.
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UW OVEN

@ Handgreep / Displaybedieningen

@ Lekbak

@ Watertank

@ Deksel watertank

@ Stoomafvoeropening

@ Ventilatie
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BINNENIN UW OVEN

Voedselsensorpoort

Bovenste verwarmingselement KD D

Achterste verwarmingselement /
convectieventilator

Onderste verwarmingselement

Natteboltemperatuursensor

Bovenste temperatuursensor

QRO

o
888883698683

Onderste temperatuursensor

Ontkalkingsafvoer

Bakplaatposities (5)

I

BO®OOOW® OO

Licht
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DISPLAYBEDIENINGEN

h Temperatuurinstellingen j F Bakdoelen In

O o 4 )L Temporizador |
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O,

[0
(@
(w &
@
|
+
©),

De handgreep van de deur van de @ Wifi-verbindingsindicator @ Temperatuurinstelling
Anova Precision® Oven is ook het
touchscreen display. @ Keuzeschakelaar @ Temperatuurweergave

verwarmingselement
De instellingen van de oven kunnen
handmatig geregeld worden via het
display of via de Anova Precision®
Oven app.

Temperatuurregelaars
- Onderkant - Bovenkant @ P K

- Beide - Achterkant
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Instellingen \1 ( Stoominstellingen 1

. ®© - -
i @ L L e N
B g N By S S R S R S @ I’

— _|_ () — _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Keuze bakdoeltemperatuur @ Stoomweergave @ Indicator ontkalken
@ Bakdoeltemperatuurweergave Stoomregelaars @ Start/Stop
Bakdoeltemperatuurregelaars @ Indicator watertank vullen LET OP: De Start/Stop-knop zal van

wit naar rood gaan als er een fout is.
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VERWARMINGSELEMENTEN

De Anova Precision® Oven heeft drie
verwarmingselementen en een ventilator.

Het kiezen van de verwarmingselementen staat
los van het instellen van de temperatuurdoelen.

@ ACHTERSTE ELEMENT 2000 W, max 250°C

Het achterste verwarmingselement zit achter de
achterwand van de ovenruimte. Het bevindt zich
rond en achter de convectieventilator die helpt
bij het laten circuleren van de warmte door de
hele oven.

HET BESTE VOOR:

- frituren met hete lucht

- broodbakken

- een bruin korstje op gebraden vlees of gevogelte

- Sous-vide instelling

LET OP: De convectieventilator zal altijd op hoge snelheid
werken terwijl het achterste verwarmingselement wordt
gebruikt.
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BOVENSTE VERWARMINGSELEMENT 1900 W,
max 250°C
Het bovenste verwarmingselement bevindt zich
in het plafond van de oven. Dit element is de beste
keuze als u intense, rechtstreekse warmte wilt.

HET BESTE VOOR:

- aanbraden
- roosteren

Q ONDERSTE VERWARMINGSELEMENT 700 W,
max 180°C

Het onderste verwarmingselement bevindt zich
onder de vloer van de oven. Dit element is minder
krachtig dan de andere twee elementen, en de beste
keuze als u lage, langzame indirecte warmte wilt.

HET BESTE VOOR:

- rijzen

- fermenteren

- drogen

LET OP: Het gebruik van zowel de bovenste als onderste

verwarmingselementen is het beste voor recepten waarin
traditioneel wordt gebakken.
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BIJGELEVERDE ACCESSOIRES

@ Rooster (2)
@ Bakplaat

@ Voedselthermometer

LET OP: De roestvrijstalen bakplaat en
het rooster die bij de Anova Precision®
Oven worden geleverd zijn ontworpen
om te worden gebruikt in de Anova
Precision® Oven. Gebruik de bakplaten
niet met andere ovens of apparaten,
omdat de bakplaten hierdoor beschadigd
kunnen worden zodat ze niet langer
functioneren als bedoeld voor de
Anova Precision® Oven.
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INSTELLINGEN

De informatie op deze pagina’s is ontleend aan het
display schema dat op pagina's 10-11 staat.

TEMPERATUUR EN BAKDOEL

: Druk op TEMPERATUURINSTELLING om de
Sous-Vide instelling aan of uit te zetten.
Houd 5 seconden ingedrukt om de
temperatuureenheid te veranderen (F°/C°).
Druk op de + EN - TEMPERATUURREGELAARS OF
HOUD DEZE INGEDRUKT om de temperatuur aan
te passen.

%) Druk op BAKDOEL om te schakelen tussen

KOOKWEKER of SENSOR. Het display zal veranderen
afhankelijk van het doel dat u heeft geselecteerd.
Druk op de + EN - BAKDOELREGELAARS of houd
deze ingedrukt om de KOOKWEKKER (HH:MM) of
de doeltemperatuur van de SENSORaan te passen.

| P Druk op START/STOP om te beginnen met de

bereiding nadat u de instellingen heeft gekozen
of om op elk moment te stoppen met de bereiding.

LET OP: U kunt een recept bereiden op basis van het
behalen van een temperatuur, in plaats van het instellen
van een bepaalde tijdsduur. U heeft geen kookwekker
nodig om te beginnen met het bereiden van voedsel.

TEMPERATUURBEREIK

SOUS-VIDE INSTELLING AAN: 25-100°C
SOUS-VIDE INSTELLING UIT: 25-250°C

SOUS-VIDE INSTELLING

SOUS-VIDE INSTELLING is een innovatieve
voedselbereidingsmethode met de Anova Precision®
Oven. Het stelt u in staat om voedsel te bereiden
op dezelfde manier als op de traditionele sous-vide
manier, waarbij uw gerecht rustig en precies
volledig gaar wordt, zonder dat het te gaar wordt.
U kunt dezelfde bereidingstijden en temperaturen
gebruiken die u gewend bent bij de traditionele
sous-vide methode, maar hier heeft u het voordeel
dat u uw gerecht niet meer vacuiim hoeft te
verpakken in een zak en geen waterbadje hoeft
te vullen.
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INSTELLINGEN

Als de sous-vide instelling aan staat, wordt in

de oven voortdurend de temperatuur gemeten
waar uw gerecht aan wordt blootgesteld met de
nieuwste NATTEBOLTEMPERATUURSENSOR. Deze
sensor meet de temperatuur van waterverdamping
gedurende het hele bereidingsproces, en de
oven regelt de temperatuur zodat uw gerecht
nooit te ver doorgaart.

Net als bij de traditionele sous-vide methode
zal uw gerecht niet bruin of knapperig worden
als u de sous-vide instelling gebruikt. Als u het
gerecht wilt afmaken door het aan te braden,
of als u een bruin of knapperig korstje wilt,
kunt u een bereidingsfase toevoegen met
hoge temperatuur en de sous-vide instelling
uitschakelen. U kunt bereidingsfasen voor

uw recept toevoegen in de Anova Precision®
Oven app, of handmatig nieuwe instellingen
toevoegen via het display.
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DE VOEDSELSENSOR GEBRUIKEN

Gebruik de VOEDSELSENSOR om de
kerntemperatuur van uw gerecht te meten terwijl
het wordt bereid. Plaats de sensor in het dikste
deel, of in het midden van uw gerecht. Wanneer
u uw bakplaat in de oven laat glijden, steekt

u het uiteinde van het sensorsnoer in de
voedselsensorpoort, links bovenaan in de

hoek binnenin de oven (zie pagina 5). De
kerntemperatuur van het gerecht zal op het
display van de oven en in de Anova Precision®
Oven app worden getoond terwijl de sensor
wordt gebruikt, en u kunt uw gewenste
kerntemperatuur invoeren tijdens de bereiding.
De voedselsensor kan gebruikt worden met

de sous-vide instelling aan of uit.

LET OP: De voedselsensor meet de kerntemperatuur
van het gerecht tot maximaal 100°C.
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INSTELLINGEN

De informatie op deze pagina’s is ontleend aan
het display schema dat op pagina's 10-11 staat.

STOOM GEBRUIKEN

[l\ Druk op de + OF - STOOMREGELAARS om het

stoompercentage aan te passen.

Om te stoppen met het gebruiken van stoom,
druk op de - STOOMREGELAAR tot het
percentage op O staat en op het display

UIT wordt weergegeven.

@ Als de watertank leeg is tijdens of voor het
koken met stoom, zal de VULINDICATOR
knipperen. Vul de watertank, druk daarna
op de vulindicator om door te gaan met de
aanvoer van stoom.

LET OP: Het is niet mogelijk om in de oven de lucht
minder vochtig te maken dan de luchtvochtigheid in
uw eigen keuken. Als u voedsel bereidt in een vochtige
omgeving, is het mogelijk dat het niet mogelijk is om
in de oven lage relatieve luchtvochtigheid te behalen.
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STOOMOPWEKKING

U kunt stoom toevoegen aan het bereidingsproces
door het aangeven van een stoompercentage
(0-100%) op het display of in de app. De waterketel
gaat werken en zal stoom toevoegen binnenin
de oven.

Als u werkt met een temperatuur van 100°C of
lager, wordt het stoompercentage geinterpreteerd
als een relatief vochtigheidspercentage. Binnen
dit temperatuurbereik wordt de waterketel

alleen geactiveerd als het noodzakelijk is om het
vochtigheidsniveau op peil te houden, wat mogelijk
niet vaak gebeurt.

Maar als het wordt gebruikt bij temperaturen
boven 100°C wordt er voortdurend stoom
opgewekt gedurende het hele bereidingsproces.
In deze instelling wordt de vochtigheid binnenin
niet gemeten en wordt er niet op gereageerd
door de oven.
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VERBINDEN MET WI-FI

Als u uw oven met Wi-Fi verbinding laat maken
met de Anova Precision® Oven app, levert dit
de ultieme bakervaring op.

(1) DOWNLOAD de Anova Precision® Oven app
op uw smartphone of tablet.

@ MAAK VERBINDING met het gewenste
Wi-Fi-netwerk.

@ OPEN de app en volg de instructies op het
scherm om verbinding te maken.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

OP HET DISPLAY VAN DE OVEN

Het Wi-Fi icoontje op het ovendisplay zal aangeven
wat de status is van de verbinding.

KNIPPEREND LAMPJE: zoeken/verbinding maken
BRANDEND LAMPJE:verbonden
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VOORDELEN VAN HET GEBRUIK VAN DE APP

Op afstand uw oven instellen, en de
mogelijkheid om waar dan ook het
bereidingsproces in de gaten te houden.
Bekijk een verzameling van gemakkelijke
recepten die exclusief voor Anova zijn
samengesteld en maak deze gerechten.
Maak en deel uw eigen recepten, met
ingrediénten, stappen en foto's.

Bewaar al uw favoriete recepten.

LET OP: Wi-Fi verbinding en de app zijn niet vereist voor
het gebruik van de oven. Maar sommige functies zijn
wellicht niet beschikbaar als u de oven handmatig instelt.
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ONDERHOUD EN REINIGING

ALGEMENE REINIGING ACCESSOIRES

Reinig de voorkant van het apparaat met
een zachte doek met warm water en een
schoonmaakmiddel.

Voor het reinigen van metalen opperviakken
gebruikt u een schoonmaakmiddel voor
roestvrij staal.

In het geval dat er kalkaanslag is ontstaan op
de ovenvloer, gebruik een paar druppels azijn
met warm water en een zachte spons.

Reinig de binnenkant van de oven na elk
gebruik. Ophoping van vet of andere
voedselresten kan leiden tot brand.

Verwijder hardnekkig vuil met een ovenreiniger.

Gebruik geen schuursponzen of schurende
schoonmaakmiddelen. Hiermee kan de
afwerking van de oven en ovenonderdelen
worden beschadigd.

Voor de voedselsensor geldt dat deze kan
worden gereinigd met warm water en
afwasmiddel. Dompel de sensor niet onder in
water en plaats deze niet in de afwasmachine.

De bijgeleverde bakplaten en het rooster
kunnen in de afwasmachine worden gereinigd,
of kunnen met de hand worden afgewassen.
Gebruik bij het reinigen geen schurende stoffen
of schuursponzen of voorwerpen met scherpe
randen. Deze kunnen roestvrij staal beschadigen.

Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat
deze volledig droog worden.
Controleer de lekbak en leeg deze voor en na

elk gebruik van de oven om ervoor te zorgen
dat deze niet overstroomt.
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.

afbeelding 1: het verwijderen van de watertank
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HET REINIGEN VAN DE WATERTANK

1

Verwijder de watertank door deze naar buiten
te laten glijden zoals getoond wordt in afb. 1.

2. Haal het deksel van de watertank af.

3. Reinig de tank en het deksel voorzichtig met

LET OP: Tank en deksel kunnen niet in de afwasmachine.

een zachte doek of spons met warm water
en afwasmiddel.

. Maak de watertank zorgvuldig droog met een

microvezeldoekje, schuif daarna de tank op
zijn plek aan de zijkant van de oven.

. Vul de watertank met gedestilleerd water en

plaats het deksel op de tank.
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ONTKALKINGSCYCLUS

Als er stoom wordt opgewekt, zal er binnenin
kalksteen ontstaan door de kalk in het water.
Regelmatig ontkalken kan de levensduur van
uw oven verlengen en voorkomt vermindering
van het functioneren van de oven.

Ontkalken wordt aangeraden na 30 uur
stoomgebruik. De automatische ontkalkingscyclus
duurt ongeveer 40 minuten.

U heeft een ontkalkingsoplossing en water nodig
om deze cyclus uit te kunnen voeren.

LET OP: Gedestilleerd water wordt aanbevolen omdat
het helpt bij het behouden van de correcte werking van
de oven.
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afbeelding 2: plaatsing van de bakplaat tijdens
het ontkalken
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ONTKALKINGSCYCLUS

ONTKALKINGSSTAPPEN

1. Verwijder alle accessoires. Plaats de bakplaat
op de bodem van de oven zodat de
ontkalkingsafvoer uitsteekt over de rand van
de plaat om vloeistof op te vangen. Zie afb. 2.

2. Verwijder de watertank en laat deze leeg lopen,
maak deze daarna weer vast aan de oven.

3. Vermeng 200 ml ontkalkingsoplossing met
11 water en giet dit in de watertank.

4. Activeer de ontkalkingscyclus door te drukken
op de ONTKALKINGSINDICATOR op het display
of in de app. De eerste fase duurt ongeveer
30 min.
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. Na het einde van de eerste fase moet

u controleren of er geen schoonmaakoplossing
meer aanwezig is in de watertank. Als dat wel
zo is, maak de tank los van de oven, laat de
oplossing eruit lopen, spoel de watertank
schoon met water, en maak de tank weer vast.

. Giet 11 gedestileerd water in de watertank.

7. Activeer de tweede fase van de cyclus door

te drukken op de ONTKALKINGSINDICATOR Op
het display of in de app. De tweede fase duurt
ongeveer 10 minuten.

. Als de cyclus is voltooid, verwijdert u de

bakplaat en reinigt u deze.

. Veeg vocht weg binnenin de oven met een

droge doek. Laat de oven volledig drogen
met de deur open.
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LAMPJE VERVANGEN

Binnenin de Anova Precision® Oven wordt een
hoge temperatuur G9 halogeenlampje, 220-
240V, 25 W gebruikt. Voer de volgende stappen
uit al het lampje moet worden vervangen:

1. Haal de stekker van de oven uit het stopcontact.

2. Zorg ervoor dat de oven is afgekoeld voordat
u het lampje gaat vervangen.

3. Open de deur en kijk naar het plafond van
de oven.

4. Verwijder voorzichtig alle vier schroeven die
het lichtkapje op zijn plaats houden. Zie afb. 3.

5. Terwijl u de vierde en laatste schroef losdraait,
plaatst u een hand onder het kapje om ervoor
te zorgen dat het niet naar beneden valt.

[0

. Plaats het kapje naast de oven.

7. Pak het lampje voorzichtig beet en trek het
recht uit de fitting (naar de voorkant van de
oven toe).

8. Plaats er een nieuw lampje in en volg deze
stappen in omgekeerde volgorde om het
kapje er weer op te plaatsen.

LET OP: Draai de schroeven niet te strak aan omdat
hierdoor het glas zou kunnen worden beschadigd.

\ann000000Q
afbeelding 3: lichtkapje en schroeven
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SIKKERHEDSSTANDARDER

Overhold altid grundleeggende
sikkerhedsforanstaltninger, nar du bruger
elektriske apparater, herunder folgende:

1. Lees alle instrukser.
2. Ror ikke varme overflader. Brug handtag eller greb.

3. Placer aldrig ledninger, stik eller hele apparatet i vand
eller andre veesker, da dette kan medfere elektriske stad.

4. Teet bevagenhed er nedvendig, nar et apparat bruges
af eller i neerheden af bern.

5. Tag ledningen ud af stikdasen, nar apparatet ikke
bruges og for rengering. Lad apparatet kole af
forud for pa- eller afmontering af dele.

6. Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget. Hvis apparatet ikke virker eller er blevet
beskadiget, skal man straks kontakte Anova:
www.support.anovaculinary.com
Brug ikke apparatet udendeors.

Lad ikke ledningen rere ved varme overflader eller
heenge ud over bordkanten, hvor der er fare for, at

bern kan traekke i ledningen, eller at man kan falde
over den.

9. Stil ikke apparatet pa eller taet ved varme gas- eller
el-kogeplader, i en varm ovn eller i en mikrobglgeovn.

10. Brug ikke apparatet til andet end det tilteenkte formal.
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Renger ikke apparatet med staluld. Dele kan falde af
og komme i beregring med elektriske dele, hvilket kan
medfere elektriske stod.

. Anvendelse af tilbehor, som ikke er anbefalet

af apparatets producent, kan forarsage
alvorlige kvaeestelser.

. Der skal veere mindst 10 cm plads hele vejen rundt

om ovnen for at sikre tilstreekkelig luftcirkulation.

. Ovnen ma kun placeres pa granit, rustfrit stal, beton,

marmor, sten eller andet materiale, der er verificeret
til at opfylde temperaturkravene pa 90 °C (194 °F). Der
ma ikke bruges slagterblokke, lamineret/belagt tree,
kompositlaminat eller andet materiale, som ikke er
verificeret til at opfylde temperaturkravene.

. For at afbryde apparatet skal man trykke pa start-/

stop-knappen, nar ovnen er teendt, og herefter
frakoble ledningen ved at treekke stikket ud.
Treek aldrig stikket ud ved at hive i ledningen.

. Veer meget forsigtig ved flytning af et apparat, der

indeholder varm olie eller andre varme veesker.

. Ovnens dele ma aldrig daekkes til med stanniol.

Dette kan medfere overophedning af ovnen.

. Vaer meget forsigtig ved udtraekning af bakken

eller tamning af varmt fedt eller varme veaesker.
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SIKKERHEDSSTANDARDER

19. Meget store madvarer og metalredskaber ma ikke
seettes eller leegges ind i ovnen, da de kan
medfare risiko for brand eller elektriske stod.

20. Nar ovnen er i brug, kan der opsta brand, hvis ovnen
deekkes til eller kommer i beregring med braendbare
materialer, herunder gardiner, forhaeng, veegge og
lignende. Undlad at opbevare eller lsegge ting
oven pa ovnen, imens den er i brug.

21. Veer meget forsigtig ved anvendelse af beholdere,
der er lavet af andre materialer end metal eller glas.

22. Felgende materialer ma ikke seettes eller leegges
ind i ovnen: Pap, plastik, papir og andre breendbare
materialer.

23. Opbevar ikke andre materialer end det tilbeher, som

producenten anbefaler, i ovnen, nar den ikke er i brug.

24. Brug altid beskyttende, tykke ovnhandsker, nar du
seetter ting i eller tager ting ud af ovnen.

25. Apparatet er udstyret med en lage af heerdet
sikkerhedsglas. Glasset er steerkere end almindeligt
glas og gar ikke sa let i stykker. Haerdet glas kan ga
i stykker, men glasskarene har ingen skarpe kanter.
Undga at ridse lagens overflade eller lave hakker
i kanterne. Hvis lagen er ridset eller har hakker,
skal man straks kontakte Anova:
www.support.anovaculinary.com
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26. For at slukke ovnen skal man trykke pé start-/stop-

knappen og holde den nede et kort gjeblik, imens
ovnen er i brug. Nar apparatet er slukket, er bestemte
lamper og knapper stadig synlige pa skaermen.

FORSTE IBRUGTAGNING

Fjern al emballage og alle meerkater.

Et beskadiget apparat ma ikke installeres
eller anvendes.

Veer altid forsigtig, nar apparatet flyttes, da det er

tungt. Tag lukkede sko pa for at beskytte fadderne.

Undlad at treekke eller lofte ovnen ved hjeelp af
handtaget.

Der skal veere en afstand pa mindst 10 cm til andre
apparater og kokkenelementer, vaegge og skabe.

ELEKTRISK FORBINDELSE

Apparatet skal tilsluttes til en stikddse med
jordforbindelse.

Seet stikket direkte i en stikdase i vaeggen.

Undlad at anvende adaptere til flere stik eller
forleengerledninger.

8/9/23
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SIKKERHEDSSTANDARDER

ANVENDELSE Brug ikke tilbehgret fra Anova sammen med andre

Dette produkt er et madlavningsapparat. Dele og
tilbeher bliver varme under anvendelsen. Brug
ovnhandsker og bordskanere for at beskytte
haender og overflader mod forbreendinger. Veer
forsigtig ved handtering af varme genstande.

Apparatet ma kun anvendes til husholdningsbrug.
Undlad at eendre apparatets specifikationer.

Undga at efterlade bern alene eller uden opsyn
i det omrade, hvor ovnen er i brug.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er deekket
til. Omradet omkring ventilatoren er varmt under
og efter anvendelsen af ovnen.

Man skal sta ved siden af ovnen og veere forsigtig,
hvis man abner lagen, imens ovnen er i brug.
Varm luft og damp kan treenge ud af ovnen.

Tryk ikke den abne ldge nedad og undlad at
saette genstande pa den.

Brug ikke apparatet som en arbejdsoverflade

eller til opbevaring af andre genstande.

ovne eller apparater. Dette kan beskadige tilbehoret.

Veer meget forsigtig ved abning af ovnlagen.

Anvendelsen af alkoholiske ingredienser kan

fore til dannelse af en blanding af alkohol og luft.

Serg for, at gnister og aben ild ikke kommer

i kontakt med apparatet, nar ldagen abnes.

Placer aldrig breendbare produkter eller genstande,

der er gennemveedet af braendbare produkter,

i neerheden af eller pa apparatet.

Forebyggelse af beskadigelse eller misfarvning

af staldelene:

- Placer aldrig ildfaste fade eller andre genstande
direkte pa ovnens bund.

- Placer aldrig stanniol direkte pa ovnens bund.

- Efterlad aldrig retter med vaeske i apparatet efter
tilberedningen.

- Veer forsigtig ved pa- eller afmontering af tilbeher.
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SIKKERHEDSSTANDARDER

Misfarvning af staldelene pavirker ikke apparatets Brug ikke ovnen i naerheden af genstande af tree.
ydelse. Hyppig brug af dampfunktionen kan medfere
Brug en dyb bradepande til saftige kager. Frugtsaft skader pa mebler og tree.

kan danne pletter, der eventuelt ikke kan fjernes. VEDLIGEHOLDELSE

Apparatet ma kun anvendes til madlavning. Det ma

ikke anvendes til andre formal, f.eks. opvarmning
af lokalet.

Ovnlagen skal altid veere lukket under brug.
Ovnen ma ikke placeres bag ved et mobel eller
et panel (f.eks. en dor), da varme og fugt kan
ophobes under brug, hvilket kan medfere
beskadigelse af apparatet, kekkenelementerne

i neerheden eller gulvet.

DAMPFUNKTION

Selvom man ikke bruger dampfunktionen, kan der
komme damp ud af dampventilationsdbningen
under vandtanken. Serg for, at ingen personer
eller genstande befinder sig i dette omrade.
Udtreengende damp kan medfere forbraendinger.
Man skal sta ved siden af ovnen og veere forsigtig,
nar man abner lagen, imens dampfunktionen er
eller lige har veeret aktiveret. Hold bare hsender
og ansigtet veek fra ovnen.

Forud for vedligeholdelsesarbejde skal apparatet
slukkes, og stikket skal traekkes ud af stikdasen.
Sorg for, at apparatet er kolet af. Der er risiko for,
at glaspanelerne gar i stykker.

Hvis lagens glaspaneler bliver beskadiget eller
gar i stykker, skal man straks kontakte
serviceafdelingen.

Renger apparatet regelmaessigt for at undga
odeleeggelse af overfladematerialet.

Anvend ikke slibende rengeringsmidler eller
metalgenstande under rengeringen.

Ved anvendelse af en ovnspray skal man overholde
sikkerhedsinstrukserne pa emballagen.

SERVICE

Kontakt serviceafdelingen:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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VELKOMMEN

Tak, fordi du har valgt en Anova Precision®-ovn!

Vi er glade for at kunne tilbyde dig denne fantastiske teknologi til
hjemmebrug. Anova Precision®-ovnen med kombi-damp-funktion

til placering pa kekkenbordet tilbyder samme preaecise
temperaturkontrolfunktioner i bedste kvalitet, som vores kunder er vant
til hos os — og meget mere.

Anova Precision®-ovnen aendrer den made, som du laver mad pa.
Vi gleeder os til at se alle dine laekre retter!

Venlig hilsen

Anova-teamet
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STOP! LAEAS DETTE

Klargering af ovnen for brug. Se diagrammerne og informationerne
om anvendelse af ovnen pa side 184-188 i denne brugervejledning.

KLARGORING AF VARMEELEMENT

1. Serg for, at ovnen star et sted med god
ventilation, og at stikket er sat i stikdasen.

2.Fjern al original emballage og alt tilbehor
fra apparatet.

3. Indstil ovnen til 180 °C ved at bruge det
BAGESTE VARMELEMENT i 15 minutter,
og tryk derefter pa START.

4.Lad ovnen kole af. Abn ovnlagen for at
udlufte ovnen.

5. Indstil ovnen til 180 °C ved brug af de @VERSTE
OG NEDERSTE VARMELEMENTER i 15 minutter,
og tryk derefter pa START.

6. Renger apparatet og tilbehgret inden forste
anvendelse. Se afsnittet “Vedligeholdelse
og rengering” for yderligere informationer.

BEMZERK: Varmeelementerne kan danne damp og
lugte, nar belsegningen bliver breendt af.

PAMONTERING AF TILBEH@R

Installer vandtanken ved at skubbe den ind
forfra pa hojre side af ovnen. Fyld den op
med destilleret vand. Fyld kun tanken op
til linjen MAX.

Monter drypbakken ved at skubbe den ind
under ovnlagen, sa den dbne beholderside
vender opad.

BEM/RK: Det anbefales at bruge destilleret vand for

at minimere kalkaflejringer og sikre en korrekt funktion.
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DIN OVN

@ Handtag/skeermkontrolknapper

@ Drypbakke

@ Vandtank
@ Lag til vandtank
@ Dampventilationsabning

@ Ventilation
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OVNRUMMET

Stegetermometerport

Qverste varmeelement

Bageste varmeelement/
ventilator

Nederste varmeelement

Fugtfoler

QIMONN

888883698683

Qverste temperaturfoler

Nederste temperaturfoler

Afkalkningsabning

ONONONORORNONONC,

@ Bakkepositioner (5)

Lys
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SKEAERMKONTROLKNAPPER

F Temperaturindstillinger

( Tilberedningsvalg

-

: @ _

' c Temporizador I ’ I

’a @ Termosonda’ ”
®

+
O)
|

Dgrhandtaget pa din Anova
Precision®-ovn er samtidig
en touchscreen.

(1) Indikator for wi-fi-forbindelse

@ Valg af varmeelement

- Nederste - Qverste

Ovnens indstillinger kan kontrolleres
manuelt via skeermen eller via Anova
Precision®-ovn-app’en.

- Begge - Bageste
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@ Temperaturfunktion
@ Temperaturvisning

@ Temperaturkontrolknapper
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ilg Indstillingerj hDampindstillinger

D

/w\ J

(1) LLENAR ®
® »

_l_ @ DESCALCIFICAR

@ Valgknap til tilberedningsmal
@ Visning af tilberedningsmal

Maltemperaturindstilling
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@ Dampprocent

Dampkontrolknapper

@ Indikator for opfyldning
af vandtank

(12) Indikator for afkalkning
@ Start-/stop-knap
BEMZRK: Start-/stop-knappen

skifter farve fra hvid til red
i tilfeelde af en fejl.
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VARMEELEMENTER

Anova Precision®-ovnen har tre varmeelementer
og en ventilator. Valget af varmeelementer
sker uafheengigt af indstilling af den

onskede temperatur.

@ BAGESTE ELEMENT 2000 W, max 250 °C

Det bageste varmeelement er monteret bag
ved ovnrummets bagveeg. Det befinder sig
rundt om ventilatoren, hvilket hjeelper med
at cirkulere varmen i hele ovnen.

BEDST TIL:

- Varmluftstegning

- Bagning af bred

- Bruning af stege eller fjerkree
- Sous-vide-funktion

BEMAZERK: Ventilatoren kerer altid med hej hastighed,
nar det bageste varmeelement er i brug.
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@ @VERSTE ELEMENT 1900 W, max 250 °C

Det overste varmeelement befinder sig i ovnloftet.
Dette element er det bedste valg, hvis man gnsker
en intensiv, direkte varme.

BEDST TIL:
- Bruning
« Ristning

Q NEDERSTE ELEMENT 700 W, max 180 °C

Det nederste element befinder sig under
ovnbunden. Dette element er ikke sa effektivt
som de andre, og det er det bedste valg, hvis
man ensker en lav, skansom eller indirekte varme.

BEDST TIL:

- Efterhaevning
- Fermentering
- Dehydrering

BEMAZERK: Traditionelle bageopskrifter fungerer bedst
ved anvendelse af bade det gverste og det nederste
varmeelement.
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MEDLEVERET TILBEHOR

(1) Rist (2)
@ Bradepande

@ Stegetermometer

BEMZRK: Bradepanden og risten
i rustfrit stal, som leveres sammen
med Anova Precision®-ovnen, er
designet til brug sammen med
Anova Precision®-ovnen. Brug

ikke bradepanderne sammen med
andre ovne eller apparater, da
dette kan medfere beskadigelse af
bradepanderne, sa de ikke leengere
kan anvendes sammen med Anova
Precision®-ovnen som tilteenkt.
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INDSTILLINGER

Disse sider henviser til skeermdiagrammet
pa side 10 og 11.

TEMPERATUR OG TILBEREDNINGSVALG

ﬂé Tryk p@ TEMPERATURFUNKTION for at aktivere
eller deaktivere sous-vide-funktionen.
Hold knappen inde i 5 sekunder for at skifte
temperaturenhed (F°/C°).
Tryk eller hold temperaturkontrolknapperne
+ 0G - nede for at justere temperaturen.

%)) Tryk pa TILBEREDNINGSMAL for at skifte

mellem TIMER og TERMOMETER. Skaermen
aendrer sig afheengigt af det valgte mal.
Tryk pa kontrolknapperne til tilberedningsmal
+ 0G -, eller hold dem inde, for at justere
TIMEREN (TT:MM) eller TERMOMETRETS
maltemperatur.

|p Tryk pé START-/STOP-KNAPPEN for at starte
tilberedningen efter valg af indstillinger eller
for at stoppe tilberedningen til enhver tid.

BEM/ERK: Man kan tilberede en ret baseret pa
opnaelse af en bestemt temperatur i stedet for
en bestemt tid. En timer er ikke nedvendig for
at kunne tilberede mad.
TEMPERATURINTERVAL

SOUS-VIDE-FUNKTION TIL: 25-100 °C
SOUS-VIDE-FUNKTION FRA: 25-250 °C

SOUS-VIDE-FUNKTION
SOUS-VIDE-FUNKTIONEN er en innovativ

tilberedningsmetode i Anova Precision®-ovnen.

Med denne funktion kan man tilberede retter
pa samme made som med den traditionelle
sous-vide-metode, hvor maden skansomt
tilberedes, sa den er mer uden at veere kogt
eller stegt for laenge. Man kan anvende de
samme tilberedningsvarigheder og
-temperaturer, som man er vant til fra sous-
vide, men med den yderligere fordel, at man
ikke laengere skal pakke ingredienserne ind
eller lave et vandbad.
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INDSTILLINGER

Nar sous-vide-funktionen er aktiveret, maler
ovnen kontinuerligt den temperatur, som
maden udsaettes for, ved hjeelp af den moderne
FUGTFOLER. Denne foler maler temperaturen

i vanddampen under tilberedningen, og ovnen
regulerer den temperatur, sd maden aldrig
tilberedes for laenge.

Som hos sous-vide bliver maden hverken
brunet eller sprod ved anvendelse af sous-
vide-funktionen. For at brune maden eller
gore den sprod skal man tilfere et separat
tilberedningstrin ved hgj varme og deaktiveret
sous-vide-funktion. Man kan programmere
tilberedningstrinnene for den aktuelle opskrift
i Anova Precision®-ovn-app’en eller veelge
nye indstillinger manuelt pa skaermen.

ANVENDELSE AF STEGETERMOMETRET

Brug STEGETERMOMETRET til at male rettens
kernetemperatur under tilberedningen. Stik
termometret ind i den tykkeste del eller midten
af retten. Nar man skubber bradepanden ind

i ovnen, skal man tilslutte den modsatte ende
af termometrets ledning til termometerporten,
som befinder sig i ovnens overste venstre
hjerne (se side 5). Bade ovnskaermen og
Anova Precision®-ovn-app’en viser madens
kernetemperatur, mens termometret er i brug,
og her kan man ogsa indstille den enskede
kernetemperatur under tilberedningen.
Stegetermometret kan anvendes bade med
aktiveret og deaktiveret sous-vide-funktion.

BEM/ERK: Stegetermometret kan male
kernetemperaturer pa op til 100 °C.
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INDSTILLINGER

Denne side henviser til skeermdiagrammet pa
side 10 og 1.

ANVENDELSE AF DAMP

(\ll\ Tryk p4 DAMPKONTROLKNAPPERNE + ELLER -
for at justere dampprocenten.

For at stoppe anvendelsen af damp skal man
TRYKKE PA DAMPKONTROLKNAPPEN, indtil
procenttallet er pa 0, og der star “OFF”

pa skeermen.

@ Hvis vandtanken er tom under eller efter
tilberedning med damp, blinker INDIKATOREN
FOR OPFYLDNING. Fyld vandtanken op og
tryk derefter pa indikatoren for opfyldning
for at fortsaette tilforslen af damp.

BEMZRK: Ovnen kan ikke affugte luften ud over
luftfugtigheden i kokkenet. Hvis man tilbereder mad
i et fugtigt milje, kan ovnen eventuelt ikke na lave
indstillinger for det relative fugtighedsniveau.
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DAMPDANNELSE

Man kan tilfgje damp til tilberedningsprocessen
ved at vaelge en dampprocent (0-100 %) pa
skaermen eller i app’en. Herved aktiveres
kedlen, der danner fugt inde i ovnen.

Ved tilberedning ved 100 °C eller en lavere
temperatur anses den dampprocent, der veelges,
for at veere den relative fugtighedsprocent. Inden
for dette temperaturinterval aktiverer ovnen
kun kedlen ved behov for at opretholde det
indstillede fugtighedsniveau, og denne
aktivering kan veere uregelmaessig.

Ved tilberedning ved over 100 °C dannes dampen
konstant under hele tilberedningsprocessen.

| denne funktion maler og reagerer ovnen

ikke pa maengden af fugt i ovnen.
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OPRET FORBINDELSE TIL WI-FI

Ved at oprette forbindelse til Anova Precision®- FORDELE VED ANVENDELSE AF APP’EN
ovn-app’en gennem wi-fi far du en optimal

madlavningsoplevelse. Indstil ovnen og hold gje med
tilberedningsprocessen fra et hvilket
(1) HENT Anova Precision®-ovn-app’en pa din som helst sted.
smartphone eller tablet. Bliv inspireret af og brug et veeld af nemme
@ OPRET forbindelse til det foretrukne opskrifter, som er lavet specielt til Anova.
wi-fi-netvaerk. Tilbered og del egne opskrifter, herunder
o ) . ingredienser, tilberedningstrin og billeder.
ABN app’en og folg instrukserne pa 9 ) ) g d
® skaermen for at oprette forbindelse. Gem dine yndlingsopskrifter.
g Download on the =ty BEM/RK: En forbindelse til wi-fi og app’en er ikke
>
' App Store } Coeg iy pakreevet for at kunne anvende ovnen. Visse funktioner

er dog ikke til rddighed ved manuel anvendelse.

PA OVNSKZ£ERMEN

Wi-fi-ikonet pa ovnskeermen vises, nar ovnen er
tilsluttet til en wi-fi-forbindelse.

LYSET BLINKER: S@ger/opretter forbindelse
LYSET ER KONSTANT: Tilsluttet
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PLEJE OG RENGORING

GENEREL RENGQRING TILBEHOR

Rengor apparatets forside med en blad klud
med varmt vand og et rengeringsmiddel.

Brug et rengeringsmiddel til rustfrit stal til
at rengore metaloverfladerne med.

| tilfeelde af mineralaflejringer pa ovnbunden
kan man fjerne dette med en bled svamp, et
par draber destilleret eddike og varmt vand.

Rengoer ovnrummet efter hver anvendelse.
Fedtophobninger og andre madrester kan
medfere brand.

Fjern genstridigt snavs ved hjeelp af
et ovnrensemiddel.

Brug ikke staluld eller slibende
rengoringsmidler. De kan beskadige
ovnens beleegninger og dele.

Rengor stegetermometret med varmt vand
og lidt opvaskemiddel. Termometret ma
ikke nedsaenkes i vand eller vaskes i
opvaskemaskinen.

Medleverede bradepander og riste er egnet
til opvaskemaskine eller manuel afvaskning.
De ma ikke rengeres ved hjeelp af slibende
rengeringsmidler, staluld eller spidse
genstande. Dette kan beskadige
belsegningen af rustfrit stal.

Renger alt tilbeher efter brug og lad det
torre helt.

Tjek og tem drypbakken for og efter hver
tilberedningsproces for at sikre, at den
ikke lgber over.
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.

Figur 1: SGdan tages vandtanken af
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RENGORING AF VANDTANKEN

1. Fjern vandtanken ved at treekke den ud som
vist pa figur 1.

2. Tag laget af vandtanken.

3. Vask tanken og laget forsigtigt med en blad

klud eller en ikke-slibende svamp med varmt
vand og lidt opvaskemiddel.

4. Tor vandtanken grundigt af med en
mikrofiberklud og seet den derefter tilbage
pa siden af ovnen.

5. Fyld vandtanken op med destilleret vand og
seet laget pa.

BEM&ERK: Tanken og laget ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.
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AFKALKNINGSCYKLUS

Nar dampgeneratoren er aktiveret, ophober 1

kalk sig i apparatet pa grund af vandets
kalkindhold. Regelmaessig afkalkning kan
@ge ovnens servicetid og forebygge
nedsat effektivitet.

Det anbefales at afkalke apparatet efter
30 timers dampfunktion. Den automatiske
afkalkningscyklus varer i ca. 40 minutter.

Man skal bruge et afkalkningsmiddel og
vand for at udfere afkalkningen.
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BEMZERK: Det anbefales at anvende destilleret vand Figur 2: Bradepandens position under afkalkningen

for at sikre, at ovnen fungerer korrekt.
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AFKALKNINGSCYKLUS

AFKALKNINGSTRIN

1. Fjern alt tilbehor. Seet bradepanden ind
i bunden af ovnrummet, sa
afkalkningsabningen befinder sig oven
over bradepanden, og udtreengende
veaesker kan dryppe ned i den. Se fig. 2.

2.Fjern og tem vandtanken, og saet den
derefter fast pa ovnen igen.

3. Bland 200 ml afkalkningsmiddel med 11 vand
og haeld blandingen ned i vandtanken.

4. Aktivér afkalkningscyklussen ved at trykke pa
INDIKATOREN FOR AFKALKNING pa skeermen
eller i app’en. Forste fase varer ca. 30 minutter.

5. Efter afslutning af forste fase skal man serge
for, at der ikke er mere afkalkningsmiddel
i vandtanken. Hvis tanken endnu ikke er tom,
skal den temmes, hvorefter vandtanken skylles
med vand og saettes pa ovnen igen.

6. Heeld 11 destilleret vand ned i vandtanken.

7. Aktivér afkalkningscyklussens anden
fase ved at trykke pa INDIKATOREN FOR

AFKALKNING pa skaermen eller i app’en.
Anden fase varer ca. 10 minutter.

8. Nar cyklussen er blevet gennemfart, skal man
fierne bradepanden og rengere den.

9. Ter fugt af ovnrummet med en tor klud.
Lad ovnrummet torre helt med aben lage.
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UDSKIFTNING AF PAREN

Anova Precision®-ovnen er udstyret med

en G9-halogenpeere, 220-240 V, 25 W, til hoje
temperaturer i ovnrummet. Hvis paeren

skal udskiftes, skal man gore folgende:

1. Afbryd stremforsyningen til ovnen.

2.Sorg for, at ovnen er kold forud for
udskiftningen.

3. Abn lagen og se pa ovnrummets overste
overflade.

4. Fjern forsigtigt alle fire skruer, der holder
deekpladen pa plads. Se fig. 3.

5.Placer en hand under deekpladen, nar den
fijerde og sidste skrue fjernes, for at undga,
at den falder ned.

6. Laeg daekpladen til side.

7. Tag forsigtigt fat i paeren og traek den lige ud
af fatningen (hen imod ovnens forreste del).
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8.Saet en ny peere i og folg de samme trin i
omvendt reekkefolge for at udfere
pamonteringen.

BEM/ERK: Undga at stramme skruerne for meget, da
dette kan beskadige glasset.

\ann000000Q

Figur 3: Dcekplade og skruer
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

Noudata aina perusvarotoimia sdhkélaitteita kdyttaessasi,
mukaan lukien seuraavia ohjeita:

1. Lue kaikki ohjeet.
Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta kahvoja ja s&atimia.

Ehkaistaksesi séahkoiskut ala aseta johtoja, pistokkeita
tai laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

4. Tarkka valvonta on tarpeellista, kun laite on lasten
kaytossa tai sita kaytetaan lasten laheisyydessa.

5. lIrrota laite virtalahteestd, kun sitd ei kdyteta ja ennen
puhdistamista. Anna laitteen jadhtya, ennen kuin lisdat
siihen osia tai irrotat niita.

6. Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut. Jos laite toimii virheellisesti tai se on
vahingoittunut milldan tavalla, ota valittomasti
yhteyttd Anovaan. www.support.anovaculinary.com

Al3 kéyta ulkotiloissa.
Ala anna johdon koskettaa kuumia pintoja tai roikkua
poydan reunan yli, jolloin lapsi voi vetaa sité tai jolloin
siihen voi kompastua vahingossa.

9. Al4 pida laitetta kaasu- tai sahkolieden paalla tai lahelld
tai kuumennetussa uunissa tai mikroaaltouunissa.

10. Al kayta laitetta mihinkdan muuhun kuin sen
kayttotarkoitukseen.
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. Al puhdista metallisella hankaustyynyll&.

Hankaustyynystéa saattaa irrota paloja, jolloin ne
saattavat koskea s@hkdosiin ja aiheuttaa sahkoiskun.

. Sellaisten lisdosien kaytto, joita laitteen valmistaja
ei ole suositellut, voi aiheuttaa vakavia vammoja.

. Kayttaessasi uunia varmista, ettd sen jokaisella

puolella on vahintaan 10 cm tyhjaa tilaa, jotta
ilma kiertaa tarpeeksi hyvin.

. Uunin saa asettaa vain graniitille, ruostumattomalle

terékselle, betonille, marmorille, kivelle tai muulle
materiaalille, jonka on todistettu tayttavan 194 °F (90
°C) lampétilavaatimukset. Puusta tehtyé tyStasoa/
leikkuulautaa, laminoitua/pinnoitettua puuta,
laminaattikomposiittia tai muita materiaaleja, jotka
eivat tdyta lampdotilavaatimuksia, ei saa kayttaa.

. Katkaise yhteys painamalla Start/Stop-painiketta
toiminnan aikana ja irrota sitten johto vetamalla
pistokkeesta. Al4 irrota pistoketta vetdmaéllé johdosta.

. Ole aarimmaisen varovainen, kun siirrét laitetta, joka
sisaltdd kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteita.

. Ala peitd mitdan uunin osaa foliolla. Tamé saattaa

johtaa uunin ylikuumenemiseen.

. Ole aarimmaisen varovainen, kun otat pellin ulos tai
havitat kuumaa rasvaa tai muita kuumia nesteita.
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

19. Al4 laita uuniin liian suuria ruokaméaéria tai metallisia
vélineitd, sillda ne saattavat aiheuttaa tulipalon tai
sahkoiskuriskin.

20. Kayton aikana uuni saattaa sytyttaa tulipalon, jos se
on peitetty tai jos se on kosketuksessa herkasti
syttyvien materiaalien, kuten verhojen tai seinien
kanssa. Alé sailyta uunissa mitaan kayton aikana.

21. Ole erittdin varovainen, kun kaytat muusta kuin
metallista tai lasista valmistettuja astioita.

22. Al4 laita uuniin mitdén seuraavista materiaaleista: pahvi,
muovi, paperi tai muut herkasti syttyvat materiaalit.

23. Al4 sailyts tdssa uunissa mitdan materiaaleja, paitsi
valmistajien suosittelemia lisdvarusteita, kun uuni
ei ole kaytossa.

24. Kayta suojaavia, eristettyja uunikintaita aina, kun laitat
kuumaan uuniin jotain tai otat sieltd jotain ulos.

25. Téssa laitteessa on karkaistusta lasista tehty turvaovi.
Lasi on tavallista lasia vahvempaa, eika se hajoa yhta
helposti. Karkaistu lasi voi hajota, mutta se ei hajoa
teravareunaisiksi sirpaleiksi. Valta oven pinnan
naarmuttamista tai reunojen vaurioittamista.

Jos ovessa on naarmu, ota yhteyttd Anovaan
valittomasti. www.support.anovaculinary.com
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26. Sammuta uuni painamalla Start/Stop-painiketta hetken

aikaa toiminnan aikana. Jotkut valot ja painikkeet

nakyvat naytdssa silloinkin, kun laite on pois paalta.

ALKUASENNUS

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja laput.
Ala asenna tai kayta vahingoittunutta laitetta.

Ole aina varovainen siirtdessasi laitetta, silla se
on painava. Kayta umpikarkisia kenkid
suojataksesi jalkojasi.

Als veda tai nosta uunia kahvasta.
Pida vahintaédn 10 cm:n etdisyys muihin laitteisiin,
seiniin tai kaappeihin.

SAHKOLITANTA

Laite tulee liittdd maadoitettuun pistorasiaan.
Liitd suoraan seinédpistorasiaan.
Als kéytd monipistokesovittimia tai jatkojohtoja.
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

KAYTTO

Tama laite on tarkoitettu ruuanlaittoon. Osat ja

lisdvarusteet ovat kuumia kayton aikana. Kayta
uunikintaita ja pannunalusia suojataksesi kasia
ja pintoja palamiselta. Kasittele kuumia kohteita
varovaisesti.

Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon.
Ald muuta tdman laitteen maarittelya.

Al jaté lapsia yksin tai valvomatta alueelle,
jossa uuni on kaytossa.

Varmista, ettd tuuletusaukkojen edessa ei ole
esteita. Tuuletusaukon ymparilla oleva alue
on kuuma kayton aikana ja sen jalkeen.

Seiso sivulla ja ole varovainen, kun avaat oven
laitteen ollessa toiminnassa. Se saattaa
vapauttaa kuumaa ilmaa ja hoyrya.

Al& paina ovea tai laita esineitd avoimen
oven paalle.

Al kayta laitetta tydtasona tai laskualustana.

Als kéyta Anovan lisévarusteita muiden uunien
tai laitteiden kanssa. Tama saattaa vahingoittaa
lisdvarusteita.

Avaa uunin ovi varovaisesti. Alkoholia siséltavien
ainesosien kaytto saattaa johtaa alkoholin ja
ilman seokseen.

Al& anna kipindiden tai avoimen tulen tulla kontaktiin
laitteen kanssa, kun avaat oven.

Al laita laitteen lahelle tai paalle herkasti syttyvia
tuotteita tai markia kohteita, joiden sisalla on
herkasti syttyvia tuotteita.

Ehkéise teraksen vauriot tai haalistuminen
seuraavilla keinoilla:

Al laita astioita tai muita esineitd suoraan
uunin pohjalle.

Al3 laita alumiinifoliota suoraan uunin pohjalle.

Ala pidé kosteita astioita ja ruokaa laitteen
sisdlla ruuanlaiton paatyttya.

Ole varovainen, kun irrotat tai asennat
lisdvarusteita.
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

Terdksen varin haalistuminen ei vaikuta laitteen
toimintaan.

Kayta syvaa vuokaa tehdessasi kosteita kakkuja.
Hedelmamehu aiheuttaa tahroja, jotka voivat
olla pysyvia.

Tama laite on tarkoitettu vain ruuanlaittoa varten.
Laitetta ei tule kayttaa muihin tarkoituksiin, kuten
huoneen ldmmittdmiseen.

Valmista ruokaa aina uunin ovi suljettuna.

Al sijoita uunia huonekalupaneelin (esim. oven)
taakse, silla kayton aikana kertyva lampo ja kosteus
saattavat vaurioittaa laitetta, koteloa tai lattiaa.

HOYRYKYPSENNYS

Vaikka valmistaisit ruokaa ilman hoyrya, vesisailion
alapuolella olevasta hdyryn poistoaukosta saattaa
tulla ulos hoyrya. Pida kehonosat ja esineet pois
talta alueelta.

Uunista tuleva hoyry saattaa aiheuttaa palovammoja.

Seiso pois tieltd ja ole varovainen, kun avaat
oven hdyrytoiminnon ollessa kaytossa tai kun
olet kypsentanyt ruokaa hoyrylla. Pida kddet
ja kasvot pois tielta.

Ala kayta uunia kaapistojen ldhelld. Hoyryn
liiallinen kaytto saattaa vaurioittaa huonekaluja
ja kaapistoja.

HUOLTO

Laita laite pois paélté ja irrota pistoke pistorasiasta
ennen huoltoa.

Varmista, ettéd laite on kylma. On olemassa riski,
ettd lasipaneelit hajoavat.

Jos oven lasipaneelit vahingoittuvat tai hajoavat,
ota yhteytta tukeen valittomasti.

Puhdista laite sdanndllisesti ehkaistaksesi
pintamateriaalien heikkenemisen.

Ala puhdista hankgavilla materiaaleilla tai
puhdistusaineilla. Ala kayta puhdistuksessa
myoskaan metalliesineita.

Jos kaytat uunisuihketta, noudata pakkauksen
turvallisuusohjeita.

PALVELU

Ota yhteytta asiakastukeen:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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TERVETULOA

Kiitos, etta valitsit Anova Precision® -uunin!

Olemme iloisia siitd, ettd saamme tuoda tdman upean teknologian kotiisi.
TyoGtasolle asetettava monikayttdinen Anova Precision® -uuni, jossa on
hoyrytoiminto, tarjoaa saman korkealaatuisen ja tarkan
lampotilanhallinnan, jota asiakkaat nykyaan odottavat Anovalta, seka
paljon muuta.

Anova Precision® -uuni muuttaa tapasi tehda asioita. Emme malta
odottaa, ettd ndemme, mita taikoja teet keittiossasi!

Terveisin,

Anova-tiimi
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PYSAHDY! LUE ENNEN JATKAMISTA

Valmistele uuni ennen kayttoa. Tutustu sivuilla 206-210 oleviin
kaavioihin ja tietoihin, jotta saat tietoja uunin toiminnasta.

LAMPOVASTUKSEN VALMISTELEMINEN

1. Varmista, ettd uuni on sijoitettu hyvin tuuletetulle

alueelle ja etta se on kytketty pistorasiaan.

2. Poista laitteesta kaikki alkuperaiset
pakkausmateriaalit seka lisdvarusteet.

3. Aseta uuni 15 minuutin ajaksi 180 °C:een
kdyttamalla TAKALAMPOVASTUSTA ja
paina START-PAINIKETTA.

4. Anna uunin jaahtya. Avaa ovi, jotta ilma
paasee ulos.

5. Aseta uuni 15 minuutin ajaksi 180 °C:een
kayttamalld YLA- JA ALALAMPOVASTUKSIA
ja paina START-PAINIKETTA.

6. Puhdista laite ja lisévarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa. Lisatietoja
on osiossa Hoito ja puhdistus.

HUOMAUTUS: Lampovastukset saattavat tuottaa
hoyryja tai hajuja, kun niiden pinnoite palaa pois.
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OSIEN LITTAMINEN

Asenna vesisailio liu’'uttamalla se edesta
taaksepain uunin oikeaa puolta pitkin. Tayta
tislatulla vedells. Al ylita MAKSIMI vesirajaa.
Aseta mukana tuleva tiputusastia paikalleen

liu'uttamalla se uunin oven alle niin, etta
sailion avoin puoli on yléspain.

HUOMAUTUS: Tislatun veden kaytto on suositeltavaa

kalkkikertymien minimoimiseksi ja toiminnan
yllapitamiseksi.
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UUNISI

@ Kahva / Naytdn sdatimet
@ Tiputusastia

(3) Vesisiilis

() Vesisailion kansi
@ Hoyryn poistumisaukko

@ lImanvaihto
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UUNIN SISALLA

(1) Ruoka-anturin liitanta

(2) Yialampévastus

Takaldampovastus /
Kiertoilmatuuletin

@ Alaléampovastus

@ Kosteusanturi

QIMONN

888883698683

@ Yldosan lampdtila-anturi

@ Alaosan lampétila-anturi

Kalkinpoiston tyhjennysaukko

@ Kannattimet (5)

Valo L

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 207 8/9/23 5:25 PM‘ ‘



NAYTON SAATIMET

F Lampdtila-asetukset rKypsyys'[avoite A
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Anova Precision® -uuniin oven (1) Wi-Fi-yhteyden ilmaisin (3) Lampotilan tila
kahva on myo6s kosketusnaytto.

@ Lampovastuksen valitsin @ Lampatilanaytto
Uunin asetuksia voi saataa -
manuaalisesti ndytolla tai Anova < Ala - Yia

@ Lampotilasaatimet
Precision® -uunin sovelluksessa. + Molemmat - Taka

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 208 8/9/23 5:25 PM ‘ ‘



;e Asetukset j h Hoyryasetukset j

g o

(1) LLENAR ®

O »
— _|_ () — _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Kypsyystavoitteen valitsin @ Hoyrynaytto @ Kalkinpoiston ilmaisin
@ Kypsyystavoitteen nayttd Hoyrysaatimet @ Start/Stop
Kypsyystavoitteen saatimet @ Vesisailion téyton ilmaisin - 4UOMAUTUS: Start/Stop-painike

palaa valkoisen sijaan punaisena,
jos on tapahtunut virhe.
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LAMPOVASTUKSET

Anova Precision® -uunissa on kolme
lampodvastusta ja tuuletin. Lampovastukset
valitaan erilldaan lampdtilan asettamisesta.

@ TAKAVASTUS 2000 W, max. 250 °C

Takalampovastus sijaitsee uunin takaseinan
takana. Se on kiertoilmatuulettimen ymparillg,
mika auttaa kierrattamaan kuumaa ilmaa
koko uunissa.

SOVELTUU PARHAITEN SEURAAVIIN TARKOITUKSIIN:
- ilmafriteeraus

- leipien leipominen

- paistien ja siipikarjan ruskistaminen

- Sous Vide -tila

HUOMAUTUS: Kiertoilmatuuletin toimii suurella
nopeudella aina, kun takavastus on kaytdssa.

E] YLAVASTUS 1900 W, max. 250 °C

Ylalampovastus sijaitsee uunin katossa. Tama
vastus on paras vaihtoehto, kun haluat kayttaa
intensiivistd, suoraa lampoa.

SOVELTUU PARHAITEN SEURAAVIIN TARKOITUKSIIN:
- ruskistaminen
- paahtaminen

E] ALAVASTUS 700 W, max. 180 °C

Alalampdovastus on uunin pohjan alapuolella.
Tama vastus kuluttaa muita vdahemman energiaa,
ja se on paras vaihtoehto, kun haluat matalaa,
helladd ja epdsuoraa lammitysta.

SOVELTUU PARHAITEN SEURAAVIIN TARKOITUKSIIN:
- kohottaminen

- fermentointi

- kuivaaminen

HUOMAUTUS: Perinteiseen leipomiseen perustuvissa
resepteissa on paras kayttaa seka yla- etta alavastusta
samaan aikaan.
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MUKANA TOIMITETTAVAT LISAVARUSTEET

(1) Ritila (2)
(2) Pelti

@ Ruoka-anturi

HUOMAUTUS: Anova Precision®
-uunin mukana toimitettavat
ruostumattomasta teréksesta
valmistettu pelti ja ritild on suunniteltu
toimimaan Anova Precision® uunin
kanssa. Ala kaytéd peltejd muissa
uuneissa tai laitteissa, silla tama
saattaa vaurioittaa pelteja, jolloin
ne eivat enda toimi Anova Precision®
-uunissa suunnitellulla tavalla.
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ASETUKSET

Na&illa sivuilla viitataan sivuilla 10-11 olevaan
nayttokaavioon.

LAMPOTILA JA KYPSYYSTAVOITE

ng Paina LAMPOTILAN TILAA laittaaksesi

Sous Vide -tilan péaélle tai pois paalta.
Paina viiden sekunnin ajan vaihtaaksesi
lampotilan mittayksikkda (F°/C°).
Paina pitkddn LAMPOTILAPAINIKKEITA + JA -
sdataaksesi lampotilaa.

-@ Paina KYPSYYSTAVOITETTA vaihtaaksesi

AJASTIMEN ja ANTURIN valilld. Naytto
muuttuu valintasi mukaan.

Paina pitkddn KYPSYYSTAVOITTEEN PAINIKKEITA
+ JA - sdatadksesi AJASTINTA (TT:MM)
tai ANTURIN tavoitelampotilaa.

|p Paina START/STOP aloittaaksesi ruuanlaiton
asetusten valitsemisen jalkeen tai lopettaaksesi
ruuanlaiton milloin tahansa.
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HUOMAUTUS: Voit valmistaa reseptin saavuttamalla
halutun [ampé&tilan sen sijaan, etta maarittelet
valmistusajan reseptiin merkityn ajan perusteella.
Ruuanlaiton voi aloittaa ilman ajastinta.

LAMPOTILA

SOUS VIDE -TILA PAALLA: 25-100 °C
SOUS VIDE -TILA POIS PAALTA: 25-250 °C

SOUS VIDE -TILA

SOUS VIDE -TILA on innovatiivinen
ruuanvalmistustapa Anova Precision® -uunissa.
Sen ansiosta voit valmistaa perinteisen sous
viden tapaisia ruokia, jolloin ruoka saavuttaa
tarkan, tasaisen kypsyyden ilman, ettd se on
ylikypsa. Voit kayttdad samoja valmistusaikoja
ja lampdtiloja kuin perinteisessa sous vide
-ruuanlaitossa, mutta ilman tarvetta
vakuumipakata ruokaa tai tayttaa vesisailiota.
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ASETUKSET

Kun Sous Vide -tila on p&alld, uuni mittaa ruuan RUOKA-ANTURIN KAYTTO
lampatilaa jatkuvasti kayttamalla huippuluokan
KOSTEUSANTURIA. Anturi mittaa valmistuksen
aikana haihtuvan veden lampétilaa, ja uuni
sdatelee lampatilaa, jotta ruoka ei ikind

kypsy enemman kuin haluat.

K&ytd RUOKA-ANTURIA mitataksesi ruokiesi
sisdlampotilat niiden kypsyessa. Aseta anturi
ruuan paksuimpaan kohtaan tai sen keskelle.
Kun liu’utat pellin uuniin, yhdista anturijohdon
toinen paa ruoka-anturin liitantaan, joka on

Aivan kuten sous videssé, ruoka ei ruskistu uunin sisdpuolella vasemmassa ylakulmassa
eika siita tule rapeaa, kun kaytat Sous (katso sivu 5). Seka uunin naytto etta Anova
Vide -tilaa. Jos haluat viimeistella ruokasi Precision® -uunin sovellus nayttavat ruuan
ruskistamalla tai rapeuttamalla sen, lisaa ytimen [ampa&tilan anturin ollessa kaytossa,
erillinen valmistusvaihe, jossa on korkea ja voit maarittad haluamasi ytimen [ampatilan
lampdtila ja jossa Sous Vide -tila on pois ruuanlaiton aikana. Ruoka-anturia voi kayttaa,
paalta. Voit ohjelmoida valmistusvaiheita kun Sous Vide -tila on p&aalla tai pois paalta.
reseptillesi Anova Precision® -uunin

sovelluksessa tai syottaa uudet HUOMAUTUS: Ruoka-anturi mittaa ruuan ytimen
asetukset nayttéén manuaalisesti. lampotilan 100 °C:een saakka.
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ASETUKSET

Talla sivulla viitataan nayttékaavioon
sivuilla 10-11.

HAOYRYN KAYTTO

/\|/\ Paina HOYRYPAINIKKEITA + TAI - siétasksesi

hoyryprosenttia.

Lopeta hoyryn kayttd painamalla
HOYRYSAADINTA -, kunnes prosenttimaara
on 0 ja naytdssé lukee POIS PAALTA.

@ Jos vesisailio on tyhja ruuanlaiton aikana
tai hoyrytoiminnon kayton jalkeen,
TAYTTOILMAISIN vilkkuu. Tayta vesisailio
ja paina tayttoilmaisinta jatkaaksesi
hoyrytoiminnon kayttoa.

HUOMAUTUS: Uuni ei voi vdhent&a ilmankosteutta
keittiosi kosteutta matalammaksi. Jos valmistat ruokaa
kosteassa ymparistossd, uuni ei valttamatta saavuta
matalaa suhteellista kosteutta.
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HOYRYN TUOTTO

Voit lisata ruuanvalmistusprosessiin hoyrya
valitsemalla hoyryprosentin (0—100 %) naytossa
tai sovelluksessa. Tama aktivoi hdyrystimen,
joka liséa kosteutta uunin sisalla.

Kun uunia kaytetaan enintaan 100 °C:n
lampotilassa, valitsemasi hdyryprosentti
tulkitaan suhteellisena kosteusprosenttina.
Naissa l[ampdtiloissa uuni aktivoi hdyryttimen
vain, kun se on tarpeellista kosteustasojen
yllapitémiseksi, mika saattaa olla harvinaista.

Kun hoyrytoimintoa kaytetaan yli 100 °C:n
lampdotiloissa, hdyrya tuotetaan koko
ruuanvalmistusprosessin aikana. Tassa
tilassa uuni ei mittaa tai reagoi uunin
sisalld olevaan kosteusmaaraan.
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YHDISTA WI-FI-VERKKOON

Kun yhdistat uunisi Anova Precision® -uunin
sovellukseen Wi-Fi-yhteyden avulla, saat
ainutlaatuisen ruuanlaittokokemuksen.

(1) LATAA Anova Precision® -uunin sovellus
alypuhelimeesi tai tablettiisi.

@ MUODOSTA YHTEYS haluamaasi
Wi-Fi-verkkoon.

@ AVAA sovellus ja muodosta yhteys
noudattamalla nayttoon tulevia ohjeita.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

UUNIN NAYTOSSA

Uunin ndytossa oleva Wi-Fi-kuvake nayttaa
yhteyden tilan.

SYKKIVA VALO: etsitdan/yhdistetdan
PYSYVA VALO: yhdistetty

SOVELLUKSEN KAYTON EDUT

S&dada uuniasi etdna ja seuraa

ruuanvalmistusprosessia mista tahansa.

Selaa ja valmista ruokaa Anovaa varten
tehtyjen reseptien avulla.

Tee ja jaa omat reseptisi ja lisada
sovellukseen ainesosat, vaiheet

ja kuvat.

Tallenna kaikki suosikkireseptisi.

HUOMAUTUS: Uunin kayttoon ei tarvita Wi-Fi-
yhteytta tai sovellusta. Jotkut toiminnot eivat
kuitenkaan valttamatta ole saatavilla
manuaalisessa kaytossa.
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HOITO JA PUHDISTUS

YLEISPUHDISTUS

Puhdista laitteen etuosa pehmeaélla liinalla,
lampimalla vedellad ja puhdistusaineella.

Kéayta metallipinnoilla ruostumattomalle
terakselle tarkoitettua puhdistusainetta.

Jos sisdpuolella alaosassa on
mineraalikertymia, kdytd muutama tippa
etikkaa, [aBmminta vettad ja pehmeaa sienta.

Puhdista laitteen sisdapuoli jokaisen kayton
jalkeen. Rasvakertymat ja muut ruokajaamat
saattavat aiheuttaa tulipalon.

Puhdista pinttynyt lika uuninpuhdistusaineella.

Als kayta hankaavia pesulaitteita tai
puhdistusaineita. Nama saattavat
vahingoittaa uunin pintoja ja osia.

LISAVARUSTEET

Ruoka-anturin voi puhdistaa lampimalla vedella
ja astianpesusaippualla. Ala upota anturia
veteen tai laita sita astianpesukoneeseen.

Mukana tulevat ritila ja pelti ovat
astianpesukoneen kestéavia, tai ne voi

pesté kasin. Ald puhdista niitd kayttamalla
hankaavia puhdistusaineita tai valineita

tai terdvareunaisia esineita. Nama voivat
vaurioittaa ruostumatonta terasta.

Puhdista kaikki lisdvarusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua taysin.

Tarkista ja tyhjenna tiputusastia ennen ja
jalkeen jokaista kayttoa varmistaaksesi,
ettd se ei vuoda yli.
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Kuva 1: Vesisdilion irrottaminen
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VESISAILION PUHDISTUS

1. Irrota vesisailio liu’'uttamalla se ulospdin
kuvan 1 osoittamalla tavalla.

2.Irrota vesisdilion kansi.
3. Pese sdilio ja kansi helldvaraisesti pehmealla

liinalla tai hankaamattomalla sienellg,
lampimalla vedella ja astianpesusaippualla.

4. Kuivaa vesisailio huolellisesti
mikrokuituliinalla ja liu’uta se sitten
paikalleen uunin sivulle.

5. Tayta vesisailio raikkaalla tislatulla vedella
ja laita kansi takaisin sailion paalle.

HUOMAUTUS: Sdilio ja kansi eivét ole
astianpesukoneen kestavia.
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KALKINPOISTO-OHJELMA

>
J

o

i
el
=
5]
i

3
5
o
2282
5598,
968
st
oS0
AP0

o
0
3o
S

Kun hoyrystin on kaytossé, laitteen sisalle T = R0
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Kalkinpoistoa suositellaan hoyryttimen
30 kayttotunnin jalkeen. Automaattinen
kalkinpoisto-ohjelma kestaa noin

40 minuuttia.

Taman ohjelman suorittamiseen tarvitaan
kalkinpoistoainetta ja vetta.

.

HUOMAUTUS: Tislatun veden kaytto on suositeltavaa Kuva 2: Pellin paikka kalkinpoiston aikana
toiminnan yllapitamiseksi.
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KALKINPOISTO-OHJELMA

KALKINPOISTON VAIHEET 5. Varmista ensimmaisen vaiheen jalkeen, etta
vesisdiliossa ei ole jdljellda puhdistusainetta.
Jos on, irrota vesisailio, tyhjenna puhdistusaine,
huuhtele s&ilio vedella ja kiinnita se takaisin
paikalleen.

1. Irrota kaikki lisdavarusteet. Laita pelti uunin
pohjalle niin, ettéd kalkinpoiston poistoaukko
tyontyy pellin reunan yli ja kaikki nesteet

valuvat pellille. Katso kuva 2.
. . . P 6. Lisaa vesisailioon 1 litra tislattua vetta.
2.Irrota ja tyhjenna vesisailio, ja kiinnitd se ) ) ) ) )
sitten uudelleen uuniin. 7. Aloita ohjelman toinen vaihe painamalla
KALKINPOISTON ILMAISINTA ndytdssa tai
sovelluksessa. Toinen vaihe kestda noin

10 minuuttia.

3. Sekoita noin 200 ml kalkinpoistoainetta
1litraan vettd, ja kaada se vesisailioon.

4. Aloita kalkinpoisto-ohjelma painamalla
KALKINPOISTON ILMAISINTA ndytossa tai

sovelluksessa. Ensimmainen vaihe
kestd3 noin 30 minuuttia. 9. Pyyhi uunin sisalta kosteus kuivalla liinalla.

Anna sen kuivua kokonaan ovi auki.

8. Kun ohjelma on paattynyt, ota pelti pois
uunista ja puhdista se.
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VAIHDA VALOPOLTTIMO

Anova Precision® -uuni kayttda korkean 8. Aseta uusi polttimo paikalleen ja noudata
[ampdotilan G9-halogeenilamppua, 220-240 V, naitd ohjeita takaperin laittaaksesi kaikki
25 W luukun sisdlla. Jos valo pitaa vaihtaa, osat paikoilleen.

noudata naita ohjeita:

HUOMAUTUS: Al4 kiristé ruuveja liian tiukalle, silla
tama saattaa vaurioittaa lasia.

1. Irrota uunin sahkdjohto irti pistorasiasta

2.Varmista, etta uuni on jaahtynyt ennen
polttimon vaihtoa.

3. Avaa ovi ja katso uunin ylapintaa.

4. Irrota varovasti kaikki nelja ruuvia, joilla
valon suojus on kiinnitetty. Katso kuva 3.

5.Kun irrotat viimeista ruuvia, laita kasi
suojuksen paalle, jotta se ei putoa.

6. Aseta suojus syrjaan.

7. Tartu polttimoon varovaisesti ja veda se
suoraan pois liitdnnasta (kohti uunin etuosaa).

\ann000000Q
Kuva 3: Valon suojus ja ruuvit
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PRECISION OVN

BRUKERVEILEDNING



SIKKERHETSSTANDARDER

Utfer alltid grunnleggende sikkerhetstiltak nar du bruker
elektriske apparater, inkludert folgende:

1.

2.

Les alle instruksjonene.

Ikke rer varme flater. Bruk handtak eller brytere.
For & beskytte mot elektrisk stot, ma ikke ledninger,
stopsler eller apparatet legges i vann eller annen
vaeske.

Noye tilsyn er nedvendig nar apparatet brukes av
eller i neerheten av barn.

Ta ut stopselet fra stikkontakten nar du ikke bruker
apparatet og for rengjering. La det avkjoeles for du
monterer eller demonterer deler.

Ikke bruk noe apparat med skadet ledning eller
stopsel. Hvis apparatet ikke virker som det skal, eller

er skadet pa noen mate, ta straks kontakt med Anova.

www.support.anovaculinary.com
Ma ikke brukes utenders.
La ikke ledningen kommer i kontakt med varme flater

eller henge over kanten pa et bord eller en benk der
barn kan ta tak i den eller snuble over den.

Ma ikke plasseres pa eller i naerheten av varm gass
eller elektrisk kokeplate, eller i en oppvarmet ovn
eller mikrobelgeovn.

10. Husholdningspparatet ma ikke brukes til noe annet
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formal enn det det er beregnet til.

Ma ikke rengjeres med stalull. Biter kan brekkes av
platen og komme i kontakt med elektriske deler og
medfore elektrisk stot.

. Produsenten av husholdningsapparatet anbefaler

ikke bruk av tilleggssutstyr og kan forarsake alvorlige
skader.

. N&r ovnen er i bruk, serg for minst 4 tommer (10 cm)

luft pa alle sider av ovnen for & gi tilstrekkelig
luftsirkulasjon.

. Ovnen ber kun plasseres pa granitt, rustfritt stal,

betong, marmor, stein eller annet materiale som er
bekreftet a tale temperaturer opptil 90 °C (194 °F).
Slakterblokker, laminert/lakkert tre, komposittlaminat
eller annet materiale som ikke er bekreftet &8 mote
temperaturkravene, bor ikke brukes.

. For & koble fra, trykk pa Start/Stopp-knappen under

bruk og fjern deretter ledningen ved a ta tak i
stopselet og trekke det ut. Trekk aldri ut kontakten
ved a trekke i ledningen.

. Vaer ekstremt forsiktig nar du flytter et apparat som

inneholder varm olje eller annen varm vaeske.

. lkke dekk til noen del av ovnen med aluminiumsfolie.

Dette kan fore til overoppheting av ovnen.

. Veer ekstremt forsiktig nar du fjerner brett eller kaster
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SIKKERHETSSTANDARDER

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

varmt fett eller annen varm vaeske.

Volumes mat eller store metallredskaper ma ikke
settes i ovnen, da de kan fore til brann eller risiko for
elektrisk stot.

Nar ovnen er i bruk kan brann oppsta hvis ovnen
dekkes til eller er i kontakt med brannfarlig materiale,
inkludert gardiner, vegger, o.l. Ikke oppbevar eller
legg noe pa ovnen nar den er i bruk.

Det ma utvises ekstrem forsiktighet ved bruk av
beholdere
som er laget av annet enn metall eller glass.

Ikke legg noe av felgende i ovnen: papp, plast, papir
eller andre brannfarlige materialer.

Ikke oppbevar noe annet i ovnen nar den ikke er i
bruk, enn tilbehor anbefalt av produsenten.

Bruk alltid beskyttende, isolerte grytekluter nar noe
settes inn eller tas ut fra den varme ovnen.

Dette apparatet har en dor av herdet sikkerhetsglass.
Glasset er sterkere enn vanlig glass og mer resistent
mot knusing. Herdet glass kan knuses, men bitene vil
ikke ha skarpe kanter. Unnga a ripe derflaten eller
lage hakk i kantene. Hvis det er en ripe eller et hakk i
doren, ta straks kontakt med Anova. www.support.
anovaculinary.com
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26. For a sla av ovnen, trykk pa Start/Stopp-knappen

under bruk og hold knappen inne et ayeblikk. Noen
lys og knapper vil fortsatt veere synlige pa skjermen
nar enheten er avslatt.

FORSTEGANGSOPPSETT

Fjern all emballasje og etiketter.
Ikke installer eller bruk et skadet apparat.

Veer alltid forsiktig nar det flyttes, da det er tungt.
Bruk lukket fottey for & beskytte fottene.

Ikke trekk eller loft ovnen etter handtaket.

Serg for minimumsavstand pa 4 tommer (10 cm) fra
andre apparater og enheter, vegger eller skap.

ELEKTRISK TILKOBLING

Apparatet ma kobles til et jordet uttak.
Koble direkte til et vegguttak.
Ikke bruk grenuttak og skjeteledninger.
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SIKKERHETSSTANDARDER

BRUK Ikke bruk Anova-tilbeher med andre ovner eller

Dette er et apparat for tilberedning av matvarer. Deler
og utstyr er varme nar ovnen er i bruk. Bruk grytekluter
og underlag for & beskytte hender og overflater mot
varmen. Veer forsiktig ved handtering av varme ting.

Dette apparatet er kun til husholdningsbruk.
Ikke endre spesifikasjonene for dette apparatet.

Ikke la barn vaere alene eller uten tilsyn der ovnen
eribruk.

Pase at ventilasjonsapningene ikke er blokkert.
Omradet rundt ventilen er varmt under og etter bruk.
Sta til siden og veer forsiktig nar du apner deren mens
apparatet er i bruk. Varm luft og damp kan slippe ut.
Ikke bruk trykk eller la gjenstander ligge pa den

apne doren.

Ikke bruk apparatet som en arbeidsflate eller underlag
for oppbevaring av ting.

apparater. Dette kan fore til skade pa tilbehoret.

Apne ovnsderen forsiktig. Bruken av ingredienser med
alkohol kan fore til en blanding av alkohol og luft.

Ikke la gnister eller dpne flammer komme i kontakt
med apparatet nar du apner deren.

Ikke legg brannfarlige produkter eller gjenstander som
er fuktet med brannfarlige produkter, i neerheten av
eller pa apparatet.

For & unnga skade eller misfarging av stalet:

Ikke legg kokekar eller andre gjenstander direkte

pa bunnen av ovnen.

Ikke legg aluminiumsfolie direkte pa bunnen
av ovnen.

Ikke oppbevar fuktige fat og mat i apparatet etter
at tilberedningen er fullfort.

Veer forsiktig nar du fjerner eller installerer tilbehgret.
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SIKKERHETSSTANDARDER

Misfarging av stalet har ingen effekt pa apparatets
ytelse.

Bruk en dyp panne til saftige kaker. Fruktjuice kan
gi permanente flekker.

Dette apparatet er kun til tilberedning av mat. Det ma

ikke brukes til andre formal, for eksempel oppvarming

av rom.
Pase at deren alltid er lukket ved tilberedning av mat.
Ikke plasser ovnen bak et mebelpanel (f.eks. en der)
da varme og fuktighet kan bygges opp under bruk,
som kan medfere skade pa apparatet, kabinettet
eller gulvet.

DAMPKOKING

Selv nar du tilbereder mat uten damp, kan damp
slippe ut fra damputlepet under vanntanken. Serg
for at kroppsdeler og gjenstander holdes borte fra
dette omradet.

Damp som slipper ut, kan gi brannskader pa hud og

gjenstander. St til siden og veer forsiktig nar du &pner

doren mens dampfunksjonen er aktivert eller etter
dampkoking. Hold unna hender og ansikt.

lkke bruk ovnen i naerheten av kjokkenskap. For mye
bruk av damp kan fore til skade pa mebler og skap.

VEDLIKEHOLD

For vedlikehold utferes, deaktiver apparatet og koble
fra stopselet fra stremuttaket.

Pase at apparatet er kaldt. Det er risiko for at
glasspanelene kan knuses.

Ta straks kontakt med teknisk support hvis
glasspanelene i doren skades eller knuses.
Rengjer apparatet med jevne mellomrom for

& forhindre at overflatematerialet svekkes.

Ikke rengjor med slipende rengjeringsmaterialer
eller -stoffer, eller metallgjenstander.

Hvis du bruker en ovnspray, folg
sikkerhetsinstruksjonene pa emballasjen.

SERVICE

Ta kontakt med kundesupport:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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VELKOMMEN

Takk for at du valgte Anova Precision® ovn!

Vi er glad for & gi hjemmet ditt denne utrolige teknologien. Med den
dampaktiverte kombiovnen Anova Precision® far du den samme kontrollen
av hoy kvalitet og presise temperaturen som kunder har skjont de kan
forvente fra Anova, og mye mer.

Anova Precision® ovn vil forandre maten du tilbereder all mat pa. Vi gleder
oss til
a se magien du lager pa kjokkenet!

Hilsen

Anova-teamet
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STOPP! LES FOR DU FORTSETTER

Klargjer ovnen til bruk. Se diagrammer og informasjon pa side
228-232 i denne veiledningen for detaljer om bruk.

KLARGJ@RING AV VARMEELEMENT SETT PA DELER

1. Pase at ovnen er plassert pa et godt ventilert Installer vanntanken ved a skyve den forfra
sted og at stopselet er satt i. og bakover langs hoyre side av ovnen. Fyll

2. Fjern all original emballasje, i tillegg til tilbehor, ~ Med destillert vann. Ikke fyll pa forbi MAks
fra apparatet. vannstreken.

3. Still ovnen til 356 °F (180 °C) med BAKRE Koble til dryppskalen som felger med, ved
VARMEELEMENT i 15 minutter og trykk pa START. a skyve den under ovnsderen med siden

4. La ovnen avkjoles. Apne deren for at luft med det &pne reservoaret vendt opp.

ventilleres ut.
5. Still ovnen til 356 °F (180 °C) med @VRE OG

NEDRE VARMEELEMENTER i 15 minutter og
trykk pa START.

6. Rengjor apparatet og tilbeheret for
forstegangsbruk. Se avsnittet «Vedlikehold
og rengjoering» for mer informasjon.

MERK: Destillert vann anbefales for & minimere

MERK: V | t ki id lukt nd
ArMECIeMENtene kam avgrcamp og juid nar kalkansamling og ivareta riktig funksjon.

beleggene brennes av.
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DIN OVN

@ Handtak / skjermkontroller
@ Dryppskal

@ Vanntank

@ Lokk til vanntank
@ Damputlep

@ Ventilasjon
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INNSIDEN AV OVNEN

Apning til matsonde

Q@vre varmeelement

Bakre varmeelement /
konveksjonsvifte

Nedre varmeelement

Vattemperatursensor

Qvre temperatursensor

QRO

o
888883698683

Nedre temperatursensor

Avkalkings avlep

Brettposisjoner (5)

I

@OOOOOWE ®O®O

Lys
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SKJERMKONTROLLER

F Temperaturinnstillinger ﬁ

( Tilberedningsmal

11 (
’. _’ £ Termosonda ’_’ ’_

@ _
_@ Temporizador I I

®

+
O)
|

Derhandtaket pa Anova Precision®

(1) Indikator for wifi-tilkobling
ovn er ogsa bergringsskjermen.

@ Varmeelementvelger
Ovnsinnstillinger kan styres manuelt

fra skjermen eller Anova Precision®
ovn-appen.

- Nederste - Qverste

- Begge - Bakre
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@ Temperaturmodus
@ Temperaturskjerm

@ Temperaturkontroller
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al Innstillinger W F Dampinnstillinger j

g o

(1) LLENAR ®

O »
— _|_ () — _I_ (12) DESCALCIFICAR

@ Tilberedningsmalvelger @ Dampskjerm @ Avkalkingsindikator

@ Tilberedningsmalskjerm Dampkontroller @ Start/Stopp
Tilberedningsmalkontroller Indikator for pafylling . .

@ av vanntank MERK: Start/Stopp-knappen gar fra

hvit til red hvis det er en feil.
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VARMEELEMENTER

Anova Precision® ovn har tre varmeelementer og
en vifte. Valg av varmeelementer skjer atskilt fra
innstilling av temperaturmalene.

@] BAKRE ELEMENT 2000 W, maks. 482 °F (250 °C)

Bakre varmeelement sitter bak bakveggen
i ovnsrommet. Det strekker seg rundt
konveksjonsviften, og gjer det enklere

a sirkulere varme gjennom hele ovnen.

BEST FOR:

- luft-steking

- bredbaking

- bruning av stek eller fjeerfe
- Sous Vide-modus

MERK: Konveksjonsviften vil alltid kjere ved hoy
hastighet nar det bakre elementet er i bruk.
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@ @VRE ELEMENT 1900 W, maks. 482 °F (250 °C)

Det ovre varmeelementet er plassert inni taket
i ovnen. Dette elementet er det beste valget nar
du onsker intens, direkte varme.

BEST FOR:

- grilling
- toasting

Q NEDRE ELEMENT 700 W, maks. 356 °F (180 °C)

Det nedre varmeelementet ligger under bunnen
av ovnen. Dette elementet har lavere effekt enn
de andre, og er det beste valget nar du vil ha lav,
skansom, indirekte varme.

BEST FOR:
- heving
- fermentering
- dehydrering

MERK: Bruk av bade ovre og nedre elementer samtidig
er best for oppskrifter basert pa tradisjonell baking.
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TILBEHOR SOM ER INKLUDERT

@ Metallrist (2)

@ Lukket panne

@ Matsonde

MERK: Pannen og risten av rustfritt stal
som felger med Anova Precision®

ovn er designet til & brukes sammen
med Anova Precision® ovn. Ikke bruk
pannene med andre ovner eller
apparater, da det kan resultere i skade
pa pannene, sa de ikke lenger vil virke
med Anova Precision® ovn som tiltenkt.
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INNSTILLINGER

Disse sidene henviser til skjermdiagrammet pa
side 10-11.

TEMPERATUR OG STEKEMAL

ﬂg Trykk pa TEMPERATURMODUS for & sla Sous
Vide-modus pa eller av.

Hold inne i 5 sekunder for a bytte
temperaturenhet (F°/C°).

Trykk eller hold inne temperaturkontrollene
+ 0G - for & justere temperaturen.

%)) Trykk pé STEKEMAL for & veksle mellom

TIDTAKER eller SONDE. Skjermen endres
avhengig av malet du har valgt.

Trykk eller holde inne malkontrollene + 0G - for
a justere TIDTAKEREN (TT:MM) eller SONDENS
maltemperatur.

|p Trykk pa START/STOPP for & starte tilberedningen
etter at innstillingene er valgt, eller for & avbryte
mattilberedningen nar som helst.
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MERK: Du kan tilberede en oppskrift basert pa en
temperatur i stedet for en mengde tid. En tidtaker
kreves ikke til & starte tilberedningen.

TEMPERATUROMRADE

SOUS VIDE-MODUS PA: 77-212 °F (25-100 °C)
SOUS VIDE-MODUS AV: 77-482 °F (25-250 °C)

SOUS VIDE-MODUS

SOUS VIDE-MODUS er en innovativ metode for
matlaging med Anova Precision® ovn. Du kan
bruke den til & tilberede mat pa en mate som
ligner pa tradisjonell sous vide, der maten
skansomt nar presis gjennomsteking fra kant

til kant, uten oversteking. Du kan bruke samme
tilberedningstider og temperaturer som du er vant
til med sous vide, men med tilleggsfordelen med
at du ikke lenger trenger a pakke inn maten eller
fylle et kar med vann.
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INNSTILLINGER

Nar Sous Vide-modus er pa, maler ovnen
kontinuerlig temperaturen maten utsettes
for ved hjelp av den heyteknologiske
VATTEMPERATURSENSOREN. Denne sensoren
maler temperaturen pa vannfordampningen
gjennom hele tilberedningen, og ovnen
regulerer den temperaturen sa maten aldri
stekes utover innstillingen.

Akkurat som i Sous Vide-modus, blir ikke mat
brunet og far ingen sprg skorpe med Sous
Vide-modus. For a fullfere maten med grilling,
bruning eller en spro konsistens, legg til et
eget stekestadium med hey varme og Sous
Vide-modus avslatt. Du kan programmere
stekestadier for oppskriften din i Anova
Precision® ovn-appen, eller legge inn nye
innstillinger manuelt pa skjermen.

‘ ‘ Anova_Oven_Guide_INTL_08032023.indd 235

BRUKE MATSONDEN

Bruk MATSONDEN til & male matens
kjernetemperatur under steking. Sett sonden
inn i den tykkeste delen, eller midt i maten. Nar
du skyver pannen inn i ovnen, sett den motsatte
enden av sondekabelen inn i matsondeporten,
som sitter gverst til venstre i ovnen (se side 5).
Bade ovnskjermen og Anova Precision® ovn-
appen viser deg kjernetemperaturen pa maten
nar sonden er i bruk, slik at du kan legge inn
onsket kjernetemperatur under tilberedning.
Matsonden kan brukes med Sous Vide-modus
av eller pa.

MERK: Matsonden maler matens kjernetemperatur
opptil 212 °F (100 °C).
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INNSTILLINGER

Denne siden henviser til skjermdiagrammet pa
side 10-11.

BRUKE DAMP

fl\ Trykk p& dampkontrollene + ELLER - for

/

a justere dampprosenten.

For a slutte a bruke damp, trykk pa
dampkontrollen - til prosenten blir
0 og det star "AV" pa skjermen.

@ Hvis vanntanken er tom under eller

for tilberedning med damp, blinker
PAFYLLINGSINDIKATOREN . Fyll vanntanken
og trykk deretter pa pafyllingsindikatoren
for & fortsette dampstremmen.

MERK: Ovnen kan ikke avfukte luften utover fuktigheten
i ditt eget kjokken. Hvis du steker i et fuktig milje, er det
mulig at ovnen ikke kan na lav relativ fuktighet.
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DAMPGENERERING

Du kan tilsette damp til tilberedningsprosessen
ved & oppgi en dampprosent (0-100 %) pa
skjermen eller i appen. Da tilsettes fuktighet

i ovnen.

Nar du steker ved 212 °F (100 °C) eller lavere,
blir dampprosenten du stilte inn tolket som
en prosent av relativ fuktighet. | dette
temperaturomradet aktiverer ovnen kun
dampgeneratoren nar det er nedvendig for

a opprettholde fuktighetsnivaene, som kan
veere sjeldent.

Men nar damp brukes ved temperaturer over
212 °F (100 °C), genereres damp konstant
gjennom tilberedningsprosessen. | denne
modusen maler eller reagerer ikke ovnen

pa mengden med fuktighet pa innsiden.
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KOBLE TIL WIFI

Nar du kobler ovnen til Anova Precision®
ovn-app med wifi, far du den ultimate
tilberedningsopplevelsen.

(1) LAST NED Anova Precision® ovn-app pa
smarttelefonen eller nettbrettet ditt.
@ KOBLE til ditt foretrukne wifi-nettverk.

(3) APNE appen og folg instruksjonene pa
skjermen for a koble til.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

PA OVNSKJERMEN
Wifi-ikonet pa ovnskjermen viser tilkoblingsstatus.

PULSERENDE LYS: soker/kobler til
KONTINUERLIG LYS: tilkoblet
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FORDELER MED A BRUKE APPEN

Still inn ovnen med fjernkontroll, og felg med
pa tilberedningsprosessen fra hvor som helst.

Bla og lag mat fra en samling av brukervennlige
oppskrifter, laget eksklusivt for Anova.

Lag og del dine egne oppskrifter med
ingredienser, prosedyre og bilder.

Lagre alle favorittoppskriftene dine.

MERK: WiFi-tilkobling og appen kreves ikke for
& bruke ovnen. Men noen funksjoner vil kanskje
ikke veere tilgjengelige ved manuell bruk.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJORING

GENERELL RENGJ@RING TILBEHOR

Rengjer fronten av apparatet med en myk klut
med varmt vann og rengjeringsmiddel.

Bruk rengjeringsmiddel for rustfritt stal for
a rengjore metallflater.

Ved mineralsk ansamling i bunnen av ovnen
innvendig, bruk noen draper destillert eddik
med varmt vann og en myk svamp.

Rengjor alltid innsiden av apparatet etter bruk.
Fettakkumulering eller andre matrester kan
resultere i brann.

Fjern vanskelig smuss med ovnrengjeringsmiddel.

Ikke bruk stalull eller slipende rengjoringsmidler.
Disse kan fore til skade pa utsiden av ovnen og
deler av den.

Rengjer matsonden med varmt vann og
oppvasksape. Ikke senk sonden i vann eller
legg den i oppvaskmaskinen.

Bade brettene og risten kan vaskes

i oppvaskmaskin, eller for hand. Ikke rengjer
dem med slipemidler, skrubbesvamper eller
skarpe gjenstander. Disse kan skade
overflaten av rustfritt stal.

Rengjor alt tilbehor etter bruk og la dem
torke helt.

Sjekk og tem dryppskalen for og etter hver
gang mat tilberedes for a sikre at den ikke
renner over.
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.

figur 1: ta ut vanntanken
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RENGJQRING AV VANNTANK

1. Ta ut vanntanken ved & skyve den utover som
vist i fig. 1.
2.Ta av lokket pa vanntanken.

3. Vask tanken og lokket forsiktig med en myk
klut eller ikke-slipende svamp med varmt
vann og oppvasksape.

4. Tork av vanntanken forsiktig med

mikrofiberklut. Skyv den deretter tilbake
pa plass i siden av ovnen.

5. Fyll vanntanken med friskt, destillert vann
og sett lokket pa tanken igjen.

MERK: Tanken og lokket kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.
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DESKALERINGSSYKLUS

Nar dampgeneratoren er i bruk, skjer det T = 03)‘;@;@%@ N
en ansamling av kalk inne i den pa grunn av ‘ - = (%‘%;z%%ﬁo‘%%%
vannets kalsiuminnhold. Periodisk avkalking - ) S, g8
av restansamling kan forlenge levetiden pa ‘ ///////7 °<§c§>°a§;§§:§§§§§§
ovnen og forhindre svekkelse i ytelse. //////// P R

— _— L ,O

Q Q00
08348288350

Avkalking anbefales etter 30 timers bruk av
damp. Den automatiske avkalkingssyklusen
tar ca. 40 minutter.

Du ma bruke en avkalkingslesning og vann
for & utfere denne syklusen.

.
figur 2: plassering av brett under avkalking

MERK: Destillert vann anbefales for a bidra til
riktig driftsfunksjon.
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DESKALERINGSSYKLUS

AVKALKINGSPROSEDYRE

1. Ta ut alt tilbehoret. Legg brettet nederst
i ovnsrommet slik at avkalkingsutlopet stikker
ut over kanten pa brettet for & fange opp
veesken. Se fig. 2.

2. Ta ut vanntanken og tem den, og sett den
deretter tilbake i ovnen.

3. Bland ca. 200 ml avkalkingslesning med 1 liter
vann og hell det i vanntanken.

4. Aktiver avkalkingssyklusen ved a trykke pa
AVKALKINGSINDIKATOREN pa skjermen eller
i appen. Den forste fasen tar ca. 30 minutter.

. Etter slutten pa den forste fasen, pase at

det ikke ligger noe rengjeringsmiddel igjen
i vanntanken. Ta i s fall ut tanken, tom ut
lesningen, skyll tanken med vann og sett
deninnigjen.

6. Tilsett 1 liter destillert vann til vanntanken.

7. Aktiver andre fase av syklusen ved a trykke

pa AVKALKINGSINDIKATOREN pa skjermen eller
i appen. Den andre fasen tar ca. 10 minutter.

. Nar syklusen er fullfort, ta ut brettet og

rengjor det.

. Terk av eventuell fuktighet i ovnen med tarr

klut. La den terke helt med deren apen.
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SKIFT LYSPZARE

Anova Precision® ovn benytter hoytemperatur G9
halogenlampe, 220-240 V, 25 W inne i
ovnsrommet. Folg prosedyren under hvis lampen
ma byttes ut:

1. Trekk ut stepselet til ovnen fra stramforsyningen
2.Sjekk at ovnen er avkjolt.

3. Apne deren og se opp pa den ovre flaten
i ovhsrommet.

4. Ta forsiktig ut alle fire skruer som holder
lysdekselet pa plass. Se fig. 3.

5.Nar du tar ut fierde og siste skrue, legg en
hand over dekselet for a forhindre at det
faller av.

6.Ta dekselet til side.
7. Ta forsiktig tak i paeren og trekk den rett ut

fra kontakten (mot forsiden av ovnen).

8.Sett i en ny paere og felg disse punktene
i motsatt rekkefglge for 8 montere igjen

MERK: Ikke stram skruene for hardt, da dette kan
skade glasset.

\ann000000Q
figur 3: lysdeksel og skruer
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Limited warranty. Full details at anovaculinary.com/warranty

Anova®, Precision®, Precision® Cooker, and HemiFlow™ are trademarks or registered trademarks of Anova
Applied Electronics, Inc. ©2020 Anova Applied Electronics, Inc. San Francisco, CA, US | Stockholm, SE. All
Rights Reserved.

Apple, the Apple logo and iPhone are trademarks of Apple Inc., registered in the U.S. and other countries.
App Store is a service mark of Apple Inc. Android, Google Play, and the Google Play logo are trademarks of
Google Inc. All other trademarks and trade names are properties of their respective owners.
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