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TURVALLISUUSSTANDARDIT

Noudata aina perusvarotoimia sdhkélaitteita kdyttaessasi,
mukaan lukien seuraavia ohjeita:

1. Lue kaikki ohjeet.
Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta kahvoja ja s&atimia.

Ehkaistaksesi séahkoiskut ala aseta johtoja, pistokkeita
tai laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

4. Tarkka valvonta on tarpeellista, kun laite on lasten
kaytossa tai sita kaytetaan lasten laheisyydessa.

5. lIrrota laite virtalahteestd, kun sitd ei kdyteta ja ennen
puhdistamista. Anna laitteen jadhtya, ennen kuin lisdat
siihen osia tai irrotat niita.

6. Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut. Jos laite toimii virheellisesti tai se on
vahingoittunut milldan tavalla, ota valittomasti
yhteyttd Anovaan. www.support.anovaculinary.com
Al3 kéyta ulkotiloissa.

Ala anna johdon koskettaa kuumia pintoja tai roikkua
poydan reunan yli, jolloin lapsi voi vetaa sité tai jolloin
siihen voi kompastua vahingossa.

9. Al4 pida laitetta kaasu- tai sahkolieden paalla tai lahelld
tai kuumennetussa uunissa tai mikroaaltouunissa.

10. Al kayta laitetta mihinkdan muuhun kuin sen
kayttotarkoitukseen.
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. Al puhdista metallisella hankaustyynyll&.

Hankaustyynystéa saattaa irrota paloja, jolloin ne

saattavat koskea s@hkdosiin ja aiheuttaa sahkoiskun.

. Sellaisten lisdosien kaytto, joita laitteen valmistaja
ei ole suositellut, voi aiheuttaa vakavia vammoja.

. Kayttaessasi uunia varmista, ettd sen jokaisella

puolella on vahintaan 10 cm tyhjaa tilaa, jotta
ilma kiertaa tarpeeksi hyvin.

. Uunin saa asettaa vain graniitille, ruostumattomalle

terékselle, betonille, marmorille, kivelle tai muulle
materiaalille, jonka on todistettu tayttavan 194 °F (90
°C) lampétilavaatimukset. Puusta tehtyé tyStasoa/
leikkuulautaa, laminoitua/pinnoitettua puuta,
laminaattikomposiittia tai muita materiaaleja, jotka
eivat tdyta lampdotilavaatimuksia, ei saa kayttaa.

. Katkaise yhteys painamalla Start/Stop-painiketta
toiminnan aikana ja irrota sitten johto vetamalla
pistokkeesta. Al4 irrota pistoketta vetdmaéllé johdosta.

. Ole aarimmaisen varovainen, kun siirrét laitetta, joka
sisaltdd kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteita.

. Ala peitd mitdan uunin osaa foliolla. Tamé saattaa

johtaa uunin ylikuumenemiseen.

. Ole aarimmaisen varovainen, kun otat pellin ulos tai
havitat kuumaa rasvaa tai muita kuumia nesteita.
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

19. Al4 laita uuniin liian suuria ruokaméaéria tai metallisia
vélineitd, sillda ne saattavat aiheuttaa tulipalon tai
sahkoiskuriskin.

20. Kayton aikana uuni saattaa sytyttaa tulipalon, jos se
on peitetty tai jos se on kosketuksessa herkasti
syttyvien materiaalien, kuten verhojen tai seinien
kanssa. Alé sailyta uunissa mitaan kayton aikana.

21. Ole erittdin varovainen, kun kaytat muusta kuin
metallista tai lasista valmistettuja astioita.

22. Al4 laita uuniin mitdén seuraavista materiaaleista: pahvi,
muovi, paperi tai muut herkasti syttyvat materiaalit.

23. Al4 sailyts tdssa uunissa mitdan materiaaleja, paitsi
valmistajien suosittelemia lisdvarusteita, kun uuni
ei ole kaytossa.

24. Kayta suojaavia, eristettyja uunikintaita aina, kun laitat
kuumaan uuniin jotain tai otat sieltd jotain ulos.

25. Téssa laitteessa on karkaistusta lasista tehty turvaovi.
Lasi on tavallista lasia vahvempaa, eika se hajoa yhta
helposti. Karkaistu lasi voi hajota, mutta se ei hajoa
teravareunaisiksi sirpaleiksi. Valta oven pinnan
naarmuttamista tai reunojen vaurioittamista.

Jos ovessa on naarmu, ota yhteyttd Anovaan
valittomasti. www.support.anovaculinary.com
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26. Sammuta uuni painamalla Start/Stop-painiketta hetken

aikaa toiminnan aikana. Jotkut valot ja painikkeet
nakyvat naytdssa silloinkin, kun laite on pois paalta.

ALKUASENNUS

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja laput.
Ala asenna tai kayta vahingoittunutta laitetta.

Ole aina varovainen siirtdessasi laitetta, silla se
on painava. Kayta umpikarkisia kenkid
suojataksesi jalkojasi.

Als veda tai nosta uunia kahvasta.
Pida vahintaédn 10 cm:n etdisyys muihin laitteisiin,
seiniin tai kaappeihin.

SAHKOLITANTA

Laite tulee liittdd maadoitettuun pistorasiaan.
Liitd suoraan seinédpistorasiaan.
Als kéytd monipistokesovittimia tai jatkojohtoja.
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

KAYTTO

Tama laite on tarkoitettu ruuanlaittoon. Osat ja

lisdvarusteet ovat kuumia kayton aikana. Kayta
uunikintaita ja pannunalusia suojataksesi kasia
ja pintoja palamiselta. Kasittele kuumia kohteita
varovaisesti.

Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon.
Ald muuta tdman laitteen maarittelya.

Al jaté lapsia yksin tai valvomatta alueelle,
jossa uuni on kaytossa.

Varmista, ettd tuuletusaukkojen edessa ei ole
esteita. Tuuletusaukon ymparilla oleva alue
on kuuma kayton aikana ja sen jalkeen.

Seiso sivulla ja ole varovainen, kun avaat oven
laitteen ollessa toiminnassa. Se saattaa
vapauttaa kuumaa ilmaa ja hoyrya.

Al& paina ovea tai laita esineitd avoimen
oven paalle.

Al kayta laitetta tydtasona tai laskualustana.

Als kéyta Anovan lisévarusteita muiden uunien
tai laitteiden kanssa. Tama saattaa vahingoittaa
lisdvarusteita.

Avaa uunin ovi varovaisesti. Alkoholia siséltavien
ainesosien kaytto saattaa johtaa alkoholin ja
ilman seokseen.

Al& anna kipindiden tai avoimen tulen tulla kontaktiin
laitteen kanssa, kun avaat oven.

Al laita laitteen lahelle tai paalle herkasti syttyvia
tuotteita tai markia kohteita, joiden sisalla on
herkasti syttyvia tuotteita.

Ehkéise teraksen vauriot tai haalistuminen
seuraavilla keinoilla:

Al laita astioita tai muita esineitd suoraan
uunin pohjalle.

Al3 laita alumiinifoliota suoraan uunin pohjalle.

Ala pidé kosteita astioita ja ruokaa laitteen
sisdlla ruuanlaiton paatyttya.

Ole varovainen, kun irrotat tai asennat
lisdvarusteita.
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TURVALLISUUSSTANDARDIT

Terdksen varin haalistuminen ei vaikuta laitteen
toimintaan.

Kayta syvaa vuokaa tehdessasi kosteita kakkuja.
Hedelmamehu aiheuttaa tahroja, jotka voivat
olla pysyvia.

Tama laite on tarkoitettu vain ruuanlaittoa varten.
Laitetta ei tule kayttaa muihin tarkoituksiin, kuten
huoneen ldmmittdmiseen.

Valmista ruokaa aina uunin ovi suljettuna.

Al sijoita uunia huonekalupaneelin (esim. oven)
taakse, silla kayton aikana kertyva lampo ja kosteus
saattavat vaurioittaa laitetta, koteloa tai lattiaa.

HOYRYKYPSENNYS

Vaikka valmistaisit ruokaa ilman hoyrya, vesisailion
alapuolella olevasta hdyryn poistoaukosta saattaa
tulla ulos hoyrya. Pida kehonosat ja esineet pois
talta alueelta.

Uunista tuleva hoyry saattaa aiheuttaa palovammoja.

Seiso pois tieltd ja ole varovainen, kun avaat
oven hdyrytoiminnon ollessa kaytossa tai kun
olet kypsentanyt ruokaa hoyrylla. Pida kddet
ja kasvot pois tielta.

Ala kayta uunia kaapistojen ldhelld. Hoyryn
liiallinen kaytto saattaa vaurioittaa huonekaluja
ja kaapistoja.

HUOLTO

Laita laite pois paélté ja irrota pistoke pistorasiasta
ennen huoltoa.

Varmista, ettéd laite on kylma. On olemassa riski,
ettd lasipaneelit hajoavat.

Jos oven lasipaneelit vahingoittuvat tai hajoavat,
ota yhteytta tukeen valittomasti.

Puhdista laite sdanndllisesti ehkaistaksesi
pintamateriaalien heikkenemisen.

Ala puhdista hankgavilla materiaaleilla tai
puhdistusaineilla. Ala kayta puhdistuksessa
myoskaan metalliesineita.

Jos kaytat uunisuihketta, noudata pakkauksen
turvallisuusohjeita.

PALVELU

Ota yhteytta asiakastukeen:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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TERVETULOA

Kiitos, etta valitsit Anova Precision® -uunin!

Olemme iloisia siitd, ettd saamme tuoda tdman upean teknologian kotiisi.
TyoGtasolle asetettava monikayttdinen Anova Precision® -uuni, jossa on
hoyrytoiminto, tarjoaa saman korkealaatuisen ja tarkan
lampotilanhallinnan, jota asiakkaat nykyaan odottavat Anovalta, seka
paljon muuta.

Anova Precision® -uuni muuttaa tapasi tehda asioita. Emme malta
odottaa, ettd ndemme, mita taikoja teet keittiossasi!

Terveisin,

Anova-tiimi
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PYSAHDY! LUE ENNEN JATKAMISTA

Valmistele uuni ennen kayttoa. Tutustu sivuilla 206-210 oleviin
kaavioihin ja tietoihin, jotta saat tietoja uunin toiminnasta.

LAMPOVASTUKSEN VALMISTELEMINEN

1. Varmista, ettd uuni on sijoitettu hyvin tuuletetulle

alueelle ja etta se on kytketty pistorasiaan.

2. Poista laitteesta kaikki alkuperaiset
pakkausmateriaalit seka lisdvarusteet.

3. Aseta uuni 15 minuutin ajaksi 180 °C:een
kdyttamalla TAKALAMPOVASTUSTA ja
paina START-PAINIKETTA.

4. Anna uunin jaahtya. Avaa ovi, jotta ilma
paasee ulos.

5. Aseta uuni 15 minuutin ajaksi 180 °C:een
kayttamalld YLA- JA ALALAMPOVASTUKSIA
ja paina START-PAINIKETTA.

6. Puhdista laite ja lisévarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa. Lisatietoja
on osiossa Hoito ja puhdistus.

HUOMAUTUS: Lampovastukset saattavat tuottaa
hoyryja tai hajuja, kun niiden pinnoite palaa pois.
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OSIEN LITTAMINEN

Asenna vesisailio liu’'uttamalla se edesta
taaksepain uunin oikeaa puolta pitkin. Tayta
tislatulla vedells. Al ylita MAKSIMI vesirajaa.
Aseta mukana tuleva tiputusastia paikalleen

liu'uttamalla se uunin oven alle niin, etta
sailion avoin puoli on yléspain.

HUOMAUTUS: Tislatun veden kaytto on suositeltavaa

kalkkikertymien minimoimiseksi ja toiminnan
yllapitamiseksi.
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UUNISI

@ Kahva / Naytdn sdatimet
@ Tiputusastia

(3) Vesisiilis

() Vesisailion kansi
@ Hoyryn poistumisaukko

@ lImanvaihto
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UUNIN SISALLA

(1) Ruoka-anturin liitanta

(2) Yialampévastus

Takaldampovastus /
Kiertoilmatuuletin

@ Alaléampovastus

@ Kosteusanturi

QIMONN

888883698683

@ Yldosan lampdtila-anturi

@ Alaosan lampétila-anturi

Kalkinpoiston tyhjennysaukko

@ Kannattimet (5)

Valo L
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NAYTON SAATIMET

F Lampdtila-asetukset rKypsyys'[avoite A
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Anova Precision® -uuniin oven (1) Wi-Fi-yhteyden ilmaisin (3) Lampotilan tila
kahva on myo6s kosketusnaytto.

@ Lampovastuksen valitsin @ Lampatilanaytto
Uunin asetuksia voi saataa -
manuaalisesti ndytolla tai Anova < Ala - Yia

@ Lampotilasaatimet
Precision® -uunin sovelluksessa. + Molemmat - Taka
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;e Asetukset j h Hoyryasetukset j

g o

(1) LLENAR ®

O »
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@ Kypsyystavoitteen valitsin @ Hoyrynaytto @ Kalkinpoiston ilmaisin
@ Kypsyystavoitteen nayttd Hoyrysaatimet @ Start/Stop
Kypsyystavoitteen saatimet @ Vesisailion téyton ilmaisin - 4UOMAUTUS: Start/Stop-painike

palaa valkoisen sijaan punaisena,
jos on tapahtunut virhe.
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LAMPOVASTUKSET

Anova Precision® -uunissa on kolme
lampodvastusta ja tuuletin. Lampovastukset
valitaan erilldaan lampdtilan asettamisesta.

@ TAKAVASTUS 2000 W, max. 250 °C

Takalampovastus sijaitsee uunin takaseinan
takana. Se on kiertoilmatuulettimen ymparillg,
mika auttaa kierrattamaan kuumaa ilmaa
koko uunissa.

SOVELTUU PARHAITEN SEURAAVIIN TARKOITUKSIIN:
- ilmafriteeraus

- leipien leipominen

- paistien ja siipikarjan ruskistaminen

- Sous Vide -tila

HUOMAUTUS: Kiertoilmatuuletin toimii suurella
nopeudella aina, kun takavastus on kaytdssa.

E] YLAVASTUS 1900 W, max. 250 °C

Ylalampovastus sijaitsee uunin katossa. Tama
vastus on paras vaihtoehto, kun haluat kayttaa
intensiivistd, suoraa lampoa.

SOVELTUU PARHAITEN SEURAAVIIN TARKOITUKSIIN:
- ruskistaminen
- paahtaminen

E] ALAVASTUS 700 W, max. 180 °C

Alalampdovastus on uunin pohjan alapuolella.
Tama vastus kuluttaa muita vdahemman energiaa,
ja se on paras vaihtoehto, kun haluat matalaa,
helladd ja epdsuoraa lammitysta.

SOVELTUU PARHAITEN SEURAAVIIN TARKOITUKSIIN:
- kohottaminen

- fermentointi

- kuivaaminen

HUOMAUTUS: Perinteiseen leipomiseen perustuvissa
resepteissa on paras kayttaa seka yla- etta alavastusta
samaan aikaan.
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MUKANA TOIMITETTAVAT LISAVARUSTEET

(1) Ritila (2)
(2) Pelti

@ Ruoka-anturi

HUOMAUTUS: Anova Precision®
-uunin mukana toimitettavat
ruostumattomasta teréksesta
valmistettu pelti ja ritild on suunniteltu
toimimaan Anova Precision® uunin
kanssa. Ala kaytéd peltejd muissa
uuneissa tai laitteissa, silla tama
saattaa vaurioittaa pelteja, jolloin
ne eivat enda toimi Anova Precision®
-uunissa suunnitellulla tavalla.
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ASETUKSET

Na&illa sivuilla viitataan sivuilla 10-11 olevaan
nayttokaavioon.

LAMPOTILA JA KYPSYYSTAVOITE

ng Paina LAMPOTILAN TILAA laittaaksesi

Sous Vide -tilan péaélle tai pois paalta.
Paina viiden sekunnin ajan vaihtaaksesi
lampotilan mittayksikkda (F°/C°).
Paina pitkddn LAMPOTILAPAINIKKEITA + JA -
sdataaksesi lampotilaa.

-@ Paina KYPSYYSTAVOITETTA vaihtaaksesi

AJASTIMEN ja ANTURIN valilld. Naytto
muuttuu valintasi mukaan.

Paina pitkddn KYPSYYSTAVOITTEEN PAINIKKEITA
+ JA - sdatadksesi AJASTINTA (TT:MM)
tai ANTURIN tavoitelampotilaa.

|p Paina START/STOP aloittaaksesi ruuanlaiton
asetusten valitsemisen jalkeen tai lopettaaksesi
ruuanlaiton milloin tahansa.
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HUOMAUTUS: Voit valmistaa reseptin saavuttamalla
halutun [ampé&tilan sen sijaan, etta maarittelet
valmistusajan reseptiin merkityn ajan perusteella.
Ruuanlaiton voi aloittaa ilman ajastinta.

LAMPOTILA

SOUS VIDE -TILA PAALLA: 25-100 °C
SOUS VIDE -TILA POIS PAALTA: 25-250 °C

SOUS VIDE -TILA

SOUS VIDE -TILA on innovatiivinen
ruuanvalmistustapa Anova Precision® -uunissa.
Sen ansiosta voit valmistaa perinteisen sous
viden tapaisia ruokia, jolloin ruoka saavuttaa
tarkan, tasaisen kypsyyden ilman, ettd se on
ylikypsa. Voit kayttdad samoja valmistusaikoja
ja lampdtiloja kuin perinteisessa sous vide
-ruuanlaitossa, mutta ilman tarvetta
vakuumipakata ruokaa tai tayttaa vesisailiota.
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ASETUKSET

Kun Sous Vide -tila on paalla, uuni mittaa ruuan
lampatilaa jatkuvasti kayttamalla huippuluokan
KOSTEUSANTURIA. Anturi mittaa valmistuksen
aikana haihtuvan veden lampétilaa, ja uuni
sdatelee lampatilaa, jotta ruoka ei ikind

kypsy enemman kuin haluat.

Aivan kuten sous videssé, ruoka ei ruskistu
eika siita tule rapeaa, kun kaytat Sous
Vide -tilaa. Jos haluat viimeistella ruokasi
ruskistamalla tai rapeuttamalla sen, lisaa
erillinen valmistusvaihe, jossa on korkea
lampdtila ja jossa Sous Vide -tila on pois
paalta. Voit ohjelmoida valmistusvaiheita
reseptillesi Anova Precision® -uunin
sovelluksessa tai syottaa uudet

asetukset nayttoon manuaalisesti.
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RUOKA-ANTURIN KAYTTO

K&ytd RUOKA-ANTURIA mitataksesi ruokiesi
sisdlampotilat niiden kypsyessa. Aseta anturi
ruuan paksuimpaan kohtaan tai sen keskelle.
Kun liu’utat pellin uuniin, yhdista anturijohdon
toinen paa ruoka-anturin liitantaan, joka on
uunin sisépuolella vasemmassa ylakulmassa
(katso sivu 5). Seka uunin naytto ettda Anova
Precision® -uunin sovellus nayttavat ruuan
ytimen [ampa&tilan anturin ollessa kaytossa,
ja voit maarittaa haluamasi ytimen lampatilan
ruuanlaiton aikana. Ruoka-anturia voi kayttaa,
kun Sous Vide -tila on p&aalla tai pois paalta.

HUOMAUTUS: Ruoka-anturi mittaa ruuan ytimen
lampdatilan 100 °C:een saakka.
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ASETUKSET

Talla sivulla viitataan nayttékaavioon
sivuilla 10-11.

HAOYRYN KAYTTO

/\|/\ Paina HOYRYPAINIKKEITA + TAI - siétasksesi

hoyryprosenttia.

Lopeta hoyryn kayttd painamalla
HOYRYSAADINTA -, kunnes prosenttimaara
on 0 ja naytdssé lukee POIS PAALTA.

@ Jos vesisailio on tyhja ruuanlaiton aikana
tai hoyrytoiminnon kayton jalkeen,
TAYTTOILMAISIN vilkkuu. Tayta vesisailio
ja paina tayttoilmaisinta jatkaaksesi
hoyrytoiminnon kayttoa.

HUOMAUTUS: Uuni ei voi vdhent&a ilmankosteutta
keittiosi kosteutta matalammaksi. Jos valmistat ruokaa
kosteassa ymparistossd, uuni ei valttamatta saavuta
matalaa suhteellista kosteutta.
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HOYRYN TUOTTO

Voit lisata ruuanvalmistusprosessiin hoyrya
valitsemalla hoyryprosentin (0—100 %) naytossa
tai sovelluksessa. Tama aktivoi hdyrystimen,
joka liséa kosteutta uunin sisalla.

Kun uunia kaytetaan enintaan 100 °C:n
lampotilassa, valitsemasi hdyryprosentti
tulkitaan suhteellisena kosteusprosenttina.
Naissa l[ampdtiloissa uuni aktivoi hdyryttimen
vain, kun se on tarpeellista kosteustasojen
yllapitémiseksi, mika saattaa olla harvinaista.

Kun hoyrytoimintoa kaytetaan yli 100 °C:n
lampdotiloissa, hdyrya tuotetaan koko
ruuanvalmistusprosessin aikana. Tassa
tilassa uuni ei mittaa tai reagoi uunin
sisalld olevaan kosteusmaaraan.
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YHDISTA WI-FI-VERKKOON

Kun yhdistat uunisi Anova Precision® -uunin
sovellukseen Wi-Fi-yhteyden avulla, saat
ainutlaatuisen ruuanlaittokokemuksen.

(1) LATAA Anova Precision® -uunin sovellus
alypuhelimeesi tai tablettiisi.

@ MUODOSTA YHTEYS haluamaasi
Wi-Fi-verkkoon.

@ AVAA sovellus ja muodosta yhteys
noudattamalla nayttoon tulevia ohjeita.

U Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

UUNIN NAYTOSSA

Uunin ndytossa oleva Wi-Fi-kuvake nayttaa
yhteyden tilan.

SYKKIVA VALO: etsitdan/yhdistetdan
PYSYVA VALO: yhdistetty

SOVELLUKSEN KAYTON EDUT

S&dada uuniasi etdna ja seuraa

ruuanvalmistusprosessia mista tahansa.

Selaa ja valmista ruokaa Anovaa varten
tehtyjen reseptien avulla.

Tee ja jaa omat reseptisi ja lisada
sovellukseen ainesosat, vaiheet

ja kuvat.

Tallenna kaikki suosikkireseptisi.

HUOMAUTUS: Uunin kayttoon ei tarvita Wi-Fi-
yhteytta tai sovellusta. Jotkut toiminnot eivat
kuitenkaan valttamatta ole saatavilla
manuaalisessa kaytossa.
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HOITO JA PUHDISTUS

YLEISPUHDISTUS

Puhdista laitteen etuosa pehmeaélla liinalla,
lampimalla vedellad ja puhdistusaineella.

Kéayta metallipinnoilla ruostumattomalle
terakselle tarkoitettua puhdistusainetta.

Jos sisdpuolella alaosassa on
mineraalikertymia, kdytd muutama tippa
etikkaa, [aBmminta vettad ja pehmeaa sienta.

Puhdista laitteen sisdapuoli jokaisen kayton
jalkeen. Rasvakertymat ja muut ruokajaamat
saattavat aiheuttaa tulipalon.

Puhdista pinttynyt lika uuninpuhdistusaineella.

Als kayta hankaavia pesulaitteita tai
puhdistusaineita. Nama saattavat
vahingoittaa uunin pintoja ja osia.

LISAVARUSTEET

Ruoka-anturin voi puhdistaa lampimalla vedella
ja astianpesusaippualla. Ala upota anturia
veteen tai laita sita astianpesukoneeseen.

Mukana tulevat ritila ja pelti ovat
astianpesukoneen kestéavia, tai ne voi

pesté kasin. Ald puhdista niitd kayttamalla
hankaavia puhdistusaineita tai valineita

tai terdvareunaisia esineita. Nama voivat
vaurioittaa ruostumatonta terasta.

Puhdista kaikki lisdvarusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua taysin.

Tarkista ja tyhjenna tiputusastia ennen ja
jalkeen jokaista kayttoa varmistaaksesi,
ettd se ei vuoda yli.
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Kuva 1: Vesisdilion irrottaminen
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VESISAILION PUHDISTUS

1. Irrota vesisailio liu’'uttamalla se ulospdin
kuvan 1 osoittamalla tavalla.

2. Irrota vesisailion kansi.

3. Pese sdilio ja kansi helldvaraisesti pehmealla
liinalla tai hankaamattomalla sienellg,
lampimalla vedella ja astianpesusaippualla.

4. Kuivaa vesisailio huolellisesti
mikrokuituliinalla ja liu’uta se sitten
paikalleen uunin sivulle.

5. Tayta vesisailio raikkaalla tislatulla vedella
ja laita kansi takaisin sailion paalle.

HUOMAUTUS: Sdilio ja kansi eivét ole
astianpesukoneen kestavia.
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KALKINPOISTO-OHJELMA
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Kun hoyrystin on kaytossé, laitteen sisalle T = R0
kertyy kalkkikived veden kalkkipitoisuuden ‘ _— ) §§§’
vuoksi. Jaannoskertymien saanndllinen - &
kalkinpoisto pidentaa uunin kayttoikaa ja _— ) SRS
ehkaisee suorituskyvyn heikkenemista.
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Kalkinpoistoa suositellaan hoyryttimen
30 kayttotunnin jalkeen. Automaattinen
kalkinpoisto-ohjelma kestaa noin

40 minuuttia.

Taman ohjelman suorittamiseen tarvitaan
kalkinpoistoainetta ja vetta.

.

HUOMAUTUS: Tislatun veden kaytto on suositeltavaa Kuva 2: Pellin paikka kalkinpoiston aikana
toiminnan yllapitamiseksi.
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KALKINPOISTO-OHJELMA

KALKINPOISTON VAIHEET 5. Varmista ensimmaisen vaiheen jalkeen, etta
vesisdiliossa ei ole jdljellda puhdistusainetta.
Jos on, irrota vesisailio, tyhjenna puhdistusaine,
huuhtele s&ilio vedella ja kiinnita se takaisin
paikalleen.

1. Irrota kaikki lisdavarusteet. Laita pelti uunin
pohjalle niin, ettéd kalkinpoiston poistoaukko
tyontyy pellin reunan yli ja kaikki nesteet

valuvat pellille. Katso kuva 2.
. . . P 6. Lisaa vesisailioon 1 litra tislattua vetta.
2.Irrota ja tyhjenna vesisailio, ja kiinnitd se ) ) ) ) )
sitten uudelleen uuniin. 7. Aloita ohjelman toinen vaihe painamalla
KALKINPOISTON ILMAISINTA ndytdssa tai
sovelluksessa. Toinen vaihe kestda noin

10 minuuttia.

3. Sekoita noin 200 ml kalkinpoistoainetta
1litraan vettd, ja kaada se vesisailioon.

4. Aloita kalkinpoisto-ohjelma painamalla
KALKINPOISTON ILMAISINTA ndytossa tai

sovelluksessa. Ensimmainen vaihe
kestd3 noin 30 minuuttia. 9. Pyyhi uunin sisalta kosteus kuivalla liinalla.

Anna sen kuivua kokonaan ovi auki.

8. Kun ohjelma on paattynyt, ota pelti pois
uunista ja puhdista se.
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VAIHDA VALOPOLTTIMO

Anova Precision® -uuni kayttda korkean 8. Aseta uusi polttimo paikalleen ja noudata
[ampdotilan G9-halogeenilamppua, 220-240 V, naitd ohjeita takaperin laittaaksesi kaikki
25 W luukun sisdlla. Jos valo pitaa vaihtaa, osat paikoilleen.

noudata naita ohjeita:

HUOMAUTUS: Al4 kiristé ruuveja liian tiukalle, silla
tama saattaa vaurioittaa lasia.

1. Irrota uunin sahkdjohto irti pistorasiasta

2.Varmista, etta uuni on jaahtynyt ennen
polttimon vaihtoa.

3. Avaa ovi ja katso uunin ylapintaa.

4. Irrota varovasti kaikki nelja ruuvia, joilla
valon suojus on kiinnitetty. Katso kuva 3.

5.Kun irrotat viimeista ruuvia, laita kasi
suojuksen paalle, jotta se ei putoa.

6. Aseta suojus syrjaan.

7. Tartu polttimoon varovaisesti ja veda se
suoraan pois liitdnnasta (kohti uunin etuosaa).

\ann000000Q
Kuva 3: Valon suojus ja ruuvit
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Limited warranty. Full details at anovaculinary.com/warranty

Anova®, Precision®, Precision® Cooker, and HemiFlow™ are trademarks or registered trademarks of Anova
Applied Electronics, Inc. ©2020 Anova Applied Electronics, Inc. San Francisco, CA, US | Stockholm, SE. All
Rights Reserved.

Apple, the Apple logo and iPhone are trademarks of Apple Inc., registered in the U.S. and other countries.
App Store is a service mark of Apple Inc. Android, Google Play, and the Google Play logo are trademarks of
Google Inc. All other trademarks and trade names are properties of their respective owners.
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