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SAKERHETSSTANDARDER

Grundlaggande sakerhetsatgarder ska alltid vidtas nar
du hanterar elektriska apparater, inklusive féljande:

1

2.
3.

L&s alla instruktioner.
Ro6r inte varma ytor. Anvand handtag eller vreden.

For att skydda mot elektrisk chock far du inte
placera sladdar, kontakter eller apparaten i vatten
eller

annan vatska.

. Alla apparater maste hallas under noggrann
uppsyn nar de anvands av eller i ndarheten av barn.

Dra ur kontakten fran uttaget nar apparaten inte
anvands och fore rengoring. Lat den svalna innan
du sétter dit eller tar bort delar.

. Anvénd inte nagon apparat med skadad sladd

eller kontakt. Om apparaten inte fungerar eller har
skadats

pa nagot satt ska du omedelbart kontakta Anova.
www.support.anovaculinary.com

Anvand inte utomhus.

Lat inte sladden vidréra varma ytor eller hanga
over kanten pa ett bord eller en bankskiva dar
den kan

nas av barn eller snubblas pa av misstag.

Placera inte ndra en varm gasbrannare eller
elektrisk brannare eller i en varm ugn eller
mikrovagsugn.
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10.

1.

12

Anvand inte apparaten till ndgot annat &n det som
den ar avsedd for.

Rengor inte med skursvampar av metall. Delar kan
lossna fran svampen och vidrora elektriska delar
och darmed medfora en risk for elektrisk chock.

Anvandningen av tillbehdr som inte
rekommenderats av apparatens tillverkare kan
orsaka allvarliga skador.

13.Nér ugnen anvénds ska det vara minst 10 cm fri yta

14,

pa alla sidor av ugnen for att tillata ordentlig
luftcirkulation.

Ugnen boér endast placeras pa granit, rostfritt stal,
betong, marmor, sten eller annat material som har
verifierats att uppfylla temperaturkraven pa 194 °F
(90 °C). Inga slaktblock, laminerat/belagt tra,
laminatkomposit eller annat material som inte &r
verifierat att uppfylla temperaturkraven ska
anvandas.

. For att koppla ur trycker du pa knappen Start/

Stopp under drift och drar sedan ur sladden
genom att ta tag i och dra ur kontakten. Dra aldrig
ur kontakten genom att dra i sladden.

. Var valdigt forsiktig nar du flyttar en apparat som

innehaller het olja eller andra heta vatskor.

. Tack inte nagon del av ugnen med metallfolie.

Detta kan leda till verhettning av ugnen.

. Var valdigt forsiktig nar du tar ut en ugnsplat eller

kasserar hett fett eller andra varma vatskor.
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SAKERHETSSTANDARDER

19. Stora mat- och metallbestick far inte féras in i
ugnen eftersom detta kan leda till brand eller risk
for elektrisk chock.

20.Brand kan uppsta under anvandning om ugnen &r
tackt eller berdr lattantandligt material som till
exempel gardiner, draperier, vaggar och liknande.
Forvara
eller 1&gg inte foremal pa ugnen under anvandning.

21. Extrem forsiktighet bor beaktas vid anvandning av
behallare som ar tillverkade av ndgot annat &n
metall eller glas.

.Placera inte nagra av féljande material i ugnen:
kartong, plast, papper eller andra lattantandliga
material.

23.Forvara inga material, utdver tillbehor som
rekommenderas av tillverkaren, i denna ugn
da den inte anvands.

24.Bar alltid skyddande, isolerande grytvantar nér du
s&tter in eller tar ut ndgot ur den varma ugnen.

25.Denna apparat har en tempererad sakerhetslucka
av glas. Glaset &r starkare &n vanligt glas och gar
inte lika latt sonder. Tempererat glas kan ga
sonder men bitarna kommer inte att ha vassa
kanter. Undvika att repa luckans yta eller skada
dess kanter.
Om luckan har en repa eller skada ska du
omedelbart kontakta Anova.

www.support.anovaculinary.com

2

N
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26.For att stanga av ugnen trycker du pa knappen
Start/Stopp och haller in den en kort stund under
anvandning. Vissa lampor och knappar kommer
fortfarande att synas pa skarmen nar apparaten &r
avstangd.

INLEDANDE FORBEREDELSER

Ta bort allt férpackningsmaterial och alla etiketter.

En skadad apparat ska inte installeras eller anvandas.

Var alltid forsiktig nar du flyttar apparaten eftersom
den &r tung. Ha skor med t&ckt ta for att skydda
dina fotter.

Ugnen far inte dras eller lyftas med hjalp
av handtaget.

Hall ett minsta avstand pa 10 cm fran andra
apparater och enheter, véggar eller skap.

ELANSLUTNING

Apparaten maste anslutas till ett jordat eluttag.
Satt i kontakten direkt i ett vadgguttag.
Anvéand inte grenuttag eller férlangningssladdar.
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SAKERHETSSTANDARDER

ANVANDNING

Detta &r en apparat for matlagning. Delar och
tillbehér kommer att vara varma vid anvandning.
Anvand grytvantar och skyddande underlagg
for att skydda hénder och ytor fran brannskador.
Hantera varma féremal med forsiktighet.

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.
Andra inte ndgon specifikation fér denna apparat.

Lamna inte barn ensamma eller utan uppsikt
i omradet dér ugnen anvénds.

Se till att ventilationsdppningar inte &dr blockerade.
Omradet runt ventilen kommer att vara varmt
under och efter anvandning.

Sta vid sidan om och var forsiktig da du 6ppnar
luckan medan apparaten anvands. Varm luft
och anga kan slappas ut.

Applicera inte nagot tryck eller 1at féremal vila
pa den 6ppna luckan.

Anvand inte apparaten som arbets- eller forvaringsyta.
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Anvand inte Anova-tillbehér med andra ugnar eller

apparater. Detta kan skada tillbehoren.

Oppna ugnsluckan férsiktigt. Anvandning av

ingredienser som innehaller alkohol kan skapa en

blandning av alkohol och Iuft.

Lat inte gnistor eller flammor komma i kontakt med

apparaten nar du 6ppnar luckan.

Placera inte lattantandliga produkter eller foremal

som ar indrankta i lattantdndliga produkter i, ndra

eller pa apparaten.

For att undvika skada eller missfargning av stalet:

- placera inte ugnsformar eller andra foremal direkt
pa ugnens botten.

- placera inte aluminiumfolie direkt pa ugnens botten.

- forvara inte fuktiga formar och mat i apparaten
efter att du slutat laga mat.

- var forsiktig nar du tar bort eller installerar
tillbehor.
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SAKERHETSSTANDARDER

Missfargning av stalet paverkar inte apparatens
prestanda.

Anvand en djup langpanna for mjuka kakor.
Fruktsafter kan orsaka permanenta flackar.

Denna apparat &r endast avsedd for matlagning.
Den far inte anvandas for andra andamal, till
exempel uppvarmning av ett rum.

Laga alltid mat med ugnsluckan stéangd.

Placera inte ugnen bakom en mébelpanel (t.ex. en
dorr) eftersom vdarme och fukt kan samlas under

anvandning och som kan orsaka vasentlig skada
pa apparaten, bostaden eller golvet.

MATLAGNING MED ANGA

Aven da man inte lagar mat med &nga kan dnga
komma ut fran angtémningsventilen under
vattentanken. Hall kroppsdelar och féremal
borta fran detta omrade.

Frislappt anga kan orsaka brannskador. Sta at
sidan och var forsiktig nar du dppnar luckan da
angfunktionen &r aktiverad eller efter att ha lagat
mat med anga. Hall oskyddade hander och
ansikte borta.

Anvand inte ugnen i nérheten av koksskap.
Overdriven anga kan orsaka skada pa
inredning och skap.

UNDERHALL
Fore underhall ska du sténga av apparaten och dra

ur kontakten ur eluttaget.

Se till att apparaten &r kall. Det finns en risk att
glaspaneler kan ga sonder.

Om glaspaneler i luckan skadas eller gar sonder
ska du omedelbart kontakta kundtjanst.

Rengdr apparaten regelbundet for att férhindra att
ytmaterialets kvalitet forsamras.

Rengor inte med nagra slipande rengéringsmaterial
eller rengéringsmedel eller metallféremal.

Om du anvander ugnsrengdringsspray ska du félja
sékerhetsinstruktionerna pa férpackningen.

SERVICE

Kontaktuppgifter till kundtjanst:
support@anovaculinary.com
www.support.anovaculinary.com
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VALKOMMEN

Tack for att du valt ugnen Anova Precision® Oven!

Vi &r mycket glada for att fa introducera denna fantastiska teknik i ditt
hem. Med Anova Precision® Oven kombibankugn med angfunktion far
du samma hdga kvalitet och exakta temperaturkontroll som kunder
forvantar sig fran Anova, plus mycket mer.

Ugnen Anova Precision® Oven kommer att forandra sattet som du lagar
all din mat. Vi ser forvantansfullt fram emot vad du kommer att laga i ditt
kok!

Med vanliga hdlsningar

Anova-teamet
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STOPP! LAS INNAN DU FORTSATTER

Forberedelser av ugnen fore anvandning. Se bilderna och informationen
pa sidan 140-144 i denna bruksanvisning fér mer anvandarinformation.

FORBEREDELSE AV VARMEELEMENT

1. Se till att ugnen ar placerad pa en val ventilerad
plats och att kontakten sitter i eluttaget.

2.Ta bort all originalférpackning liksom
tillbehor fran apparaten.

3. Stéll ugnen pa 356 °F (180 °C) med hjalp
av det BAKRE VARMEELEMENTET under
15 minuter och tryck pa START.

4. L&t ugnen svalna. Oppna luckan for att lata
luften ventileras ut.

5. Stéll ugnen pa 356 °F (180 °C) med hjélp av de
OVERSTA OCH NEDERSTA VARMEELEMENTEN
under 15 minuter och tryck pa START.

6. Rengor apparaten och tillbehdren innan du
anvander dem forsta gangen. Se avsnittet
"Vard och rengdring” for mer information.

OBSERVERA: Varmeelementen kan skapa vissa
angor och dofter nér deras beldaggningar brénns av.
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FAST DELAR

Installera vattentanken genom att skjuta den
framifran och bakat langs den hégra sidan av
ugnen. Fyll med destillerat vatten. Fyll inte 6ver
linjen som anvisar MAX mangd vatten.

Fast den medfodljande droppbrickan genom att
skjuta den under ugnsluckan med den 6ppna
reservoaren vand uppat.

OBSERVERA: Destillerat vatten rekommenderas for
att minimera ansamling av forkalkningar och for att
bevara korrekt funktion.
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DIN UGN

@ Handtag/skarmreglage
@ Droppbricka

@ Vattentank

@ Lock till vattentank
@ Angtémningsventil

@ Ventilation
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INUTI DIN UGN

Uttag for stektermometer

Ovre vdrmeelement

Bakre vdrmeelement/
varmluftsflakt

Nedre vdarmeelement

Vattemperatursensor

QRO

o
888883698683

Sensor for 6vre temperatur

Sensor for nedre temperatur

Draneringsventil for avkalkning

I

Falsar (5)

Lampa L J

@OE®OO®O®EO® ®OO
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SKARMREGLAGE

Instéllningar for

Installningar for m
temperatur r

@ _ _
' ' ' Temporizador I ’ I
_’ ’_’c’_’. _’ " @ Termosonda’ ”_
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(@
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+
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©),

Ugnsluckans handtag pa Anova @ Indikator for Wi-Fi-uppkoppling @ Temperaturldge
Precision® Oven ar aven en
pekskarm. (2) Valjare for varmeelement (4) Temperatursk&rm

Ugnsinstallningar kan kontrolleras < Nedre - Ovre

manuellt fr&n skdrmen eller med - Bada - Bakre
Anova Precision® Oven-appen.

@ Temperaturreglage
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r matlagningsmélw

h »&nginstéllningar j

(1) LLENAR

(12) DESCALCIFICAR

/w\ J

(6) Valjare for att stalla
in matlagningsmal

@ Skarm foér matlagningsmal

Reglage for matlagningsmal
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@ Angskarm

Angreglage

Indikator for fyllning
av vattentank

(12) Indikator for avkalkning
@ Start/stopp
OBSERVERA: Knappen Start/Stopp

kommer att skifta fran vit till rod om
ett fel foreligger.
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VARMEELEMENT

Anova Precision® Oven har tre varmeelement
och en flakt. Varmeelementen viljs separat
fran att stélla in temperaturmal.

@ BAKRE ELEMENT 2000 W, max 482 °F (250 °C)

Det bakre varmeelementet ar beldget bakom
den bakre vaggen i ugnsutrymmet. Den omger
varmluftsflakten som hjéalper till att cirkulera
luften genom ugnen.

BAST FOR ATT:

- luftfritera

- baka brod

- bryna en stek eller kyckling
- Sous Vide-lage

OBSERVERA: Varmiuftsflakten kommer alltid kora pa
hog hastighet nar de bakre elementen anvéands.

E] OVRE ELEMENT 1900 W, max 482 °F (250 °C)

Det 6vre varmeelementet ar beldget innanfor
taket pa ugnsutrymmet. Detta element valjs

med fordel nar du vill ha intensiv, direkt hetta.

BAST FOR ATT:
- bryna
- rosta

[;] NEDRE ELEMENT 700 W, max 356 °F (180 °C)

Det nedre varmeelementet ar beldget under
ugnsutrymmets golv. Detta element har lagre
styrka an de andra och valjs med fordel nar
du vill ha lag, svag, indirekt vdarme.

BAST FOR ATT:

- andra jasning

- jasning

- torkning

OBSERVERA: Att anvdnda bade det 6vre och nedre

elementet tillsammans ar bast for recept baserade
pa traditionell bakning.
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MEDFOLJANDE TILLBEHOR

(1) Galler (2)
@ Langpanna

@ Stektermometer

OBSERVERA: Langpanna och galler
i rostfritt stal som medféljer Anova
Precision® Oven &r utformade for
att anvandas med Anova Precision®
Oven. Anvéand inte langpannorna
med andra ugnar eller apparater
eftersom detta kan skada platarna
varvid de inte langre fungerar som
avsett med Anova Precision® Oven.
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INSTALLNINGAR

Dessa sidor hanvisar till Skarmbilden pa sida
10-11.

TEMPERATUR OCH MATLAGNINGSMAL

ng Tryck pd TEMPERATURLAGE for att sla pa
eller av Sous Vide-laget.

Hall in i 5 sekunder for att andra
temperaturenhet (F°/C°).

Tryck pa och hall in TEMPERATURREGLAGEN
+ OCH - fOr att justera temperaturen.

-@Tryck pd MATLAGNINGSMAL for att byta mellan
TIMER och STEKTERMOMETER. Skdrmen
kommer &ndras beroende pa det mal du valt.

Tryck pa och hall in REGLAGEN + OCH - FOR
MATLAGNINGSMAL for att justera TIMERN (TT:MM)
eller maltemperatur fér STEKTERMOMETERN.

|p Tryck pa START/STOPP for att borja laga mat
efter att ha valt installning eller for att sluta
laga mat nar som helst.
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OBSERVERA: Du kan fdlja ett recept baserat pa att
uppna en temperatur, istallet for att fullfolja en viss
tid. En timer &r inte nédvéandigt for att borja laga mat.

TEMPERATURINTERVALL

SOUS VIDE-LAGE PA: 77-212 °F (25-100 °C)
SOUS VIDE-LAGE AV: 77-482 °F (25-250 °C)

SOUS VIDE-LAGE

SOUS VIDE-LAGE &r en innovativ
matlagningsmetod med Anova Precision®
Oven. Det later dig laga mat pa liknande sétt
som traditionell sous vide, dar din mat forsiktigt
tillagas med exakthet utan att lagas for lange.
Du kan anvanda samma matlagningstider och
temperaturer som du &r van vid for sous vide
men med den extra fordelen att du inte langre
behover forsegla maten eller fylla en behallare
med vatten.
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INSTALLNINGAR

Nar Sous Vide-lage ar aktiverat méater ugnen
kontinuerligt temperaturen din mat utsatts for
med en toppmodern VATTEMPERATURSENSOR.
Denna sensor méater temperaturen pa férangat
vatten under matlagningen och ugnen reglerar
temperaturen sa att din mat aldrig lagas mer
an vad du stallt in.

Precis som vid sous vide-matlagningen kommer
maten inte brynas eller bli krispig med Sous
Vide-laget. For att avsluta din matlagning med
att ge maten en stekt, brynt eller krispig yta
lagger du till ett separat matlagningssteg med
hdg varme och Sous Vide-laget avstangt.

Du kan programmera matlagningsstadier for
ditt recept i Anova Precision® Oven-appen
eller genom att manuellt stélla in nya
instéllningar pa skarmen.
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ATT ANVANDA STEKTERMOMETERN

Anvand STEKTERMOMETERN for att méata
karntemperaturen i maten nar den lagas.

For in termometern i den tjockaste delen,
eller mitten, av din mat. Nar du skjuter in
ldngpannan i ugnen ska du koppla in den
andra anden av termometersladden i porten
for stektermometer som ar belagen i 6vre
vanstra hornet inuti ugnen (se sida 5). Bade
ugnens skarm och Anova Precision® Oven-
appen kommer att visa dig kdarntemperaturen
i maten medan termometern anvands och lata
dig ange din 6nskade karntemperatur medan
du lagar mat. Stektermometern kan anvandas
med Sous Vide-laget pa- eller avslaget.

OBSERVERA: Stektermometern mater
karntemperaturen i maten upp till
212 °F (100 °C).

8/9/23
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INSTALLNINGAR

Denna sida hanvisar till Skarmbilden pa sida 10-11.

ATT ANVANDA ANGA

1\ Tryck pd ANGREGLAGEN + ELLER - for att

\/

justera angprocent.

For att sluta anvanda anga trycker du pa
ANGREGLAGET - tills procentantalet ndr O och
skarmen visar "AV”.

@ Om vattentanken ar tom under eller fére
tillagning med anga kommer
FYLLNADSINDIKATORN att blinka. Fyll
vattentanken och tryck sedan pa
fyllnadsindikatorn for att fortsatta angflodet.

OBSERVERA: Ugnen kan inte avfukta luften lagre an
luftfuktigheten &n i ditt eget kdk. Om du lagar mat i en
miljé med hog luftfuktighet kanske ugnen inte kan
uppna instaliningarna for 1ag relativ luftfuktighet.
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ANGBILDNING

Du kan Idgga till anga till matlagningsprocessen
genom att specificera en angprocent (0-100 %)
pa skarmen eller i appen. Detta kommer att
aktivera angkokaren att lagga till luftfuktighet
inuti ugnen.

Né&r man lagar mat vid 212 °F (100 °C) eller lagre,
tolkas den angprocent du anger som procent
relativ luftfuktighet. | detta temperaturintervall
aktiverar ugnen endast angkokaren nar det &r
nodvandigt for att bibehalla luftfuktighetsnivaer,
vilket kan ske olika ofta.

N&r den &r instélld pa over 212 °F (100 °C)
skapas emellertid anga konstant genom
matlagningsprocessen. | detta lage mater
eller reagerar inte ugnen pa luftfuktigheten
inuti den.
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ANSLUT TILL WI-FI

Att ansluta din ugn till Anova Precision®
Oven-appen via Wi-Fi ger dig den
ultimata matlagningsupplevelsen.

(1) LADDA NER Anova Precision® Oven-appen

pa din smarttelefon eller surfplatta.
(2) ANsLUT till valfritt Wi-Fi-nétverk.

@ OPPNA appen och folj instruktionerna
pa skarmen for att ansluta.

A Download on the GETITON
@& AppStore > Google Play

SKARMEN PA UGNEN

Wi-Fi-ikonen pa ugnens skarm kommer att visa
din anslutningsstatus.

PULSERANDE LJUS: soker/ansluter
FAST LJUS: ansluten
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FORDELAR MED ATT ANVANDA APPEN

Fjarrinstall din ugn och dvervaka
matlagningsprocessen fran vilken
plats som helst.

Bldddra bland och laga mat fran recept
som &r enkla att félja och komponerade
exklusivt for Anova.

Tillaga och dela dina egna recept, med

ingredienser, steg och fotografier.

Spara alla dina favoritrecept.
OBSERVERA: Wi-Fi-anslutning och appen ar
inte nodvandigt for att anvdnda ugnen. Vissa

funktioner finns dock eventuellt inte tillgangliga
vid manuell anvandning.
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UNDERHALL OCH RENGORING

ALLMAN RENGORING

Rengor framsidan av apparaten med
en mjuk trasa med varmt vatten och
ett rengéringsmedel.

For att rengdra metallytor ska du anvanda
ett rengoringsmedel for rostfritt stal.

Vid ansamling av mineraler pa botten
av ugnens insida ska du anvdnda nagra
droppar destillerad vindger med varmt
vatten och en mjuk svamp.

Rengor apparatens insida efter varje
anvandning. Ansamling av fett eller
andra matrester kan leda till brand.

Rengdr envis smuts med ett
ugnsrengoringsmedel.

Anvand inte slipande skrubbsvampar eller
rengdringsmedel. Dessa kan skada ugnens
ytor och delar.
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TILLBEHOR

Stektermometern goérs ren med varmt vatten
och diskmedel. Ugnstermometern far inte
sdnkas ned i vatten eller diskas i diskmaskin.

De medféljande langpannorna och gallren
tal diskmaskin eller kan diskas fér hand.
Rengor dem inte med slipande medel
eller skrubbsvampar eller med vassa
féremal. Dessa kan skada rostfritt stal.

Rengor alla tillbehor efter att de anvants
och Iat dem torka helt och hallet.

Kontrollera och tom droppbrickan fore och
efter varje matlagningstillfélle for att se till
att den inte svammar Gver.
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Figur 1: borttagning av vattentanken
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ATT RENGORA VATTENTANKEN

1. Ta bort vattentanken genom att skjuta den
utat pa det satt som visas i figur 1.

2.Ta bort locket pa vattentanken.

3. Tvatta forsiktigt tanken och locket med en
mjuk trasa eller icke-slipande tvattsvamp
med varmt vatten och diskmedel.

4. Torka forsiktigt vattentanken med en
mikrofibertrasa och skjut den sedan
tillbaka i ratt lage pa sidan av ugnen.

5. Fyll vattentanken med nytt destillerat
vatten och sétt tillbaka locket pa tanken.

OBSERVERA: Tank och lock tal inte att diskas
i diskmaskin.
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AVKALKNINGSCYKEL

Né&r angmaskinen ar i drift blir det en ansamling (T 003’:‘22%%’&%6‘% D
av kalk inuti pa grund av vattnets kalciuminnehall. %‘@‘:ﬁgﬁg%?gﬁo‘%%giﬁ
Regelbunden avkalkning av kvarvarande %ﬁ%@%
forkalkningar kan 6ka din ugns livslangd och o‘%‘%}%%%%ﬁf%s%%

.. . . o'
forebygga eventuell férséamrad prestanda. ——igﬁigf’i??@gg8888883322:60

Avkalkning rekommenderas efter 30 minuter
av anganvéandning. Den automatiserade
avkalkningscykeln tar cirka 40 minuter

att fullborda.

Du behover en avkalkningsldsning och
vatten for att genomféra denna cykel.

.

OBSERVERA: Destillerat vatten rekommenderas for Figur 2: placering av Idngpanna under avkalkning
att hjdlpa till att bibehalla korrekt funktion.
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AVKALKNINGSCYKEL

AVKALKNINGSSTEG

1. Ta bort alla tillbehér. Ldgg ldangpannan
pa botten av ugnens inre utrymme sa att
draneringsventilen for avkalkning sticker
ut 6ver kanten pa pannan for att fanga
upp vatska. Se fig. 2.

2. Ta bort och tom vattentanken och satt tillbaka
den pa ugnen.

3.Blanda ca 200 ml avkalkningsvatska med
en 11 vatten och hall i vattentanken.

4. Aktivera avkalkningscykeln genom att trycka
pa AVKALKNINGSINDIKATORN pa skdrmen
eller pa appen. Forsta fasen tar cirka
30 minuter.
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5. Efter att forsta steget ar klart ska du se till

att det inte finns nagon rengdéringslésning
kvar inuti vattentanken. Om det finns
vatska kvar ska du ta bort tanken, tomma
ut I6sningen, skdlja tanken med vatten
och satta tillbaka tanken.

6. Tillsatt 1 liter destillerat vatten i vattentanken.
7. Aktivera den andra fasen i

avkalkningscykeln genom att trycka pa
AVKALKNINGSINDIKATORN pa skdrmen
eller pa appen. Den andra fasen tar
cirka 10 minuter.

.Nar cykeln ar fullbordad ska du ta bort

langpannan och rengora den.

. Torka bort eventuell fukt fran ugnens insida

med en torr trasa. Lat den torka helt och
hallet med luckan 6ppen.
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BYTA GLODLAMPA

Anova Precision® Oven anvander sig av en G9 8.Satt i en ny glodlampa och folj ovanstaende
Halogen-lampa for hoga temperaturer, steg baklanges for att montera allt pa
220-240V, 25 W inuti ugnens utrymme. Om plats igen

lampan behdver bytas ska du fdlja dessa steg:

OBSERVERA: Skruva inte at skruvarna for hart
eftersom detta kan skada glaset.

1. Dra ur elkontakten ur eluttaget.

2.Se till att ugnen ar sval innan du borjar
byta lampa

3. Oppna luckan och titta pd den 6vre ytan
i ugnsutrymmet.

4. Ta forsiktigt bort alla fyra skruvarna som
haller lampkapan pa plats. Se fig. 3.

5. Medan du tar bort den fjarde och sista
skruven ska du satta en hand dver
kapan sa att den inte ramlar av.

6. Satt kapan at sidan.

7. Ta forsiktigt tag i glodlampan och dra den rakt
ut ur uttaget (mot framre delen av ugnen).

\ann000000Q
Figur 3: lampkdpa och skruvar
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Limited warranty. Full details at anovaculinary.com/warranty

Anova®, Precision®, Precision® Cooker, and HemiFlow™ are trademarks or registered trademarks of Anova
Applied Electronics, Inc. ©2020 Anova Applied Electronics, Inc. San Francisco, CA, US | Stockholm, SE. All
Rights Reserved.

Apple, the Apple logo and iPhone are trademarks of Apple Inc., registered in the U.S. and other countries.
App Store is a service mark of Apple Inc. Android, Google Play, and the Google Play logo are trademarks of
Google Inc. All other trademarks and trade names are properties of their respective owners.
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